——

Panasonic
Automatic Bread Maker OPERATING INSTRUCTIONS

Brotbackautomat

Machlne.a pain automatique BEDIENUNGSANLEITUNG
Automatische Broodbakoven

Macchina per pane automatica MODE D'EMPLOI
Panificadora automatlca GEBRUIKSAANWIJZING
Automatyczny wypiekacz do chleba

Automaticka domaci pekarna ISTRUZIONI D’USO

Automata kenyersuto gép | NSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

Automaattinen leipakone

Automatisk bagemaskine INSTRUKCJA OBSLUGI
Automatisk Bakmaskin NAVOD K OBSLUZE
:I:Jl:gseigglg Use KEZELES!-UTM.l-JTAT(')
Usage domestique KAYTTOOHJE
qur huishoude!ijk gebruik BRUGSVEJLEDNING
Jizz0 Domestico BRUKSANVISNING

Do uzytku domowego
Pro domaci pouziti
Haztartasi hasznalatra
Kotitalouskayttoon
Husholdningsbrug
Hushall

Model No. / Modell Nr. / Modele n° / Modelnr. /
Modello n° / N.° de modelo / Model / Model /
Modellszam / Mallinumero / Modelnr. / Modelinr.

SD-PMC100
SD PIVIC101

Scan the QR code for more recipes and complete version of Operating Instructions.

Scannez le code QR pour obtenir plus de recettes et la version compléte de la Notice d'utilisation.
Scan de QR-code voor meer recepten en versies van Gebruiksaanwijzing.

Scansionare il codice QR per trovare altre ricette e versioni delle Istruzioni d’uso.

Escanee el cédigo QR para obtener mas recetas y la version de las Instrucciones de funcionamiento.
Zeskanuj kod QR, aby uzyska¢ wiecej przepiséw i wersji Instrukcji obstugi.

Naskenujte QR kod pro dalSi recepty a verzi Navodu k obsluze.

Olvassa be a QR-kédot tovabbi receptekért és a Kezelési utmutaté valtozataért.

Skannaa QR-koodista lisda resepteja ja Kayttdohjeiden versiota.

Scan QR-koden for at se flere opskrifter og version af Betjeningsvejledning.

Skanna QR-koden for att se fler recept och version av Bruksanvisning.
https://www.panasonic.com

SD-PMC101
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Scannen Sie den QR-Code, um weitere Rezepte und die vollstandige Version der Betriebsanleitung zu sehen.
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Thank you for purchasing this Panasonic product.

¢ Please read these instructions carefully to use the product correctly and safely.

¢ Before using this product, please give your special attention to "Safety Precautions" and "Important Information"
(P. GB2-GB4).

¢ Please keep these Operating Instructions for future use.

e Panasonic will not accept any liability if the appliance is subject to improper use, or failure to comply with these
instructions.

Safety PreCaULIONS .....coooiiiiiiieeieee et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e aaaaeeeeas GB2
IMPOrtant INfOrMAtION..... .o e e e e e e ees GB4
Part Names and INSTIUCTIONS ......ovuuueiiieee et e e e e e e e e e e eeeeeeeennes GB5
How to Use (IC€ Cream CONTAINET) .....eiiiiiiiieeieiii ettt e e e e e e e e e e e e e e e e nnaneeeees GB7
Baking BasiC Bread.........ooo oot a e e e e e e e e eeaeenna GB7
o181 o1=T] gL o) 11T [PPSR RPRP GB8
CleaniNg & Car....ouuiii ittt et e e e e e e e e e e et e e e e s e e e e a b e rrerree e e e e et e eaeaeaaeaaeeeeeeeaaaaaaanas GB9
S 01T 1= L1 o) 1 GB10

Please make sure to follow

Safety P reca Uti o n s these instructions.

To reduce the risk of personal injury, electric shock or fire, please observe the following:
B The following signals indicate the degree of harm and damage when the product is misused.

&WARN I NG: Indicates potential hazard that could result in serious injury or death.

é CAUTION_ Indicates potential hazard that could result in minor injury or property
. damage.

B The symbols are classified and explained as follows.

This symbol indicates requirement that must be
followed.

® This symbol indicates prohibition.

A WARNING

To avoid risk of electric shock, fire due to short circuit, smoke, burn or injury.

—/
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@ Do not allow infants and children to play with packaging material. Power plug
(It may cause suffocation.)

® Do not disassemble, repair or modify this appliance. ﬁ
» Please consult a Panasonic customer service centre on repairs. N~

® Do not damage the power cord or power plug. Power cord

Following actions are strictly prohibited. Modifying or placing near heating element, bending,
twisting, pulling along, pulling over sharp edges, putting heavy objects on top, bundling the
power cord and carrying the appliance by the power cord.

® Do not use the appliance if the power cord or power plug is damaged or the power
plug is loosely connected to the outlet.
» [f the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or a

similarly qualified person in order to avoid hazards.

@ Do not plug or unplug the power plug with wet hands.

® Do not immerse the appliance in water, or splash it with water and / or any liquid.

@ Do not let the power cord hang over the edge of table or worktop, or touch hot surfaces.

® Do not touch, block or cover the steam vents during use.
¢ Especially pay attention to children.

@ Children shall not play with the appliance.

o




—p— I

( To avoid risk of electric shock, fire due to short circuit, smoke, burn or injury. )

@ This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.
Always keep the infants and children away from the appliance including power cord.
Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.
Make sure the voltage indicated on the label of the appliance is the same as your
local supply. Also avoid plugging other devices into the same outlet to prevent electric
overheating. However, if you are connecting a number of power plugs, make sure the
total wattage does not exceed the rated wattage of the outlet.
@ Insert the power plug firmly.
@ Dust off the power plug regularly.

» Unplug the power plug, and wipe with a dry cloth.
@ Discontinue using the appliance immediately and unplug in the unlikely event that this

appliance stops working properly.

Example for abnormal occurrences or breaking down:

¢ The power plug and the power cord become abnormally hot.

® The power cord is damaged or the appliance power fails.

¢ The main unit is deformed, has visible damage or is abnormally hot.

¢ The appliance makes abnormal turning noise during use.

¢ There is unpleasant smell.

¢ There is another abnormality or failure.

» Unplug the appliance immediately and contact to the service centre for the check or the repair.

A CAUTION

( To avoid risk of electric shock, fire, burn, injury or property damage. )

® ® Do not touch the hot area such as the bread pan, inside of main unit, heating element
or inside of the lid while the appliance is in use or immediately after use.
The accessible surfaces may become hot during use. Be careful with the residual heat
source especially after use.
®» [0 avoid burn, always use oven gloves to remove the bread pan or the finished bread.
(Do not use wet oven gloves.)
® Do not use the appliance on following places.
¢ On uneven surfaces, on electrical appliances such as a refrigerator, on carpet or tablecloths,
or on nonheat-resistant surface etc.
¢ Places where it may be splashed with water or near a heat source.
* Near any open water sources such as sinks, or the like.
® Do not use the appliance near wall, furniture, or in enclosed spaces

such as built-in cupboard. ‘

» Position the appliance on a firm, dry, clean flat heatproof workshop at least
10 cm from the edge of worktop, and at least 5 cm from adjacent wall and
other objects. o

® Do not remove the bread pan or unplug the appliance during use.
® Do not insert any object in the gaps.
® Do not use an external timer etc.

¢ This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate

remote-control system.

Bem 10 cm

10 €m
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A CAUTION

® Unplug the power plug from the outlet when the appliance is not in use.

® Make sure to hold the power plug when unplugging it. Never pull on the power cord.

® In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting of the thermal cutout, this
appliance must not be supplied through an external switching device, such as a timer,
or connected to a circuit that is regularly switched on and off by the utility.

® Before handling, moving, and cleaning, unplug the appliance and allow it to cool down.

® This appliance is intended for household use only.

@ Switch off the appliance and disconnect from supply before changing accessories or
approaching parts that move in use.

® Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and before
assembling, disassembling or cleaning.

® Appliances are not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

Important Information

® Do not use the appliance outdoors, in rooms of high humidity,
or use excessive force on the parts as is illustrated on the
right to avoid malfunction or deformation.

® Do not exceed the capacity of flour (max 300 g), -

. . emperature

raisins/nuts (max 100 g). (See P. GB10.) sensor

Do not use a knife or any other sharp tool to clean the

heating element.

Do not drop the appliance to avoid damaging it.

Do not store any ingredients or bread in the bread pan.

Only the appropriate connector must be used.

The connector must be removed before the appliance is cleaned and that the appliance

inlet must be dried before the appliance is used again.

® Please ensure the ice cream container is installed correctly and securely on the bread
maker.

® This product cannot withstand heat; do not heat this product to avoid the risk of melting or
explosion.

@ During operation, do not let hands, hair, or clothing come into contact with rotating parts to
avoid injury.

® Do not place the ice cream container on a flame or hot plate for operation. Do not expose
to heat sources or clean in a dishwasher. Failure to do so could result in fire, electric shock,
damage, or failure to freeze.

@ If the ice cream container coolant (the liquid is blue) leaks out, please stop using it and
contact the Panasonic Customer Service Center.

® Make sure to use an appropriate blade for the menu. Using incorrect blade may occur
damaging to a non-stick coating on the blade or bread pan.

® Make sure to clean the appliance after every use. (See P. GB9)

@ Surface is able to get hot during use.

Inside of the lid

& This symbol on the products indicates "Hot surface and should not be touched without caution".
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Part Names and Instructions

(' Main unit (including blades) )

B Please clean the bread pan, blades and accessories before initial use. (P. GB9)

Steam vent

Handle ————=

Power cord

Power plug

& ———Yeast dispenser

Raisin and nut dispenser
(Removable)

( Ice cream container attachment )

B Upon first use, please wash the
stirring blade, ice cream container,
etc. (P. GB9)

-t Stirring blade

Panasonic Ice cream container

Bucket base

¢ Do not use continuously
for more than 6 hours.

Bread pan

Lid

e Be careful that your hands
are not clamped.

Dispenser lid (Removable) Dispenser flap
¢ Press and lift the lid opening lever to open. (Raisin and nut dispenser)
Flap valve
(Yeast dispenser)
Lid opening Display
lever

-

. Control panel
(D=7 —Lid handie
(Both sides) Handle
) P (Both sides)
Alr vent i
(Both sides)
Accessories (1 piece each)
Q Around % marking
@ Around 1 marking
Around % marking
L~
y (tbsp) (tsp)
Measuring cup Measuring spoon
(Attached with lid) "1 tbsp" in this Instructions refers
to "1 tablespoon”; and "1 tsp"
refers to "1 teaspoon".
Blades
Kneading blade Mochi blade
\ ¢ Do not use continuously for more than 6 hours. )
GB5
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Part Names and Instructions

(Control panel ) (The LCD display will disappear when the power plug is unplugged.)

Crust colour

@ Set crust colour (see below)

Medium — Dark — Light

@ Set timer
Display current @ Set cooking, baking, kneading and fermentation time.

menu number

Menu
@ Select menu
(Hold it to advance more quickly)

Start
@ Start programme
and timer

Cancel
@ Reset
@ Cancel after started

(hold)

Timer
@ Set delay timer

e Above picture shows all words and symbols, but only those relevant will be displayed during operation.

( N [
You can set the crust colour as "Dark", "Medium" or "Light".
Crust colour (D After selecting a function of menu, press " R " button to choose your preferred crust colour.
. (2 Press " " button.
function
* The available menus are marked with * L1 " symbol.
D e The more sugar added, the darker the bread crust will be. The height of the bread will be reduced
as sugar is reduced.
\ J \\ J
( N [
Set delay timer (time until bread is ready).
(D After selecting a function of menu, press " @) " button.
e After beep sounds are heard, the time display flashes.
(@ Press "Hour" or "Min" button to set the delay timer.
(3 Press " @ " button (timer setting completed).
e For the menus with " { ] " function, please set the " { ] " function first, and then set the " (4) !
function.
Timer function e For available menus, the timer can be set up to 13 hours.
o e.g.: Itis 9:00 PM now, and you want the bread to be ready at 6:30 the next morning.
@ — Set the timer to 9:30 (9 hours and 30 minutes from now).
9 h 30 min
from now
Hour
.........’ .-‘.-‘
a 9.3!-‘
Min Current time Ready time
\ J \\ J
GB6




How to Use (Ice cream container)

4 Remove the ice cream container from the freezer.
Align the bucket base with the groove and rotate
counterclockwise until a “click” is heard, ensuring
it is securely locked.

Before use, the ice cream
container (excluding the
bucket base) needs to

be frozen in a freezer =l="-.
(-18 °C or lower) for 8 to [o ]
16 hours. e

Place the stirring blade onto the stirring shaft
inside the ice cream container.

If the stirring blade
pops out, it needs to be
pressed back manually.

5 Take the ingredients that have been mixed and
refrigerated in advance out of the refrigerator.
Slowly pour them into the ice cream container and
close the lid.

Note: Do not add ingredients
with temperatures above

25 °C, and only include ice
cream ingredients. First,
place the stirring blade, then
pour in the ingredients.

2 Open the lid of the bread

maker, place the ice cream
container with the bucket
base onto the base of the
bread maker, and then rotate
it clockwise into the slot.

Connect the power supply and select the
corresponding menu on the bread maker.
Press " <p> " button to start.

When the buzzer sounds
continuously, the bread maker
stops working automatically.
Rotate the ice cream
container counterclockwise
to remove it; the ice cream

is now ready to be taken out
and eaten.

@ Before freezing, please clean and wipe dry the ice cream container (including the bottom).

@ When freezing the ice cream container in the freezer, it must be placed upright on a surface. Do not place it upside
down or on its side. To ensure the ice cream sets properly, the freezing temperature must be -18 °C or below, and the
freezing time should be 8 to 16 hours. (It is best to freeze it at night and use it during the day.)

® When removing the Ice cream container from the freezer, confirm that it is completely frozen. Shake the bucket gently;
if there is no sound of liquid flowing, the cooling liquid has frozen.

® Do not freeze the ice cream container for more than 48 hours. Do not put the bucket base into the freezer to freeze.

Baking Basic Bread

Menu 1 BaSic Crispy crust and delicious taste Time required: approx. 4 h~ 4 h 5 min
Strong white e Completion time preset range: @ The meanings of the small icons in front of all
250 g . .
bread flour after 4 - 13 hours. menu ingredients are as follows:
£ | Butter 15¢g
| "Sugar 2 tsp Indicate bread crust colour can be 5 Should be placed into bread pan.
Salt % tsp selected: Dark, Medium, Light. s . ]
Water 170 g (mL) @ Indicate the completion time of @ Should be placed into yeast dispenser.
®| Dry yeast % tsp bread can be preset. % Additional ingredients that can be added into

raisin and nut dispenser directly.

W Add ingredients or additional ingredients, or do
manual operations.

This icon is only displayed in the ice cream menu.
(Requires the Ice cream container)

GB7




Baking Basic Bread

Place the appliance on a firm, dry, clean flat heatproof worktop.

Open the lid, rotate the bread pan anticlockwise and remove it.
Place the kneading blade onto the shaft.

@ After installation, there is a 3 cm clearance.
@ It should be free from any dough around.

Place the ingredients with bread pan icon into the bread pan in the order listed in the recipes.

Place the bread pan into the main unit by turning it clockwise, then close the lid.

@ Put on the ingredients into the bread pan like a mountain, and add the water along the periphery.

@ The handle of bread pan will stand up. (To make it convenient for taking out the pan.) There is no need to press it down to
the bottom.

Open the dispenser lid, add dry yeast into the yeast dispenser. Then close the dispenser lid and plug in.

@ To prevent dry yeast from getting wet or being unable to fall into bread pan due to static electricity, make sure the
dispenser lid and dispenser are dry before putting in. If the yeast dispenser is wet, please use tissue to absorb the
moisture. (Static electricity will be generated by wiping.) Yeast cannot drop from the yeast dispenser which will result in
poor bread fermentation.

@ Do not open the lid, otherwise the dry yeast will spill out.

Press the menu Up or Down arrow button to change the menu number.

Select menu "1", then choose to set following convenient functions. (Available functions of each menu are
indicated by the following icons next to the recipe.)

Press " {1 " button to choose bread crust colour. (Default: Medium)

Press " (_) " button to preset the completion time of bread. (Default: Time until bread is ready)

For more details of the above convenience functions, please refer to P. GB6.

Press " <D " button, and the display will show the approximate time of completion.
@ Sound will be heard while the dry yeast is falling through the yeast dispenser.

uoljededaid

After menu programme is completed, beep sounds will be heard.
After confirming the completion of baking, press " € " button and unplug.

Take out the bread pan by using dry thick oven gloves and place it on a table with kitchen cloth to cool down.
Then remove the bread and place it on the baking grille or other similar grille for cooling down.
® Do not use wet oven gloves, otherwise it easily causes burn.
@ Pay attention to the rest place of the bread pan. (The bread pan is really hot.)
® The bread will deform or shrink, if it is left inside the appliance for a while.
@ Do not use a knife etc to take bread out.
@ After bread is taken out, confirm if the kneading blade is embedded into the bread. If yes, take it out.
(The kneading blade will be damaged if you cut the bread directly.)
@ Please don’t touch the bottom of bread pan. (Kneading blade rotation may damage bread shape.)

Troubleshooting

In case of the following displays...

OO © © 0O0O9

Ino Gupje] : poys\

Displa - e When using the "Ice Cream" menu, the high-temperature setting was mistakenly used.
play e Press " € " button and reselect "lce Cream" menu.

Displa - ¢ The oven temperature rises high due  Open the lid to reduce heat inside of the main unit fully.
play to continuous use. (Cool down for about 1 hour after baking is finished).

. e Failure
Display ~ . . . .
¢ Please contact with Panasonic service centre for repair.

@ Please confirm the following issues first. If any anomaly is still identified, please contact Panasonic customer service centre immediately.

When the following .

Key operation is disabled. ® Power plug is not plugged in. Plug in the power plug.
@ Timing for automatically adding dry yeast depends on the room temperature and menu you have
selected.
Dry yeast is not
dispensed. @ Yeast dispenser is damp or has static electricity. ~ Wipe with a wrung cloth and air dry.
@ Is the dry yeast dampened? Use new dry yeast.
Raisins and nuts cannot . . . . .
S eGE) @ Are the ingredients piled up? Spread the ingredients flat.
GB8
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the following

conditions happen

Power interruption during operation?
@ Operation will stop if power fails for more than
10 minutes.

Paddle stops rotating?

@ If too many ingredients are added or the paddle
becomes jammed by hard materials, the motor
may become overloaded. This will trigger the
safety mechanism and cause the paddle to stop
in the middle way.

(Even after the operation is completed, the
contents may remain powdery and unbaked.)

Operation stops midway
(Display current time)

@ Is the time you want to set beyond the timer
range?
The time needed to complete baking varies from
different menus.

Timer cannot be set.

The dough can be used again if the operation
stops in the dough stage.

Unplug the power immediately. Discard the
contents of the bread pan. Allow the unit to rest
for at least 30 minutes. Then, restart according
to the instructions in the manual and use the
ingredient quantities specified in the recipe. If the
unit still fails to operate normally after following
the above steps, please contact Panasonic
customer service centre for repair.

Adjust timing according to the recipe.

Start kneading immediately @ For the bread that uses instant dry yeast, only the initial "Kneading" procedure will be started immediately

after timer setting. after timer setting.

The following sounds are normal.

® When dough kneading, air discharge or mochi making are going on,

« the sounds of kneading are heard.
« the sounds of motor running are heard.
« the sounds of mochi making are heard.

Sounds are heard during
operation and timing.

® When instant dry yeast and the ingredients of the raisin and nut dispenser are added into the bread pan.
« the sounds of opening the flap valve and the dispenser flap are heard.

Abnormal sounds on the
blade (The front end moves by 3 cm or so.)

@ Have you forgotten to place the blade?

Powders still remain and
baking does not occur. @ Is the blade shaft excessively fastened in the

bread pan so that it cannot move?

@ A small amount of dough leaks out from
the discharge port of the bread pan during
operations.

(To avoid affecting the
rotations, the dough that
enters the rotational part
will be discharged.)
This is normal.
Please confirm if the
blade is rotating.

Discharge port
(4 positions)

.

Dough is leaking out at
the bottom of the bread
pan.

The bottom of the bread

pan turns black. to frictions when kneading.

At the bottom of the bread pan

@ The bottom of the bread pan may turn black due

@ There is a clearance between the blade and the shaft.

Place the blade.

Please replace the main shaft bearing if the blade
shaft does not rotate.

(Please consult your Panasonic customer service
centre.)

Dl

Shaft

In that case, please wipe and clean with a damp
kitchen towel.

@ Smoke or odors may occur upon initial use. However, they will disappear some time after use. Operations are not affected.

Cleaning & Care

@ Please clean and dry as quickly as possible! (Do not put an unclean or wet bread pan back into the main unit.)
@ Clean with a soft sponge! (Do not use cleanser or metal brush to clean the bread pan. And do not use the nylon face of a sponge,

sponges wrapped in nylon net or a dish dryer as well.)

@ Before the first use, please soak the ice cream container and stirring blade in cold water to clean them.
@ After use, please wash and dry as soon as possible. (Do not store in an unclean or wet state.)
@ Please use a soft sponge for cleaning. (Do not use scouring powder, metal brushes, the nylon side of sponges, scouring pads, and

do not use a dishwasher for cleaning.)
@® When not in use for a long time, please dry thoroughly before storing.

Wipe with a well-wrung cloth.
@ Clean away the flour, instant dry yeast and ingredients left
inside the main unit.

Dispenser lid

Remove and wash with water.
@ Open the top lid to approximately a 70-degree
angle, then lift upward from the right side.

>-Do not
! | remove
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Cleaning & Care

Bread pan, blade Raisin and nut dispenser

Wash with water after the residual dough is cleared. After cleaning with a wrung-out damp cloth, allow it to air dry naturally.
(@ Add a small amount of hot water into the bread pan and keep it @ Do not wipe the yeast dispenser with a dry cloth, as static electricity may
still for a while. prevent the dry yeast from dispensing properly.
e |f blade is hard to remove, rotate the blade slightly to remove it.
@ Clean the bread pan and the blade with a soft sponge. -
¢ Do not leave dough residue around the installation shaft. Residual

dough may damage the non-stick coating of the bread pan.
(3 Remove any residual dough if still on the blade. Using a bamboo
stick is recommended.
@ Any residual dough on the shaft may cause the blade to be
easily detached or left in the bread.
@ Use kitchen detergents (neutral) to clean the shaft if it is very dirty.

Wipe with a well-wrung cloth.

@ Use a well-wrung cloth to clean away the instant dry yeast on the flap valve.
If the bread rises excessively and touches the inner lid, the coating may
corrode. However, this will not affect the bread-making performance, and
accidental ingestion of any flaked coating poses no health risk. After baking,
promptly wipe the inner lid with a wrung-out damp cloth.

Stirring Blade & Ice Cream Container Bucket Base

Remove, rinse with cold water, Clean the surface with a — .} : i
wipe dry, or air dry naturally. dishcloth and then allow it ‘

@ Please clean dirt away with a to air dry naturally. [ o |

neutral kitchen detergent.

@ Before freezing, please clean and
wipe dry the ice cream container
(including the bottom).

o
(Bottom of the ice
cream container)

Specifications

Power Supply 230V ~ 50 Hz
Heating Power 360 W
Mixing Power 80 W
. . Main unit 24.1 cm x 30.4 cm x 30.7 cm
Dimensions (W x D x H) (Approx.) :
Ice cream container | 14.4 cm x 14.4cm x 16.2 cm
_ Main unit 6.1 kg
Weight (Approx.) :
Ice cream container | 0.87 kg
Maximum Capacity (Approx.) Ice cream container | 0.7 L
Airborne acoustical noise 46.8 dB(A)
Overheating Prevention Device Thermal fuse
Length of the Power Cord (Approx.) 0.9m
Bread max. 300 g
Flour
. Dough max. 300 g
Capacity
Dry yeast max. 4.2 g
Raisins, nuts max. 100 g
Power Consumption in off mode n.a.
Power Consumption in standby mode 04 W
Power Consumption in network standby modes | n.a.
Default time to switch to standby mode n.a.

Automatic Standby Mode
When the appliance is connected to the power supply, it immediately enters standby mode.
When the appliance is running, if you press the stop button, it will immediately enter standby mode.

GB10
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Disposal of Old Equipment

Only for European Union and countries with recycling systems.

This symbol on the products, packaging, and / or accompanying documents means that used electrical and
electronic products must not be mixed with general household waste.
For proper treatment, recovery and recycling of old products, please take them to applicable collection points
in accordance with your national legislation.
By disposing of them correctly, you will help to save valuable resources and prevent any potential
negative effects on human health and the environment.
For more information about collection and recycling, please contact your local authority.
Penalties may be applicable for incorrect disposal of this waste, in accordance with national

I legislation.
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir das Panasonic-Produkt entschieden haben.

¢ Bitte lesen Sie diese Anweisungen sorgféltig durch, um das Produkt richtig und sicher zu verwenden.

¢ Bevor Sie dieses Produkt benutzen, beachten Sie bitte besonders die ,,Sicherheitsvorkehrungen“ und ,,Wichtige
Informationen® (S. DE2-DE4).

¢ Bitte bewahren Sie diese Bedienungsanleitung fiir den spateren Gebrauch auf.

¢ Panasonic tGibernimmt keine Haftung, wenn das Gerat unsachgemaB verwendet oder diese Anleitung nicht
beachtet wird.

SICherhEItSVOrKENIUNGEN. ... ...t e e e e e e e e e e e e e e eeeeeeeeesanaanas DE2
Wichtige INfOrmMationNeN ..... ..o e e e e e e e e DE4
Erklarung der Teile und des Bedienfeld........ .o DE5
Gebrauchsanweisung (EISDENAITEN) ........uueiiiiiiiiiiiiee s DE7
HErSTEIlUNG VON BIOT......eeeeiiiiiieeeee ettt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e nnnnn e e e e e DE7
FEnIEerDENEDUNG ... et DES8
ReINIGUNG & PTlEGE ... et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e n e r e e e DE9
Q=T e T T E=Ted g = I 7= =Y o PP DE10

Befolgen Sie bitte die

Si C h e rh e itsvo rke h run g en nachstehenden Anweisungen.

Um das Risiko von Verletzungen, Stromschldgen oder Branden zu verringern, beachten Sie bitte die

folgenden Hinweise:

H Die folgenden Zeichen geben den Grad der Gefahrdung und Beschadigung an, wenn das
Produkt falsch verwendet wird.

AWARN U NG' Weist auf eine potenzielle Gefahr hin, die zu schweren Verletzungen
= oder zum Tod fuhren kann.

é vo RSICHT_ Weist auf eine potenzielle Gefahr hin, die zu leichten Verletzungen
= oder Sachschéden fuhren kann.

B Die Symbole werden Im Folgenden klassifiziert und erklart.

Dieses Symbol weist auf eine Vorschrift hin, die
befolgt werden muss.

® Dieses Symbol bedeutet ein Verbot.

A WARNUNG

( Zur Vermeidung von Stromschlag, Brandgefahr durch Kurzschluss, Rauch, Verbrennungen oder Verletzung. )

® Erlauben Sie Kleinkindern und Kindern nicht, mit dem Verpackungsmaterial zu spielen.

(Es besteht Erstickungsgefahr.) Netzstecker
® Dieses Gerat darf nicht zerlegt, repariert oder verandert werden.
» Bitte wenden Sie sich bezUglich Reparaturen an ein ;
Panasonic-Kundendienstzentrum.  |®

® Beschidigen Sie das Netzkabel oder den Netzstecker nicht. Netzkabel
Folgende Handlungen sind strengstens verboten. Das Gerat darf nicht verandert oder in die
Nahe von Heizelementen gestellt, verbogen, verdreht, Uber den Boden gezogen, Uber scharfe
Kanten gezogen, mit schweren Gegenstanden belastet, das Netzkabel aufgerollt oder das
Gerat am Netzkabel getragen werden.

® Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt
ist oder der Netzstecker nur locker mit der Steckdose verbunden ist.
» \\enn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer

ahnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

@ Stecken Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen ein und ziehen Sie ihn nicht mit
nassen Handen aus der Steckdose.

® Tauchen Sie das Geréat nicht in Wasser ein, und bespritzen Sie es nicht mit Wasser
und/oder anderen Flissigkeiten.

® Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht (iber die Tisch- oder Arbeitsplattenkante
hangt oder heiBe Oberflachen beriihrt.

@ Beriihren, blockieren oder verdecken Sie die Dampfabzugséffnung wahrend des
Gebrauchs nicht.
e Achten Sie besonders auf Kinder.

DE> @ Lassen Sie Kinder nicht mit dem Geréat spielen.
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( Zur Vermeidung von Stromschlag, Brandgefahr durch Kurzschluss, Rauch, Verbrennungen oder Verletzung. )

® Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und éalter sowie von Personen mit
verringerten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Nutzerwartung dirfen nicht von Kindern ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.
@ Halten Sie Sauglinge und Kinder stets von dem Gerit, einschlieBlich des Netzkabels, fern.
® Bewahren Sie das Gerat und sein Stromkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.
® Vergewissern Sie sich, dass die auf dem Etikett des Gerats angegebene Spannung mit
der ortlichen Netzspannung libereinstimmt. SchlieBen Sie auch keine anderen Geréte
an dieselbe Steckdose an, um eine Uberhitzung zu vermeiden. Wenn Sie jedoch
mehrere Netzstecker anschlieBen, ist darauf zu achten, dass die Gesamtwattzahl die
Nennleistung der Haushaltssteckdose nicht liiberschreitet.
® Stecken Sie den Netzstecker fest ein.
@ Entstauben Sie den Netzstecker regelmaBig.
» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und wischen Sie ihn mit einem trockenen Tuch ab.
@ Stellen Sie die Verwendung des Geréats sofort ein und ziehen Sie den Netzstecker, falls
das Gerat nicht mehr richtig funktioniert.
Beispiel fur abnormale Vorgange oder Ausfalle:
¢ Der Netzstecker und das Netzkabel werden ungewdhnlich heil3.
¢ Das Netzkabel ist beschadigt oder die Stromversorgung des Gerats fallt aus.
¢ Das Hauptgerat ist verformt, weist sichtbare Schaden auf oder ist ungewdhnlich heil3.
¢ Das Gerat macht wahrend des Gebrauchs ungewohnliche Drehgerdusche.
¢ Es gibt einen unangenehmen Geruch.
* Es liegt eine andere Anomalie oder Storung vor. }
» Zichen Sie sofort den Netzstecker und kontaktieren Sie das Servicecenter zur Uberprifung
oder Reparatur des Gerats.

A VORSICHT

(Zur Vermeidung von Stromschldgen, Branden, Verbrennungen, Verletzungen oder Sachschaden. )

® ® Beriihren Sie keine heiBBen Flachen, wie z. B. die Backform, das Innere des
Hauptgerates, das Heizelement oder die Innenseite des Deckels, wahrend das Gerat in
Betrieb ist oder unmittelbar nach dem Gebrauch.
Die zuganglichen Flachen kénnen wahrend des Gebrauchs heiBB werden. Seien Sie
besonders nach dem Gebrauch vorsichtig mit der Restwarme.
» Um Verbrennungen zu vermeiden, sollten Sie immer Ofenhandschuhe verwenden, wenn Sie
die Backform oder das fertige Brot herausnehmen.
(Verwenden Sie keine nassen Ofenhandschuhe.)
® Verwenden Sie das Gerat nicht an folgenden Orten:
¢ Auf unebenen Oberflachen, auf elektrischen Geraten wie Kihlschranken, auf Teppichen oder
Tischdecken oder auf nicht hitzebestandigen Oberflachen usw.
¢ Orte, an denen es mit Wasser bespritzt werden kann oder in der Néhe einer Warmequelle.
¢ In der Nahe von offenen Wasserquellen wie Waschbecken oder Ahnlichem.
® Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von Wanden, Mébeln oder in

geschlossenen Raumen wie z. B. Einbauschranken. %/’/

» Stellen Sie das Gerat auf eine feste, trockene, saubere, ebene, hitzebestandige
Arbeitsflache, mindestens 10 cm vom Rand der Arbeitsflache und mindestens
5 cm von angrenzenden Wanden und anderen Gegenstanden entfernt. 10cm
® Nehmen Sie die Backform nicht heraus und ziehen Sie wahrend des
Gebrauchs nicht den Netzstecker.
@ Stecken Sie keine Gegenstédnde in die Zwischenraume.
® Verwenden Sie keine externe Zeitschaltuhr usw.
¢ Dieses Gerat ist nicht fur den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernbedienungssystem vorgesehen.

10 cm

10 €m

DE3
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A VORSICHT

(Zur Vermeidung von Stromschlagen, Branden, Verbrennungen, Verletzungen oder Sachschaden. )

® Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das Gerat nicht benutzt wird.

® Achten Sie darauf, den Netzstecker beim Herausziehen festzuhalten. Ziehen Sie
niemals am Netzkabel.

® Um Gefahren durch ein unbeabsichtigtes Zuriicksetzen des Thermoschutzschalters
zu vermeiden, darf dieses Gerét nicht iliber ein externes Schaltgerat, wie z. B. eine
Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt oder an einen Stromkreis angeschlossen werden,
der regelmaBig vom Energieversorger ein- und ausgeschaltet wird.

® Bevor Sie das Gerat handhaben, bewegen und reinigen, ziehen Sie den Netzstecker
und lassen Sie es abkiihlen.

® Dieses Gerit ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt.

® Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der Stromversorgung, bevor Sie
Zubehorteile wechseln oder sich bewegenden Teilen nahern.

® Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn es unbeaufsichtigt

gelassen wird, und bevor Sie es zusammenbauen, zerlegen oder reinigen.
® Die Gerate sind nicht fiir den Betrieb liber eine externe Zeitschaltuhr oder ein
separates Fernbedienungssystem vorgesehen.

Wichtige Informationen

® Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien, in Rdumen
mit hoher Luftfeuchtigkeit und wenden Sie keine
ubermaBige Kraft auf die rechts abgebildeten Teile an, um
Fehlfunktionen oder Verformungen zu vermeiden.

® Die maximale Mehimenge (max. 300 g) und Rosinen/Niisse
(max. 100 g). (Siehe S. DE10.)

® Verwenden Sie kein Messer oder ein anderes scharfes

Werkzeug, um Riickstiande zu entfernen.

Lassen Sie das Gerat nicht fallen, um es nicht zu beschadigen.

Bewahren Sie keine Zutaten oder Brot in der Backform auf.

Es darf nur der passende Stecker verwendet werden.

Der Stecker muss entfernt werden, bevor das Gerat gereinigt wird, und der Gerateeingang

muss getrocknet werden, bevor das Gerat wieder verwendet wird.

Bitte stellen Sie sicher, dass der Eisbehalter richtig und fest auf dem Brotbackautomaten

sitzt.

® Dieses Produkt ist nicht hitzebesténdig. Nicht erhitzen, da sonst die Gefahr von Schmelzen
oder Explosion besteht.

® Achten Sie wahrend des Betriebs darauf, dass lhre Hande, Haare und Kleidung nicht mit
rotierenden Teilen in Kontakt kommen, da sonst die Gefahr von Verletzungen besteht.

@ Stellen Sie den Eisbehalter zum Erwarmen nicht auf eine offene Flamme oder eine
Kochplatte. Nicht in der Nahe von Warmequellen aufbewahren und nicht in der
Spiilmaschine reinigen. Andernfalls kann es zu Brand, Stromschlag, Schaden oder einer
Fehlfunktion des Gefrierfachs kommen.

® Wenn das Kiihimittel des Eisbehilters (die Fliissigkeit ist blau) austritt, stellen Sie die
Nutzung ein und wenden Sie sich an den Panasonic-Kundendienst.

® Achten Sie darauf, fiir das jeweilige Menii die passende Haken zu verwenden. Die
Verwendung eines falschen Hakens kann die Antihaftbeschichtung Hakens oder der
Backform beschadigen.

® Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch. (Siehe S. DE9)

® Die Oberflache kann wahrend des Gebrauchs heil3 werden.

Temperaturfihler:

Innenseite des Deckels

& Dieses Symbol auf den Produkten bedeutet: ,,HeiBe Oberflache und nur mit Vorsicht beriihren!*.

DE4
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Erklarung der Teile und des Bedienfeld

( Hauptgerat (einschlieBlich Haken) )

M Bitte reinigen Sie die Backform, die Klingen und das Zubehor vor dem ersten Gebrauch. (S. DE9)

Dampfabzugséffnung

Ldftungsschlitze
Griff ———=

Netzkabel

Netzstecker-

— L4

Rosinen- und Nussspender
(abnehmbar)

( Aufsatz fir Eisbehalter )

B Waschen Sie vor dem ersten
Gebrauch das Ruhrblatt, den
Eisbehélter usw. (S. DE9)

Ruhrblatt

¢ Nicht langer als
6 Stunden am Stiick
verwenden.

Panasonic Eisbehalter

Behéltersockel

Spenderdeckel (abnehmbar)

¢ Driicken und heben Sie den
Deckel6ffnungshebel an, um
den Deckel zu 6ffnen.

Deckel6ffnungshebel

Backform

Deckel
e Achten Sie darauf,
dass |hre Hande nicht
eingeklemmt werden.
Spenderklappe
(Rosinen- und Nussspender)
Klappenventil
(Hefespender)

Display

& —Hefespender 0'
. ——— 7 Bedienfeld
Q—Deckelgrlff
(Beide Seiten) Griff
) P (Beide Seiten)
LUftungsschlltze i
(Beide Seiten)
Zubehor (e 1 Stick)
Q Ungeféhr % Markierung
-— Ungefahr %2 Markienung
Ungeféhr % Markierung
L
7 ED) T
Sauerteig-Becher Messloffel
(Mit Deckel befestigt) »1 EL“ in dieser Anleitung bezieht
sich auf ,,1 Essloffel“. und ,,1 TL“
bezieht sich auf ,,1 Teeloffel”.
Haken
Knethaken Mochi-Knethaken
\ e Nicht langer als 6 Stunden am Stiick verwenden. )
DE5
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Erklarung der Teile und des Bedienfeld

( Bedienfeld ) (Das LCD-Display erlischt, sobald der Netzstecker gezogen wird.)

Krustenfarbe , ,
@ Krustenfarbe einstellen (siehe unten) @ Timer einstellen
Mittel = Dunkel — Hell Aktuelle Mentinummer @ Koch-, Back-, Knet- und Gérzeiten einstellen.
| anzeigen

Starten
® Programm und
Timer starten

Abbrechen
@® Zurlicksetzen

® Nach dem Start
abbrechen (halten)

Zeitschaltuhr
Menii @ Zeitvorwahl einstellen
@® Menl auswahlen

(Halten Sie die Taste gedrtickt, um

schneller voranzukommen)

¢ Das obige Bild zeigt alle Woérter und Symbole, aber wahrend des Betriebs werden nur die relevanten angezeigt.

4 N\ )
Sie konnen die Krustenfarbe auf ,,Dunkel®, ,,Mittel“ oder ,Hell“ einstellen.

(@ Nach Auswahl der Meniifunktion driicken Sie die " {8 "-Taste zur Auswahl Ihrer bevorzugten
Krustenfarbe.

Krustenfarbfunktion i _
@ Driicken Sie " <l " Taste.
D ¢ Die verflugbaren MenuUs sind mit dem Symbol " e gekennzeichnet.

e Je mehr Zucker hinzugefugt wird, desto dunkler wird die Brotkruste. Die H6he des Brotes
verringert sich mit sinkendem Zuckergehalt.

Zeitvorwabhl einstellen (Zeit bis das Brot fertig ist).
(D Nach Auswahl der Men(funktion driicken Sie die " @) "-Taste.
¢ Nach den Signaltdnen blinkt die Zeitanzeige.
(@ Driicken Sie die Taste ,,Stunde“ oder ,Minute®, um die Zeitvorwahl einzustellen.
(3 Driicken Sie die " @ "-Taste (Timer-Einstellung abgeschlossen).

e Fir die Ments mit " [] "-Funktion stellen Sie bitte zuerst die " {} "-Funktion und
anschlieBend die " @) "-Funktion ein.

Timer-Funktion e Bei den verfiigbaren Mentis kann die Zeitvorwahl bis zu 13 Stunden eingestellt werden.
. z. B.: Esist jetzt 21:00 Uhr und Sie méchten, dass das Brot am nachsten Morgen um 06:30
@ Uhr fertig ist.
— Stellen Sie die Zeitvorwahl auf 9:30 (9 Stunden und 30 Minuten ab jetzt).

9 Std. 30

Min. ab jetzt

M Aktuelle Uhrzeit Fertigstellungszeit

LQ
3
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Gebrauchsanweisung (Eisbehalter)

2

4 Nehmen Sie den Eisbehilter aus dem
Gefrierschrank. Richten Sie den Behéltersockel
passend aus und drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn, bis ein Klicken zu héren ist, um
sicherzustellen, dass er fest einrastet.

Vor dem Gebrauch muss
der Eisbehélter (ohne den
Behaltersockel) 8 bis 16
Stunden lang im Gefrierschrank —r
(bei -18 °C oder kalter)
tiefgekuhlt werden.

Platzieren Sie das Riihrblatt auf der Riihrwelle im
Inneren des Eisbehilters.

Wenn sich das Rihrblatt
|6st, muss es von Hand
wieder hineingedrickt
werden.

Nehmen Sie die zuvor vermischten und gekiihlten
Zutaten aus dem Kiihischrank. GieBen Sie sie
langsam in den Eisbehalter und schlieBen Sie den
Deckel.

6

Hinweis: Fligen Sie keine Zutaten
mit einer Temperatur Uber

25 °C hinzu, und verwenden

Sie ausschlieBlich Zutaten fur
Eiscreme. Platzieren Sie zuerst das
Ruhrblatt, und geben Sie dann die
Zutaten hinzu.

Offnen Sie den Deckel des
Brotbackautomaten, platzieren @
Sie den Eisbehalter mit dem

Behaltersockel auf den Boden @ ’
des Brotbackautomaten \
und drehen Sie ihn dann
im Uhrzeigersinn in die
Aussparung.

SchlieBen Sie das Gerat an die Stromversorgung
an und wahlen Sie das geeignete Menii am
Brotbackautomaten aus.
Driicken Sie die Taste " D> "
zum Starten.

Wenn der Summer
ununterbrochen ertont,
schaltet sich der
Brotbackautomat automatisch
aus. Drehen Sie den
Eisbehélter gegen den
Uhrzeigersinn, um ihn zu
entnehmen; das Eis kann nun
entnommen und gegessen
werden.

@ Reinigen Sie den Eisbehalter (einschlieBlich des Bodens) vor dem Tiefkiihlen und wischen Sie ihn trocknen.

@® Wenn Sie den Eisbehélter im Gefrierschrank tiefkiihlen, muss er aufrecht auf einer Flache stehen. Stellen Sie ihn nicht
auf den Kopf und legen Sie ihn nicht auf die Seite. Damit das Eis richtig fest wird, darf die Gefriertemperatur nicht
hoher als -18 °C sein, und die Gefrierzeit muss 8 bis 16 Stunden betragen. (Am besten friert man das Eis nachts ein

und verspeist es tagsiber.)

@ Vergewissern Sie sich beim Herausnehmen des Eisbehalters aus dem Gefrierschrank, dass er vollstandig tiefgekuhit
ist. Schiitteln Sie den Eimer vorsichtig; wenn Sie kein Fllssigkeitsgerausch horen, ist die Kihlflissigkeit gefroren.
@ Kihlen Sie den Eisbehélter nicht langer als 48 Stunden ein. Stellen Sie den Behéltersockel nicht zum Tiefkiihlen in den

Gefrierschrank.

Herstellung von Brot

WeiBbrot

Ment 1

Weizenmehl Typ
550 250g nach 4 - 13 Stunden.
= | Butter 15¢g
W i 5TL Zeigen die auswéahlbare Farbe der
Salz 3% TL Brotkruste an: Dunkel, Mittel, Hell.
Wasser 170 g (ml) 1y Geben Sie an, dass die Backzeit
®| Trockenhefe % TL fur Brot voreingestellt werden

kann.

o

Knusprige Kruste und késtlicher Geschmack

Zeitaufwand: ca. 4 Stunden ~
4 Stunden 5 Minuten

e \Joreingestellter Fertigstellungszeitraum: @ Die Bedeutung der kleinen Symbole vor den

Zutaten aller MenUs ist wie folgt:
Sollte in eine Backform gegeben werden.

Sollte in den Hefespender gefiillt werden.

% Zusatzliche Zutaten, die direkt in den Rosinen-
und Nussspender gegeben werden kdénnen.
Zutaten oder zusétzliche Zutaten hinzufligen oder
manuelle Arbeitsgénge durchfuhren.

Dieses Symbol wird nur im Eiscrememen( angezeigt.
(Eisbehélter erforderlich)
DE7




Herstellung von Brot

Stellen Sie das Gerat auf eine feste, trockene, saubere, ebene und hitzebestandige Arbeitsflache.

Offnen Sie den Deckel, drehen Sie die Backform gegen den Uhrzeigersinn und nehmen Sie sie heraus.
Setzen Sie den Knethaken in den Schaft ein.

@ Nach der Installation betragt der Abstand 3 cm.

@ Es muss frei von jeglichem Teig drumherum sein.

Die Zutaten mit dem Backform-Symbol in der in den Rezepten angegebenen Reihenfolge in die Backform geben.

Setzen Sie die Backform durch Drehen im Uhrzeigersinn in das Hauptgeréat ein und schlieBen Sie anschlieBend

den Deckel.

@ Die Zutaten wie einen Berg in die Backform schichten und das Wasser am Rand entlang einfillen.

@ Der Griff der Backform bleibt stehen. (Damit die Form leichter herausgenommen werden kann.) Es ist nicht nétig, sie bis
ganz nach unten zu driicken.

Offnen Sie den Deckel des Spenders und geben Sie Trockenhefe in den Hefespender. SchlieBen Sie anschlieBend

den Spenderdeckel und stecken Sie den Stecker ein.

® Um zu verhindern, dass Trockenhefe nass wird oder aufgrund statischer Aufladung nicht in die Backform fallen kann,
stellen Sie bitte sicher, dass der Deckel und der Spender trocken sind, bevor Sie sie einsetzen. Wenn der Hefespender
nass ist, tupfen Sie die Feuchtigkeit bitte mit einem Papiertuch ab. (Durch Abwischen kann statische Elektrizitat
entstehen.) Die Hefe kann nicht aus dem Hefedispenser fallen, was zu einer unzureichenden Teigfiihrung fuhrt.

@® Den Deckel nicht 6ffnen, sonst tritt die Trockenhefe aus.

Driicken Sie die obere oder untere Pfeiltaste im Menii, um die Menlinummer zu andern.

Wahlen Sie Ment ,,1“ und stellen Sie anschlieBend die folgenden praktischen Funktionen ein. (Die verfliigbaren
Funktionen jedes Meniis werden durch die folgenden Symbole neben dem Rezept angezeigt.)

Driicken Sie " { § "-Taste zur Auswahl der Brotkrustenfarbe. (Standard: Mittel)

Driicken Sie die " @) "-Taste, um die Fertigstellungszeit des Brotes voreinzustellen. (Standard: Zeit bis das Brot fertig ist)
Weitere Einzelheiten zu den oben genannten Komfortfunktionen finden Sie auf Seite DE6.

Driicken Sie die " <D "-Taste und auf dem Display wird die ungefahre Fertigstellungszeit angezeigt.
@ Beim Fallen der Trockenhefe durch den Hefespender ist ein Gerausch zu héren.

Bunjiaiaqnz

OO0 © © O

Nach Abschluss des Meniprogramms sind Piepténe zu héren.
Nachdem Sie den Abschluss des Backvorgangs bestétigt haben, driicken Sie die " € "-Taste und ziehen Sie den
Stecker.

Nehmen Sie die Backform mit trockenen, dicken Ofenhandschuhen heraus und stellen Sie sie zum Abkiihlen auf

einen mit einem Kiichentuch ausgelegten Tisch. AnschlieBend das Brot herausnehmen und zum Abkihlen auf

den Backrost oder einen dhnlichen Rost legen.

@ Verwenden Sie keine nassen Ofenhandschuhe, da es sonst leicht zu Verbrennungen kommt.

@ Achten Sie auf die Ruheposition der Backform. (Die Backform ist wirklich heif3.)

@ Das Brot verformt sich oder schrumpft, wenn es eine Weile im Geréat belassen wird.

@ Verwenden Sie kein Messer etc., um das Brot herauszunehmen.

@® Nachdem das Brot herausgenommen wurde, priifen Sie, ob der Knethaken im Brot steckt. Falls ja, nehmen Sie es heraus.
(Der Knethaken wird beschadigt, wenn Sie das Brot direkt schneiden.)

@ Bitte berlhren Sie nicht den Boden der Backform. (Die Rotation des Knethakens kann die Form des Brotes beeintrachtigen.)

Fehlerbehebung

Im Falle der folgenden Anzeigen...

Displa - * Bei Verwendung des MenUs ,,Eiscreme” wurde versehentlich eine hohe Temperatureinstellung gewahlt.
play e Driicken Sie die " & " -Taste und wahlen Sie das Menii ,Eiscreme* erneut.

uswiysusnetaH: apoyioN

N Offnen Sie den Deckel, um die Hitze im Inneren des
Display - - e s kendauisiibnem CesELen Hauptgerats vollstandig abzufiihren
steigt die Ofentemperatur stark an. :

(Nach dem Backen etwa 1 Stunde abkuhlen lassen.)

. e Fehler
T - - e Bitte wenden Sie sich zur Reparatur an das Panasonic Servicecenter.

@ Bitte bestéatigen Sie zunachst die folgenden Punkte. Sollten weiterhin Anomalien festgestellt werden, wenden Sie sich bitte
umgehend an das Panasonic-Kundendienstzentrum.

Wenn die folgenden -

Die Tastenbedienung ist

SRR e @ Der Netzstecker ist nicht eingesteckt. Stecken Sie den Netzstecker ein.

@ Der Zeitpunkt fur die automatische Zugabe von Trockenhefe hangt von der Raumtemperatur und dem
gewahlten Meni ab.

Trockenhefe wird nicht

v @ Der Hefespender ist feucht oder statisch Mit einem ausgewrungenen Tuch abwischen und
9eg : aufgeladen. an der Luft trocknen lassen.
@ Ist die Trockenhefe feucht? Verwenden Sie frische Trockenhefe.
DES8
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Wenn die folgenden .

Rosinen und Niisse
kénnen nicht hinzugefiigt ® Sind die Zutaten aufeinander gestapelt?
werden.

Stromausfall wahrend des Betriebs?
@ Der Betrieb wird eingestellt, wenn der
Stromausfall langer als 10 Minuten anhalt.

Rihrwerk dreht sich nicht mehr?

@ Werden zu viele Zutaten hinzugefligt oder
blockiert das Ruhrwerk durch harte Materialien,
kann der Motor Uberlastet werden. Dies I6st den
Sicherheitsmechanismus aus und fiihrt dazu,
dass das RUhrwerk auf halber Strecke zum
Stillstand kommt.

(Auch nach Abschluss des Vorgangs kdnnen die
Inhalte pulverférmig und ungebacken bleiben.)

Der Betrieb wird
mittendrin unterbrochen.
(Aktuelle Uhrzeit
anzeigen)

@ Ist es eine Zeit auBerhalb des Timer-Bereichs,
die Sie einstellen méchten?
Die zum Backen benétigte Zeit variiert je nach
Menu.

Der Timer kann nicht
eingestellt werden.

Beginnen Sie sofort nach
dem Einstellen des Timers

T G B TR erste Schritt ,Kneten“ gestartet.

Folgende Gerausche sind normal.

Die Zutaten flach verteilen.

Der Teig kann wiederverwendet werden, wenn
der Vorgang im Teigsteig-Stadium stoppt.

Ziehen Sie sofort den Netzstecker. Den Inhalt
der Backform entsorgen. Lassen Sie das Gerat
mindestens 30 Minuten ruhen. AnschlieBend
beginnen Sie gemaB den Anweisungen im
Handbuch von neuem und verwenden die im
Rezept angegebenen Zutatenmengen. Sollte das
Gerat nach Durchfiihrung der oben genannten
Schritte immer noch nicht ordnungsgeman
funktionieren, wenden Sie sich bitte zur Reparatur
an das Panasonic-Kundendienstzentrum.

Die Garzeiten entsprechend dem Rezept
anpassen.

@ Bei den Broten, die Trockenhefe verwenden, wird unmittelbar nach der Einstellung der Backzeit nur der

@ Wahrend des Teigknetens, des Luftaustritts oder der Mochi-Herstellung,

Wahrend des Betriebs « Man hort die Gerausche des Knetens.
oder der Zeitmessung

sind Gerausche zu héren.

« Man hoért das Gerausch eines laufenden Motors.
« Man hort die Gerdusche der Mochi-Zubereitung.

® Wenn Trockenhefe und die Zutaten des Rosinen-Nuss-Gemischs in die Backform gegeben werden.
« Man hort die Gerdusche des sich 6ffnenden Klappenventils und der Spenderklappe.

Ungewdhnliche
Gerausche an der Haken

® Zwischen Haken und Schaft besteht ein Spalt.
(Das Vorderteil bewegt sich um etwa 3 cm.)

Pulverreste bleiben
zuriick und der
Backvorgang findet nicht
statt.

@ Haben Sie vergessen, den Haken zu platzieren?

@ st der Haken so fest in der Backform befestigt,
dass er sich nicht bewegen kann?

@® Waéhrend des Betriebs tritt eine geringe Menge
Teig aus der Auslasséffnung der Backform aus.
(Um die Rotation nicht
zu beeintrachtigen, wird
der Teig, der in den
Rotationsbereich gelangt,
ausgeworfen.) g
Das ist normal.

Bitte prifen Sie, ob sich T
der Haken dreht.

Auslasséffnung

Am Boden der Backform (4 Posttionen)

lauft Teig aus.

<

@ Der Boden der Backform kann sich durch die
Reibung beim Kneten schwarz verfarben.

Der Boden der Backform
wird dunkel.

Am Boden der Backform

Platzieren Sie den Haken.

Bitte tauschen Sie das Hauptwellenlager aus,
falls sich die Klingenwelle nicht dreht.

(Bitte wenden Sie sich an Ihr Panasonic-
Kundendienstzentrum.)

Ml

Schaft

In diesem Fall wischen Sie die Stelle bitte mit
einem feuchten Kichentuch ab.

@ Bei der ersten Benutzung kénnen Rauch oder Gerliche auftreten. Sie verschwinden jedoch nach einiger Zeit wieder. Der Betrieb ist

nicht beeintrachtigt.

Reinigung & Pflege

@ Bitte so schnell wie moglich reinigen und trocknen! (Stellen Sie eine unsaubere oder nasse Backform nicht wieder in das Hauptgerat.)

@ Mit einem weichen Schwamm reinigen! (Verwenden Sie zum Reinigen der Backform keine Reinigungsmittel oder Metallblrsten.
Verwenden Sie auch nicht die Nylonseite eines Schwammes, in Nylonnetze eingewickelte Schwamme oder Geschirrtrockner.)

@ Vor dem ersten Gebrauch den Eisbehélter und das Riihrblatt zur Reinigung in kaltem Wasser einweichen.

® Nach dem Gebrauch bitte moglichst bald waschen und trocknen. (Nicht in unreinem oder nassen Zustand aufbewahren.)

@ Verwenden Sie zur Reinigung einen weichen Schwamm. (Verwenden Sie kein Scheuermittel, keine Metallblrsten, keine Nylonseite
von Schwammen, keine Scheuerschwdmme und reinigen Sie das Gerét nicht in der Spllmaschine.)

@ Wenn das Gerat langere Zeit nicht verwendet wird, vor der Aufbewahrung griindlich trocknen.

Hauptgerat

Mit einem gut ausgewrungenen Tuch abwischen.
@ Entfernen Sie Mehl, Trockenhefe und alle im Hauptgerét
verbliebenen Zutaten.

o

Spenderdeckel

—a—Nicht
i ;| entfernen
Herausnehmen und mit Wasser abwaschen.
@ Offnen Sie den Deckel bis zu einem Winkel von etwa 70 Grad

und heben Sie es dann von der rechten Seite nach oben an.

DE9
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Reinigung & Pflege

Backform, Haken

Nachdem die Teigreste entfernt wurden, mit Wasser

abspiilen.
@ Gib eine kleine Menge heiBes Wasser in die Backform und
lassen Sie sie eine Weile stehen.

e Falls sich der Haken nur schwer entfernen |&sst, drehen Sie den
Haken leicht, um sie zu entnehmen.

@ Reinigen Sie die Backform und den Haken mit einem weichen

Schwamm.

e L assen Sie keine Teigreste um den Einbauschaft herum zurdick.
Teigreste kénnen die Antihaftbeschichtung der Backform
beschadigen.

3 Entfernen Sie eventuelle Teigreste, die sich noch an der Haken
befinden. Die Verwendung eines Holzstock wird empfohlen.
@ Eventuelle Teigreste am Schaft kénnen dazu fiihren, dass sich

die Klinge leicht I6st oder im Brot stecken bleibt.
@ Verwenden Sie Kiichenreiniger (neutral), um den Schaft zu

reinigen, falls er stark verschmutzt ist.

Riihrblatt und Eisbehalter

Entnehmen, mit kaltem Wasser
abspiilen, trockenwischen oder

an der Luft trocknen lassen.

@ Entfernen Sie Verschmutzungen mit
einem neutralen Spulmittel.

@ Reinigen Sie den Eisbehélter
(einschlieBlich des Bodens) vor
dem Tiefkihlen und wischen Sie ihn
trocknen.

(Boden des
Eisbehalters)

Technische Daten

Rosinen- und Nussspender

Nach der Reinigung mit einem ausgewrungenen, feuchten Tuch an

der Luft trocknen lassen.

@ Wischen Sie den Hefespender nicht mit einem trockenen Tuch ab, da
statische Elektrizitat die ordnungsgemaBe Dosierung der Trockenhefe
verhindern kann.

Mit einem gut ausgewrungenen Tuch abwischen.

@ Verwenden Sie ein gut ausgewrungenes Tuch, um die Trockenhefe vom

Klappenventil zu entfernen.

Wenn das Brot zu stark aufgeht und den Innendeckel berthrt, kann die
Beschichtung angegriffen werden. Dies hat jedoch keinen Einfluss auf die
Backleistung, und das versehentliche Verschlucken von abblatternder
Beschichtung stellt kein Gesundheitsrisiko dar. Nach dem Backen den

Innendeckel umgehend mit einem ausgewrungenen, feuchten Tuch abwischen.

Behaltersockel

Reinigen Sie die Oberflache
mit einem Geschirrtuch und
lassen Sie sie anschlieBend
an der Luft trocknen.

Netzteil 230V ~ 50 Hz
Heizleistung 360 W
Mischleistung 80 W
Hauptgerat 24,1 cm x 30,4 cm x 30,7 cm
Abmessungen (B x T x H) (ca.) : ”
Eisbehalter 14,4 cm x 14,4 cm x 16,2 cm
Hauptgerat 6,1k
Gewicht (ca.) . i g 5
Eisbehalter 0,87 kg
Maximale Kapazitat (ca.) Eisbehalter 0,7L
Akustischer Luftschall 46,8 dB(A)
Uberhitzungsschutzvorrichtung Thermische Sicherung
Lange des Netzkabels (ca.) 0,9m
Brot max. 300 g
Mehl :
o Teig max. 300 g
Kapazitat
Trockenhefe max. 4,2 g
Rosinen, Nisse max. 100 g
Stromverbrauch im Aus-Zustand n. z.
Stromverbrauch im Standby-Modus 0,4W
Stromverbrauch im Netzwerk-Standby-Modus n. z.
Standardzeit zum Umschalten in den Standby-Modus | n. z.

Automatischer Standby-Modus

Wenn das Gerat an die Stromzufuhr angeschlossen wird, schaltet es sofort in den Standby-Modus.
Wenn bei laufendem Betrieb die Stop-Taste gedriickt wird, geht das Gerét sofort in den Standby-Modus Uber.
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Zusatzliche WEEE-Informationen nur fiir Deutschland

Entsorgung von Altgeraten und Batterien
Nur fiir die Europaische Union und Lander mit Recyclingsystemen

Dieses Symbol auf den Produkten, der Verpackung und/oder den Begleitdokumenten,
bedeutet, dass gebrauchte elektrische und elektronische Produkte sowie Batterien nicht in
den allgemeinen Hausmiill gegeben werden dirfen.

Bitte fuhren Sie alte Produkte und verbrauchte Batterien zur Behandlung, Aufarbeitung bzw.
zum Recycling gemal den gesetzlichen Bestimmungen den zustandigen Sammelpunkten zu.

Zusatzlich ist die Riickgabe unter bestimmten Voraussetzungen auch bei Vertreibern
(Verkaufsflache fur Elektro- und Elektronikgerate von mindestens 400 m? und
Lebensmitteleinzelhandler, die Uber eine Gesamtverkaufsfliche von mindestens 800 m?
verfliigen und mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft auch Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen) moglich. Die Riicknahme hat kostenlos beim Kauf
eines gleichartigen Neugerates zu erfolgen (1:1 Ricknahme). Unabhangig davon, gibt es die
Moglichkeit, die Altgerate kostenlos an den Vertreiber zuriickzugeben (0:1 Ricknahme;
Abmessungen kleiner als 25 cm und weniger als drei Altgerate).

Vertreiber, die unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln ihre Produkte
verkaufen, sind zur Riicknahme von Altgeraten verpflichtet, wenn die Lager- und
Versandflachen fir Elektro- und Elektronikgerdte mindestens 400 m? betragen.

Onlineverzeichnis der Sammel- und Riicknahmestellen:
https://www.ear-system.de/ear-verzeichnis/sammel-und-ruecknahmestellen.

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem Altgerat
zerstorungsfrei entnommen werden kdnnen, sind Sie als Endnutzer gesetzlich dazu
verpflichtet, diese vor der Entsorgung zu entnehmen und getrennt als Batterie bzw. Lampe
zu entsorgen. Batterien konnen zusatzlich im Handelsgeschaft unentgeltlich zuriickgegeben
werden.

Indem Sie diese Produkte und Batterien ordnungsgemaR entsorgen, helfen Sie dabei,
wertvolle Ressourcen zu schiitzen und eventuelle negative Auswirkungen, insbesondere
beim Umgang mit lithiumhaltigen Batterien, auf die menschliche Gesundheit und die
Umwelt zu vermeiden.

Fiir mehr Informationen zu Sammlung und Recycling, wenden Sie sich bitte an lhren
ortlichen Abfallentsorgungsdienstleister.

GemaR Landesvorschriften konnen wegen nicht ordnungsgemaRer Entsorgung dieses Abfalls
Strafgelder verhangt werden.

Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgeraten darauf hin, dass Sie fiir das
Loschen personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden Altgeradten selbst
verantwortlich sind.

Hinweis fiir das Batteriesymbol (Symbol unten):

Dieses Symbol kann in Kombination mit einem chemischen Symbol abgebildet sein. In
diesem Fall erfolgt dieses auf Grund der Anforderungen derjenigen Richtlinien, die fir die
betreffende Chemikalie erlassen wurden.

DE11

o




——

Nous vous remercions d’avoir acheté ce produit Panasonic.

¢ Veuillez lire attentivement ces instructions pour pouvoir utiliser le produit correctement et en toute sécurité.

e Avant d’utiliser ce produit, veuillez accorder une attention particuliére aux « Consignes de sécurité » et aux
« Informations importantes » (P. FR2-FR4).

e Veuillez conserver Notice d’utilisation pour une utilisation ultérieure.

¢ Panasonic décline toute responsabilité si I'appareil fait I’'objet d’une utilisation inappropriée ou en cas de non-
respect de ces instructions.

CONSIGNES 0B SECUNTE.....ceiie i e e e bbbt et e e e e e e e e e e eeeeaaeaaeseeesessanaananns FR2
INfOrmMations IMPOMANTES .......ooo i e e e e e e FR4
Désignation des pieces et INSTIUCHIONS ..o FR5
\V/ToTo [We =Taq] o] (o N ((=Tod] o] =T o) a= WeT =Y g g LYo | F= o= Y L FR7
CUISSON ClaSSIQUE AU P@IN ...ttt e e e e e e e e e e s e e s s s e s bs e e e e e e eeeeeeeeaeaeaeaaaeseessssssnaannns FR7
LT o= g F=To [P ERPP FR8
Nettoyage €t @NTIELIEN ..o e e e e e e e e e e e e rrrnnnns FR9
Caractéristiques tECNNIGUES. .......u e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e eeeeeeennnnnnnns FR10

Assurez-vous de respecter

Consignes de sécurité ces instructions.

Pour réduire les risques de blessures, d’électrocution ou d’incendie, respectez les consignes

suivantes :

B Les signaux suivants indiquent la gravité du préjudice et des dommages en cas de
mauvaise utilisation du produit.

. Indique un danger potentiel pouvant entrainer des
AAVERTISSEMENT » blessures graves ou la mort.
. Indique un danger potentiel pouvant entrainer des
&ATTENTION . blessures légéres ou des dommages matériels.

B Les pictogrammes sont classés et expliqués comme suit.

Ce pictogramme indique une Ce pictogramme indique une exigence qui doit
interdiction. impérativement étre respectée.

A AVERTISSEMENT

Pour éviter tout risque d’électrocution, d’incendie causé par un court-circuit, de la fumée,
des brilures ou des blessures, respectez les consignes ci-dessous.

® Ne pas laisser les nourrissons et les enfants jouer avec le matériel d’emballage. .
® (Risque d’asphyxie.)
® Ne pas démonter, réparer ou modifier cet appareil.
=» Pour toute réparation, contacter un centre de service apres-vente Panasonic.  |*
® Ne pas endommager le cordon ou la prise. Cordon d’alimentation
Les actions suivantes sont strictement interdites. Modifier I'appareil ou le placer a proximité d’un
élément chauffant, le plier, le tordre, le tirer, le faire glisser sur des bords tranchants, poser des
objets lourds dessus, enrouler le cordon d’alimentation ou transporter I'appareil en le tenant par
le cordon d’alimentation.
@ N'’utilisez pas I'appareil si le cordon ou la prise endommagés ou si la prise est mal
branchée sur le secteur.
» Si le cordon d’alimentation est endommagg, il doit étre remplaceé par le fabricant, son service
apres-vente ou une personne possédant les qualifications similaires afin d’éviter tout danger.
® Ne branchez ou débranchez pas la prise avec les mains mouillées.
® N’immergez I’appareil dans I’eau et évitez les projections d’eau ou de liquide.
® Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne pende pas au-dela du bord de la table ou
du plan de travail, et qu’il n’entre pas en contact avec des surfaces brilantes.
® Evitez de toucher, bloquer ou couvrir la grille d’aération pendant P'utilisation.
¢ Restez particulierement attentif aux enfants.
FR2 ® Les enfants ne doivent pas jouer avec I’appareil.
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Pour éviter tout risque d’électrocution, d’incendie causé par un court-circuit, de la fumée,
des brilures ou des blessures, respectez les consignes ci-dessous.

@ Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et par des personnes
dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou qui manquent
d’expérience et de connaissances, a condition de bénéficier d’'une surveillance ou
d’instructions concernant l'utilisation de I’appareil en toute sécurité et de comprendre
les risques encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec I’appareil. Le nettoyage et
’entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre faits par des enfants sans surveillance.

® Les nourrissons et les enfants doivent toujours rester éloignés de I’appareil, y compris
du cordon d’alimentation.

® Tenir Pappareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

® Verifiez que la tension indiquée sur I'étiquette de I'appareil correspond a celle de votre
secteur. Evitez également de brancher d’autres appareils sur la méme prise de courant afin
d’éviter toute surchauffe électrique. Toutefois, si plusieurs prises sont branchées, assurez-
vous que la puissance totale ne dépasse pas la puissance nominale de la prise de courant.

® Insérez la prise fermement.

® Dépoussiérez régulierement la prise.

» Débranchez la prise, puis essuyez-la avec un chiffon sec.

® Cessez immédiatement d’utiliser ’appareil et le débrancher pour le cas ou il ne

fonctionnerait plus correctement.

Exemple d’anomalies ou de pannes :

¢ | a prise et le cordon d’alimentation sont anormalement chauds.

e | e cordon d’alimentation est endommagé ou le courant n’arrive pas jusqu’a I'appareil.

e | 'unité principale est deforme, présente des dommages visibles ou est anormalement chaud.

e | ’appareil émet un bruit de rotation anormal pendant la marche.

¢ Une odeur désagréable se dégage.

¢ | 'appareil présente une autre anomalie ou défaillance.

» Débranchez immédiatement I'appareil et contactez le service apres-vente pour un contréle ou
une réparation.

A ATTENTION

(Pour éviter tout risque d’électrocution, d’incendie, de brilure, de blessure ou de dommages matériels. )

® ® Evitez de toucher les zones brilantes telles que le moule a pain, ’intérieur de P'unité
principale, I’élément chauffant ou l'intérieur du couvercle lorsque ’appareil est en
cours d’utilisation ou immédiatement aprés son utilisation.
Les surfaces accessibles peuvent devenir trés chaudes pendant I'utilisation. Faites
attention a la source de chaleur résiduelle, surtout aprés l'utilisation.
» Pour éviter les brllures, portez toujours des gants de cuisine pour retirer le moule a pain ou le
pain lorsqu’il est cuit.
(Ne pas porter des gants de cuisine mouillés.)
® N'’utilisez pas I’appareil dans les endroits suivants.
e Sur des surfaces irrégulieres, des appareils électriques tels qu’un réfrigérateur, de la moquette
OuU une nappe, ou des surfaces non résistantes a la chaleur, etc.
* Les endroits ou il peut étre éclaboussé ou a proximité d’une source de chaleur.
* A proximité de toute source d’eau, telle qu’un évier ou autre.
@ Evitez d’utiliser I’appareil a proximité d’un mur ou d’'un meuble, ainsi que dans des
espaces clos tels qu’un placard encastré.
» Placez I'appareil sur un plan de travail solide, sec, propre et plat, résistant a e’
la chaleur, a au moins 10 cm du bord du plan de travail et au moins 5 cm des 7

sieduel4

murs adjacents et d’autres objets. 50m 10om
® Ne retirez pas le moule a pain et ne débranchez pas I’appareil pendant S ALy
Putilisation. Qem

® N’insérez pas d’objets dans les interstices.
@ N'’utilisez pas un minuteur externe, etc.
e Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé avec un minuteur externe ou un systeme de

commande a distance distinct.
FR3
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A ATTENTION

(Pour éviter tout risque d’électrocution, d’incendie, de brilure, de blessure ou de dommages matériels. )

® Débrancher la prise du secteur lorsque I'appareil n’est pas utilisé.

® Tenez la prise fermement pour la débrancher. Ne tirez jamais sur le cordon
d’alimentation.

@ Afin d'éviter tout risque lié a une réinitialisation involontaire du coupe-circuit
thermique, cet appareil ne doit pas étre alimenté par un dispositif de commutation
externe, tel qu'un minuteur, ni étre raccordé a un circuit régulierement mis sous
tension et hors tension par le réseau électrique.

® Avant de manipuler, déplacer ou nettoyer I’appareil, débranchez-le et laissez-le
refroidir.

) Qet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

@ Eteindre 'appareil et le débrancher de I’alimentation avant de changer les accessoires
ou d’approcher les pieces qui bougent pendant I'utilisation.

® Débranchez toujours I'appareil de ’alimentation s’il est laissé sans surveillance et
avant de I’assembler, de le démonter ou de le nettoyer.

® Les appareils ne sont pas destinés a étre utilisés avec un minuteur externe ou un
systéme de commande a distance distinct.

Informations importantes

® Evitez d'utiliser 'appareil a ’extérieur, dans des piéces trés ]
humides, et d’exercer une force excessive sur les piéces, Elément chauffa
comme illustré a droite, afin d’éviter tout dysfonctionnement ou
déformation.

® Ne dépassez pas la capacité en farine (max. 300 g), et fruits secs tsh‘;?fn?que

(max. 100 g). (Voir P. FR10.)

Evitez d’utiliser de couteau ou tout autre outil tranchant pour

enlever les résidus.

Evitez de faire tomber I’appareil pour ne pas ’endommager.

Ne conservez pas des ingrédients ou du pain dans le moule a pain.

Seul le connecteur approprié doit étre utilisé.

Le connecteur doit étre retiré avant de nettoyer I’appareil, et I'orifice d’entrée de 'appareil

doit étre sec avant de réutiliser ’appareil.

@ Veillez a vous assurer que le récipient a creme glacée est correctement et solidement
installé sur la machine a pain.

® Ce produit ne résiste pas a la chaleur ; ne le chauffez pas afin d’éviter tout risque de fusion
ou d’explosion.

® Pendant l'utilisation, ne laissez pas vos mains, vos cheveux ou vos vétements entrer en
contact avec les pieces en rotation afin d’éviter toute blessure.

® Ne placez pas le récipient a creme glacée sur une flamme ou une plaque chauffante pour
P'utiliser. Ne I'exposez pas a des sources de chaleur ni ne le nettoyez dans un lave-vaisselle.
Le non-respect de ces consignes peut entrainer un incendie, un choc électrique, des
dommages ou un dysfonctionnement du systeme de congélation.

@ Si le liquide de refroidissement du récipient a creme glacée (de couleur bleue) fuit, veuillez
cesser d’utiliser 'appareil et contacter le service clientéle de Panasonic.

@ Utilisez une lame adaptée au menu. L'utilisation d’une lame inadaptée peut endommager le
revétement antiadhésif de la lame ou du moule a pain.

® Nettoyez ’appareil aprés chaque utilisation. (Voir P. FR9.)

® La surface peut chauffer pendant I'utilisation.

Intérieur du couvercle

& Ce pictogramme sur 'appareil indique « Surface chaude qui ne doit pas étre touchée sans précaution ».

FR4
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Désignation des pieces et instructions

( Unité principale (lames comprises) )

M Nettoyez le moule a pain, les lames et les accessoires avant la premiére utilisation. (P. FR9)

Grille d’aération

Couvercle du distributeur (piece amovible)
e Appuyez sur le levier d’ouverture du
couvercle et le soulever pour I'ouvrir.

Poignée

Cordon
d’alimentation

Prise

Levier
d’ouverture

du couvercle

& ———Distributeur de

Distributeur de fruits secs
(piece amovible)

(¥

levure

Poignée du
couvercle

(Les deux faces)
Aérations

(Les deux faces)

Moule a pain

Couvercle
¢ Ne pas serrer avec
les mains.

Rabat du distributeur
(Distributeur de fruits secs)
Clapet a battant

(Distributeur de levure)

Ecran

-

— -7 Panneau de
commande
Poignée

(Les deux faces)

s
ENNN

(Accessoire du récipient a creme glacée)(

B Avant la premiére utilisation, veuillez
laver la pale de mélange, le récipient a
creme glacée, etc. (P. FR9)

-im—— Pale de mélange

e Ne pas utiliser en
continu pendant plus de
6 heures.

-

Accessoires

Y
(——

L

N’

Gobelet a levain
(Avec couvercle)

~N

(1 de chaque)

Aux trois quarts

A la moitié

Au quart

(cuillére a soupe)

(cuillére a café)

Cuillere doseuse

Dans cette recette, « 1 tbsp »
correspond a « 1 cuillere a soupe »
et « 1 tsp » a « 1 cuillere a café ».

J

Panasonic Récipient a creme glacée /7

Base du seau

\_

Lames

Bras pétrisseur

e Ne pas utiliser en continu pendant plus de 6 heures.

~N

=8

Lame a mochi

o
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Désignation des pieces et instructions

(Panneau de commande) (Lécran LCD s’éteint lorsque la prise est débranchée.)

Couleur de la crolite

@ Réglez la couleur de la crolte @ Réglez la minuterie
(voir ci-dessous) @ Réglez la durée de cuisson, de cuisson au four,
Moyenne — Foncée — Claire Afficher le numéro de pétrissage et de fermentation.

| du menu actuel

Démarrer

® Démarrer le programme

in et la minuterie

Annuler

@ Réinitialiser

@ Annuler apres le
démarrage

Minuteur o (mise en attente)
Menu @ Réglez le départ différé

@ Sélectionnez le menu
(maintenir enfoncé pour avancer
plus rapidement)

Light Rest Knead Rise Bake End

¢ | 'image ci-dessus montre tous les mots et pictogrammes, mais seuls ceux qui sont pertinents s’afficheront pendant le
fonctionnement.

4 N\ A
Trois choix sont proposés pour la couleur de la croiite : « Foncée », « Moyenne »
. ou « Claire ».

Fonction de o . .
(D Aprés avoir sélectionné la fonction du menu, appuyez sur le bouton « s pour choisir la

couleur de la couleur que vous préférez pour la crodte.

Croﬁte (2 Appuyez sur le bouton « @ »,
D e| es menus disponibles sont indiqués par le symbole « -

e Plus on ajoute de sucre, plus la cro(te du pain sera foncée. Plus la quantité de sucre diminue,
moins le pain leve.

Réglez le départ différé (temps restant avant la fin de la cuisson du pain).
(@ Aprés avoir sélectionné la fonction du menu, appuyez sur le bouton « @ ».
Une fois que le bip retentit, I'affichage de I’heure clignote.
(2 Appuyez sur le bouton « Hour » (Heure) ou « Min » (Minute) pour régler le départ différé.
(3 Appuyez sur le bouton « @ » (réglage de la minuterie terminé).
* Pour les menus comportant de la fonction « { § », commencez par configurer la fonction
« {1 » puis activer la fonction « @) ».

F?I‘ICtIO-n e Pour les menus disponibles, le départ différé peut étre réglé jusqu’a 13 heures.
minuterie Ex. : Il est 21h00 actuellement et vous souhaitez que le pain soit prét a 6h30 le lendemain
o matin
@ — Réglez le départ différé sur 9h30 (9 heures et 30 minutes a partir de maintenant).
9 h 30 min a partir
de maintenant
Hour ) _'
530
Heure actuelle Heure de fin
\ J \U J
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Mode d’emploi (récipient a creme glacée)

2

1 Sortez le récipient a creme glacée du congélateur.
Alignez la base du seau sur la rainure et tournez-
la dans le sens inverse des aiguilles d’une montre
jusqu’a ce que vous entendiez un « clic », en vous
assurant qu’elle est bien verrouillée.

Avant utilisation, le récipient a
creme glacée (a I’exception de la
base du seau) doit étre placé au
congélateur (-18 °C ou moins)
pendant 8 a 16 heures.

Placez la pale de mélange sur I’axe de mélange a
Pintérieur du récipient a creme glacée.

4

Si la pale de mélange ressort de
son logement, il faut la remettre
en place manuellement.

Sortez du réfrigérateur les ingrédients que vous
avez mélangés et mis au frais a I’avance. Versez-
les lentement dans le récipient a creme glacée et
fermez le couvercle.

Remarque : N’ajoutez pas
d’ingrédients dont la température
dépasse 25 °C, et n’utilisez

que des ingrédients destinés a

la creme glacée. Commencez
par placer la pale de mélange,
puis versez les ingrédients.

Conseils

Ouvrez le couvercle de la

machine a pain, placez le

récipient a creme glacée avec

la base du seau sur la base de @
la machine a pain, puis faites-

le tourner dans le sens des
aiguilles d’une montre pour
I’enclencher dans la fente.

Branchez ’alimentation électrique et sélectionnez
le menu correspondant sur la machine a pain.
Appuyez sur le bouton " Q) "
pour commencer.

Lorsque le buzzer retentit en
continu, la machine a pain
s’arréte automatiquement.
Tournez le récipient a creme
glacée dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre pour le
retirer ; la glace est maintenant
préte a étre dégustée.

@ Avant de le mettre au congélateur, veuillez nettoyer et essuyer le récipient a créme glacée (y compris le fond).

@ Lorsque vous mettez le récipient a créme glacée au congélateur, il doit étre placé a la verticale sur une surface.
Pour que la creme glacée prenne bien, la température de congélation doit étre de -18 °C ou moins, et la durée de
congélation doit étre comprise entre 8 et 16 heures. (Il est préférable de la mettre au congélateur la nuit et de I'utiliser

pendant la journée.)

@ Avant de sortir le récipient a creme glacée du congélateur, assurez-vous qu’il est entierement congelé. Secouez
doucement le seau ; si vous n’entendez pas de bruit de liquide qui coule, cela signifie que le liquide de refroidissement

a gelé.

® Ne laissez pas le récipient a creme glacée au congélateur pendant plus de 48 heures. Ne mettez pas la base du seau

au congélateur pour la faire geler.

Cuisson classique du pain

Menu 1

Basique

Farine de pain 250 e Fin de cuisson prédéfinie :
blanc forte g entre 4 et 13 heures.
’=:‘ Beurre 158 H | Indique la possibilité de choisir
v R ftSp la couleur de la cro(ite du pain :
Sel % tsp Foncée, Moyenne, Claire.
. ;70 g (ml) @ Indique que I'heure de fin de
® | Levure seche 7 tsp cuisson du pain peut étre

programmeée a I’avance.

Une crolte croustillante et un goGt délicieux

Durée : environ 4 h ~4 h 5 min

@ Les significations des petites icones devant les
ingrédients de tous les menus sont les suivantes :
A placer dans un moule & pain.

' A placer dans le distributeur de levure.
¢ Autres ingrédients pouvant étre ajoutés directement
dans le distributeur de fruits secs.
Ajouter des ingrédients de base ou des ingrédients
supplémentaires, ou effectuer des opérations manuelles.
Cette icOne n’apparait que dans le menu des glaces.
(Nécessite le récipient a creme glacée)
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Cuisson classique du pain

Placez I’'appareil sur un plan de travail solide, sec, propre et résistant a la chaleur.

Ouvrez le couvercle, faites pivoter le moule a pain dans le sens inverse des aiguilles d’une montre et retirez-le.
Placez le bras pétrisseur dans I'arbre.

@ Une fois installé, il reste un espace de 3 cm.
@ |l ne doit pas y avoir de pate autour.

Placez les ingrédients signalés par I'icone correspondante dans le moule a pain, dans I'ordre indiqué dans les recettes.

Placez le moule a pain dans I'unité principale en le tournant dans le sens des aiguilles d’une montre puis fermez

le couvercle.

@ Mettez les ingrédients dans le moule a pain comme une montagne, et ajoutez I’eau le long de la périphérie.

@ La poignée du moule a pain se redresse alors. (Pour faciliter le retrait de la poéle.) Il n’est pas nécessaire de I’enfoncer
jusqu’au fond.

Ouvrez le couvercle du compartiment a levure, puis versez la levure séche. Fermez ensuite le couvercle du

distributeur et branchez I’'appareil.

@ Pour éviter que la levure séche ne s’humidifie ou ne tombe pas dans le moule a pain a cause de I'électricité statique, assurez-
vous que le couvercle et le distributeur sont secs avant de les mettre en place. Si le distributeur de levure est humide, utilisez
un mouchoir en papier pour absorber ’humidité. (Un frottement peut générer de I’électricité statique.) La levure ne peut pas
tomber du distributeur de levure, ce qui entrainera une mauvaise fermentation du pain.

@ N’ouvrez pas le couvercle, sinon la levure séche se répandra a I’'extérieur.

Appuyez sur la fleche haut ou bas pour changer de menu.

Sélectionnez le menu « 1 », puis choisissez de régler les fonctions pratiques suivantes. (Les fonctions disponibles
dans chaque menu sont indiquées par les icones suivantes en regard de la recette.)

Appuyez sur le bouton « { § » pour choisir la couleur de la croGte du pain. (Par défaut : Moyenne)

Appuyez sur « @ » mais sur le bouton pour prérégler le temps de cuisson du pain. (Par défaut : Temps restant avant la fin
de la cuisson du pain)

Pour plus de détails sur les fonctions pratiques mentionnées ci-dessus, voir page FR6.

Appuyez sur le bouton « <D », I’écran affiche alors la durée approximative restante.
@ Un bruit se fait entendre lorsque la levure séche s’écoule dans le distributeur de levure.

uoneJedaid

OO © © 009

Des bips signalent la fin du programme.
Une fois la cuisson terminée, appuyez sur le bouton « &) » et débranchez I'appareil.

Retirez le moule a pain a I'aide de gants de cuisine épais et secs puis posez-le sur une table recouverte d’un
torchon pour le laisser refroidir. Retirez ensuite le pain et placez-le sur la grille du four ou une grille similaire pour
le laisser refroidir.
@ Evitez de porter des gants de cuisine mouillés, car cela peut facilement provoquer des brilures.
@ Attention a I'emplacement du moule a pain. (Le moule a pain est vraiment brdlant.)
@ Le pain risque de se déformer ou de rétrécir s’il reste un certain temps dans I'appareil.
@ N'utilisez pas un couteau ou un autre objet pour retirer le pain.
® Une fois le pain sorti, vérifiez si le bras pétrisseur est restée enfoncée. Si c’est le cas, retirez-la.
(Le bras pétrisseur sera endommagée si on tranche le pain directement.)
@ Attention a ne pas toucher le fond du moule a pain. (La rotation du bras pétrisseur peut altérer la forme du pain.)

Si les messages suivants s’affichent...

Affichage e Lors de I'utilisation du menu « Glace », le réglage haute température a été utilisé par erreur.
9 * Appuyez sur le bouton « &) » et resélectionnez le menu « Glace ».

Hell9Y : SpOoyisIN

e | a température du four augmente Ouvrez le couvercle pour faire baisser completement la
Affichage - fortement en raison d’une utilisation température a I'intérieur de I'unité principale.
prolongée. (Laissez refroidir environ 1 heure apres la fin de la cuisson.)

: * Panne
AﬁIChage - - - i c i < i
¢ Contactez le centre de service aprés-vente Panasonic pour réparation.

@® Commencez par vérifier les points suivants. En cas de nouveau dysfonctionnement, contactez immédiatement le service clientéle de
Panasonic.

Lorsque les conditions .
. A auses olutions
suivantes sont réunies c S

La fonction de la touche

est désactivée. @ La prise n’est pas branchée. Branchez la prise.

® Le moment ou la levure séche est ajoutée automatiquement dépend de la température ambiante et du
menu sélectionné.
La levure séche n’est pas

distribuée @ Le distributeur de levure est humide ou chargé Essuyez avec un chiffon bien essoré, puis laissez

d’électricité statique. sécher a Iair libre.

@ La levure seche a-t-elle été humidifiée ? Utilisez de la levure séche fraiche.

FR8
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Lorsque les conditions
el . Causes
suivantes sont réunies

Il n’est pas possible
d’ajouter des fruits secs.

L'opération s’interrompt a
mi-chemin
(Afficher I’heure actuelle)

Il n’est pas possible de
régler la minuterie.

Lancez le pétrissage des
que le minuteur a sonné.

Des bruits se font
entendre pendant le
fonctionnement ou la
synchronisation.

Bruits inhabituels au
niveau de la lame

Il reste encore de la
poudre et la cuisson n’a
pas lieu.

Il'y a une fuite de pate au
fond du moule a pain.

Le fond du moule a pain
noircit.

@ Les ingrédients sont-ils empilés ?

Une coupure de courant pendant le

fonctionnement ?

@ L'appareil s’arréte en cas de coupure de courant
de plus de 10 minutes.

La palette ne tourne plus ?

@ Si I'on ajoute trop d’ingrédients ou si la palette
se bloque a cause de morceaux durs, le moteur
risque d’étre en surcharge. Cela déclenche le
meécanisme de sécurité et provoque I'arrét de la
palette a mi-course.

(Méme une fois I'opération terminée, le contenu
peut rester poudreux et cru.)

@ L’heure que vous souhaitez régler dépasse-t-elle
la plage de la minuterie ?
Le temps de cuisson varie selon les plats.

Répartissez les ingrédients en une couche
uniforme.

La pate peut étre réutilisée si le processus
s’interrompt a I’étape de la pate.

Débranchez immédiatement I’appareil. Jetez

le contenu du moule a pain. Laissez I’appareil
reposer pendant au moins 30 minutes.
Redémarrez ensuite en suivant les instructions
du manuel et utilisez les quantités d’ingrédients
indiquées dans la recette. Si I'appareil ne
fonctionne toujours pas normalement apres avoir
suivi les étapes ci-dessus, contactez le service
aprés-vente de Panasonic pour le faire réparer.

Adaptez le temps de cuisson en fonction de la
recette.

@ Pour les pains qui utilisent de la levure séche instantanée, seule la phase initiale de « pétrissage »
démarre immédiatement apres le réglage de la minuterie.

Les bruits suivants sont normaux.

@ lorsqu’on pétrit la pate, qu’on évacue I'air ou qu’on prépare des mochi,

» On entend le bruit du pétrissage.
« On entend le bruit du moteur qui tourne.
» On entend les bruits de la fabrication des mochi.

@ Lorsque la levure séche instantanée et le contenu du distributeur de fruits secs sont versés dans le

moule a pain.

« On entend les bruits de I'ouverture du clapet et du volet du distributeur.

@ |l y a du jeu entre la lame et I'arbre.
(L'avant se déplace d’environ 3 cm.)

@ Avez-vous oublié de placer la lame ?

@ L’axe de la lame est-il trop serré dans le moule a
pain, au point de ne plus pouvoir bouger ?

@ Une petite quantité de pate s’échappe de
I’orifice de sortie du moule a pain pendant le
fonctionnement.

(Pour ne pas perturber les
rotations, la pate qui pénétre
dans la partie rotative est
évacuée.)

C’est normal.

Vérifiez si la lame tourne.

Orifice de décharge
(4 positions)

= |z

N
Au fond du moule a pain

@ Le fond du moule a pain peut noircir a cause des
frottements lors du pétrissage.

Placez la lame.

Remplacez le roulement de I’arbre principal si
I’arbre de la lame ne tourne pas.

(Contactez votre centre de service aprés-vente
Panasonic.)

-
e
Arbre

Dans ce cas, essuyez et nettoyez avec un torchon
humide.

@ De la fumée ou des odeurs peuvent se dégager lors de la premiere utilisation. Cependant, elles disparaissent quelque temps apres
I'utilisation. Cela n’a aucune incidence sur les opérations.

Nettoyage et entretien

@ Nettoyez et séchez dés que possible | (Ne remettez pas un moule a pain sale ou humide dans I'unité principale.)

@ Nettoyez avec une éponge douce ! (N'utilisez pas de détergent ni de brosse métallique pour nettoyer le moule & pain. Evitez
également d’utiliser la face en nylon d’une éponge, les éponges recouvertes d’un filet en nylon ou les séchoirs a vaisselle.)

@ Avant la premiére utilisation, veuillez faire tremper le récipient a creme glacée et la pale de mélange dans de I’eau froide pour les
nettoyer.

@ Apreés utilisation, veuillez les laver et les sécher dés que possible. (Ne pas les ranger dans un état sale ou humide.)

@ Veuillez utiliser une éponge douce pour le nettoyage. (Ne pas utiliser de poudre a récurer, de brosses métalliques, du c6té nylon des
éponges, de tampons a récurer, et ne pas les nettoyer au lave-vaisselle.)

@ En cas de non-utilisation pendant une longue période, veuillez les sécher soigneusement avant de les ranger.

Unité principale Couvercle du distributeur

Essuyez avec un chiffon bien essoré. Retirer et laver a I'eau. .
@ Nettoyez la farine, la levure séche instantanée et les résidus @ Ouvrez le couvercle & environ 70 degrés, puis
d’ingrédients qui se trouvent a I'intérieur de I'unité principale. soulevez-le par le c6té droit.
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Nettoyage et entretien

Moule a pain, lame

Rincez a I’eau une fois que les résidus de pate ont été
éliminés.
(D Versez un peu d’eau chaude dans le moule & pain et laissez
reposer un moment.
e Sila lame est difficile a retirer, faites-la d’abord tourner légerement.
(2 Nettoyez le moule & pain et la lame & I'aide d’une éponge douce.
e Ne laissez pas de résidus de pate autour du puits d’installation.
Les résidus de pate peuvent endommager le revétement
antiadhésif du moule a pain.
(3 Retirez les résidus de pate éventuellement présents sur la lame.
Il est recommandé d’utiliser un baton en bambou.
@ Tout résidu de pate sur I'axe peut entrainer le détachement de la
lame ou la présence de résidus de pate dans le pain.
@ Utilisez des produits ménagers (neutres) pour nettoyer I’arbre s’il
est trés sale.

Pale de mélange et récipient a creme glacée

Retirez-le, rincez-le a I’eau froide,
essuyez-le ou laissez-le sécher a
I’air libre.

@ Veuillez nettoyer la saleté a I'aide d’un
détergent de cuisine neutre.

@ Avant de le mettre au congélateur,
veuillez nettoyer et essuyer le récipient
a creme glacée (y compris le fond).

(Fond du récipient a
créme glacée)

Distributeur de fruits secs

Aprés avoir nettoyé avec un chiffon humide bien essoré, laissez

sécher a I’air libre.

@ N’essuyez pas le distributeur de levure avec un chiffon sec, car I'électricité
statique peut empécher la levure séche de s’écouler correctement.

Couvercle

Essuyez avec un chiffon bien essoré.

@ Utilisez un chiffon bien essoré pour nettoyer la levure séche instantanée
présente sur le clapet.
Si le pain léve trop et touche le couvercle intérieur, le revétement risque
de s’abimer. Cela n’a toutefois aucune incidence sur la qualité du pain, et
I'ingestion accidentelle de morceaux d’enrobage ne présente aucun risque pour
la santé. Une fois la cuisson terminée, essuyez immédiatement le couvercle
intérieur avec un chiffon humide bien essore.

Base du seau

Nettoyez la surface avec
un torchon, puis laissez-la
sécher a I’air libre.

Caractéristiques techniques

Alimentation électrique

230V ~ 50 Hz

Poids (environ)

Puissance de chauffe 360 W
Puissance de mélange 80 W
. . . Unité principale 24,1 cm x 30,4 cm x 30,7 cm
D LxPxH
imensions (L x P H) (environ) Récipient a créme glacée | 14,4 cm x 14,4 cm x 16,2 cm
Unité principale 6,1 kg

Récipient a creme glacée | 0,87 kg

Capacité maximale (environ)

Récipient a creme glacée | 0,7 L

Bruit acoustique aérien 46,8 dB(A)
Dispositif anti-surchauffe Fusible thermique
Longueur du cable d’alimentation (environ) 0,9m
, Pain max. 300 g
Farine -
o Pate max. 300 g
Capacité -
Levure séche max. 4,2 g
Fruits secs max. 100 g
Consommation électrique en mode arrét n.d.
Consommation électrique en mode veille 0,4 W
Consommation électrique en mode veille sur secteur | n.d.
Délai par défaut de passage en mode veille n.d.

Mode veille automatique

Lorsque I'appareil est connecté a I'alimentation électrique, il entre immédiatement en mode veille.
Lorsque I'appareil est en marche, il passe immédiatement en mode veille si vous appuyez sur le bouton de arrét.
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L’élimination des équipements usagés
Applicable uniquement dans les pays membres de I’Union européenne et les pays disposant de
systémes de recyclage.

Apposé sur le produit lui-méme, sur son emballage, ou figurant dans la documentation qui I'accompagne, ce
pictogramme indique que les appareils électriques et électroniques usagés, doivent étre séparés des ordures
ménageéres.
Afin de permettre le traitement, la valorisation et le recyclage adéquats des appareils usagés, veuillez les
porter a I'un des points de collecte prévus, conformément a la Iégislation nationale en vigueur.
En les éliminant conformément a la réglementation en vigueur, vous contribuez a éviter le
gaspillage de ressources précieuses ainsi qu’a protéger la santé humaine et 'environnement.
Pour de plus amples renseignements sur la collecte et le recyclage, veuillez vous renseigner
aupres des collectivités locales.

Le non-respect de la réglementation relative a I'élimination des déchets est passible d’une peine

B Jdamende.

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires JWANEA
se recyclent I e

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
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Bedankt voor uw aankoop van een Panasonic-product.

¢ | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door om het product correct en veilig te gebruiken.

e Besteed voordat u dit product gebruikt speciale aandacht aan de "Veiligheidsmaatregelen" en "Belangrijke
informatie" (zie NL2-NL4).

¢ Bewaar deze gebruiksaanwijzing voor toekomstig gebruik.

e Panasonic accepteert geen enkele aansprakelijkheid als het apparaat verkeerd wordt gebruikt of als de instructies
in deze gebruiksaanwijzingen niet worden opgevolgd.

RV 11 Te] g =T Te LT g g = t= U =To 1= =T o 1 PP NL2
BelangrijKe INfOrMAti©......cccuue e e e e e e e e e e e e aaaa NL4
Namen van onderdelen €N INSTIUCTIES......ccoooi i e e e e e e e e e eeenees NLS5
GebruiksaanWwijzing (IJSCONTAINET) ........uuiiiiiiiieiiiiieee e e e e e e e e e e e e e e e e s NL7
SRR =Te2=T 01 ARV oo T gl o] o) o T RSP NL7
(g ge] o] (=T=T o pToT o] [0 1=T] 1o o TR PR NL8
SchoonmMaken €N ONAEINOUG ..........uuuuiiiiiiiiiieieeee e e e e e e e e eeeaeeaaeseeessassanannnns NL9
ST =T o3 ) 107 L1 =Y PPPRR NL10

Zorg ervoor dat u deze

Veiligheidsmaatregelen instructies opvolgt.

Om het risico op persoonlijk letsel, elektrische schokken of brand te beperken, moet u rekening

houden met het volgende:

B De volgende signalen geven de mate van letsel en beschadiging aan wanneer het product
verkeerd wordt gebruikt.

. Geeft mogelijk gevaar aan dat kan leiden tot ernstig
&WAARSC H UWI NG = |letsel of overlijden.

. Geeft mogelijk gevaar aan dat kan leiden tot licht letsel
A LET OP- of schade aan eigendommen.

B De symbolen worden als volgt ingedeeld en uitgelegd.

Dit symbool geeft een vereiste aan die moet
worden opgevolgd.

A WAARSCHUWING

® Dit symbool geeft een verbod aan.

Om het risico op elektrische schokken, brand door kortsluiting, rookontwikkeling,
verbranding of letsel te voorkomen.

@ Laat baby's en kinderen niet met het verpakkingsmateriaal spelen. Stekker
® (Dit kan leiden tot verstikking.) g
7

® Demonteer, repareer of modificeer dit apparaat niet zelf.
» Neem voor reparaties contact op met een Panasonic-klantenservicecentrum.

® Beschadig het netsnoer of de stekker niet. Netsnoer
De volgende handelingen zijn strikt verboden. Het apparaat aanpassen of in de buurt van het
verwarmingselement plaatsen, buigen, verdraaien, eraan trekken, over scherpe randen slepen,
er zware voorwerpen op zetten, het netsnoer oprollen en het apparaat aan het netsnoer dragen.

® Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker beschadigd is, of als de
stekker los in het stopcontact zit.
» Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door de fabrikant, diens

servicecentrum of een vergelijkbaar gekwalificeerd persoon om gevaar te voorkomen.

® Haal de stekker niet met vochtige handen uit het stopcontact.

® Dompel het apparaat niet onder in water en bespat het niet met water en/of andere
vloeistoffen.

® Laat het netsnoer niet over de rand van een tafel of werkblad hangen en zorg dat het
geen contact maakt met hete oppervlakken.

® Raak het stoomventiel niet aan en blokkeer of bedek het niet tijdens gebruik.
e | et vooral goed op kinderen.

@ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

o |
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A WAARSCHUWING

Om het risico op elektrische schokken, brand door kortsluiting, rookontwikkeling,
verbranding of letsel te voorkomen.

@ Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en door personen met
verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of met gebrek aan ervaring en
kennis, mits zij onder toezicht staan of instructies hebben gekregen over veilig gebruik van
het apparaat en de mogelijke gevaren begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Kinderen mogen het apparaat niet schoonmaken of onderhouden zonder toezicht.
Houd altijd baby’s en kinderen uit de buurt van het apparaat, inclusief het netsnoer.
Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen die jonger zijn dan 8 jaar.
Zorg ervoor dat de spanning op het etiket van het apparaat overeenkomt met die

van het lokale elektriciteitsnet. Om oververhitting te voorkomen, mag u geen andere

apparaten op hetzelfde stopcontact aansluiten. Als u meerdere stekkers aansluit,

moet u ervoor zorgen dat het totale vermogen (wattage) het nominale vermogen van
het stopcontact niet overschrijdt.

©® Steek de stekker stevig in het stopcontact.

® Stof de stekker regelmatig af.

» Haal de stekker uit het stopcontact en veeg deze af met een droog doekije.

@ In het onwaarschijnlijke geval dat dit apparaat niet meer goed werkt, stopt u
onmiddellijk met het gebruik ervan en haalt u de stekker uit het stopcontact.
Voorbeelden van abnormale gebeurtenissen of defecten:
¢ De stekker en het netsnoer worden abnormaal heet.
¢ Het netsnoer is beschadigd of de stroom van het apparaat valt uit.
¢ De hoofdeenheid is vervormd, heeft zichtbare schade of is abnormaal heet.

* Het apparaat maakt tijdens het gebruik een vreemd draaiend geluid.

¢ Er komt een onaangename lucht uit het apparaat.

* Het apparaat vertoont een andere afwijking of storing.

» Haal onmiddellijk de stekker uit het stopcontact en neem contact op met de klantenservice
voor een controle of reparatie.

A LET OP

( Om het risico op elektrische schokken, brand, brandwonden, letsel of materiéle schade te voorkomen. )

® ® Raak hete delen van het apparaat, zoals het bakblik, de binnenkant van de hoofdeenheid, het
verwarmingselement of de binnenkant van de deksel, niet aan tijdens of direct na gebruik.
De toegankelijke opperviakken kunnen heet worden tijdens het gebruik. Wees
voorzichtig met de restwarmtebron, vooral na het gebruik.
=» Om brandwonden te voorkomen, gebruikt u altijd ovenwanten bij het verwijderen van het
bakblik of het voltooide brood.
(Gebruik geen natte ovenhandschoenen.)
@ Gebruik het apparaat niet op de volgende plaatsen.
e Gebruik het apparaat niet op oneffen opperviakken, op elektrische apparaten zoals een
koelkast, op tapijt of een tafelkleed, of op opperviakken die niet hittebestendig zijn.
¢ Gebruik het apparaat niet op plaatsen waar het bespat kan worden met water of in de buurt
van een warmtebron.
e Gebruik het apparaat niet in de buurt van open waterbronnen, zoals gootstenen of
vergelijkbare plekken.
® Gebruik het apparaat niet in de buurt van muren of meubels, en niet in afgesloten
ruimtes zoals een inbouwkast.

» Plaats het apparaat op een stevig, droog, schoon en hittebestendig werkblad,

minstens 10 cm van de rand en minstens 5 cm van aangrenzende wanden, g/
muren of andere voorwerpen. aey
® Verwijder het bakblik niet en haal de stekker niet uit het stopcontact *R V4

tijdens het gebruik.
® Steek geen voorwerpen in de openingen.
® Gebruik geen externe timer enz.
¢ Dit apparaat is niet bedoeld voor bediening met een externe timer of een apart
afstandsbedieningssysteem.

10 cm
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( Om het risico op elektrische schokken, brand, brandwonden, letsel of materiéle schade te voorkomen. )

@ Haal de stekker uit het stopcontact wanneer u het apparaat niet gebruikt.

® Zorg ervoor dat u de stekker vasthoudt wanneer u deze uit het stopcontact haalt. Trek
nooit aan het netsnoer.

® Om gevaar door onbedoelde reset van de thermische beveiliging te voorkomen, mag
dit apparaat niet worden aangesloten op een externe schakelaar, zoals een timer of op
een circuit dat regelmatig door het elektriciteitsnet wordt in- en uitgeschakeld.

® Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen voordat u het
gebruikt, verplaatst of reinigt.

@ Dit apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

® Zet het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voordat u accessoires
vervangt of delen aanraakt die bewegen tijdens het gebruik.

® Haal het apparaat altijd uit het stopcontact als het onbeheerd wordt achtergelaten en
voordat u het monteert, demonteert of reinigt.

@ Dit apparaat is niet bedoeld voor bediening met een externe timer of een apart
afstandsbedieningssysteem.

Belangrijke informatie

® Gebruik het apparaat niet buitenshuis, in ruimtes met een
hoge vochtigheidsgraad en oefen geen overmatige kracht
uit op de onderdelen zoals hiernaast is afgebeeld om
storingen of vervorming te voorkomen.

® Overschrijd de maximale hoeveelheid bloem niet (max.
300 g), en rozijnen/noten (max. 100 g). (Zie P. NL10.)

©® Gebruik geen mes of ander scherp voorwerp om resten
van het verwarmingselement te verwijderen.

® Voorkom beschadiging door het apparaat niet te laten vallen.

® Bewaar geen ingrediénten of brood in het bakblik.

©® Alleen de juiste aansluiting mag gebruikt worden.

@ De aansluiting moet worden verwijderd voordat het apparaat wordt gereinigd, en de
apparaatinlaat moet worden gedroogd voordat het apparaat opnieuw wordt gebruikt.

® Zorg ervoor dat de ijscontainer correct en stevig in de broodbakoven is geplaatst.

@ Dit product is niet bestand tegen hitte; verhit het niet om smelten of een explosie te
voorkomen.

® Laat tijdens gebruik geen handen, haar of kleding in contact komen met draaiende
onderdelen om letsel te voorkomen.

@ Plaats de ijscontainer niet op een vlam of kookplaat tijdens gebruik. Stel de ijscontainer niet
bloot aan warmtebronnen en maak deze niet schoon in de vaatwasser. Als u dit niet naleeft,
kan dit leiden tot brand, een elektrische schok, schade of problemen bij het bevriezen.

® Als de koelvloeistof van de ijscontainer (de vloeistof is blauw) lekt, stop dan met het gebruik
en neem contact op met de klantenservice van Panasonic.

® Gebruik altijd een geschikt mes voor het menu. Het gebruik van een verkeerd mes kan de
antiaanbaklaag van het mes of het bakblik aantasten.

® Maak het apparaat na elk gebruik goed schoon. (Zie P. NL9)

® Het oppervlak kan heet worden tijdens het gebruik.

Binnenkant van de deksel

& Dit symbool op het apparaat geeft aan dat het oppervilak heet is en voorzichtig moet worden aangeraakt.
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Namen van onderdelen en instructies

(Hoofdeenheid (inclusief messen))

B Maak het bakblik, de messen en de overige hulpstukken schoon voordat u het apparaat voor het

eerst gebruikt. (P. NL9)

Stoomventiel

Ventilatie-
Handgreep opening
Netsnoer
Stekker

— L4

Rozijnen- en notendoseerder
(Afneembaar)

( IJscontainer-hulpstuk )

B Maak voor het eerste gebruik het
roerblad, de ijscontainer en andere
onderdelen schoon. (P. NL9)

-t Roerblad

Panasonic IUscontainer

Basis van de emmer

e Gebruik niet langer dan
6 uur aan één stuk door.

Deksel van het apparaat (Afneembaar)

e Druk op het lipje en til het deksel
op om het te openen.

Lipje om het
deksel te
openen

& Gistdoseerder

Dekselhandgreep
(Beide zijden)

Ventilatie-
opening
(Beide zijden)

Bakblik

Deksel
e | et op dat uw handen niet
bekneld raken.

Klepje van het apparaat

(Rozijnen- en notendoseerder)
Klepje
(Gistdoseerder)

Scherm

-

— -7 Bedieningspaneel

Handgreep
(Beide zijden)

s
ENNN

Y
(——

L

N’

Zuurdesem maatbeker
(Inclusief deksel)

Hulpstukken (el 1stuk)

~N

Rond de %-markering
Rond de Y2-markering

Rond de Y-markering

(el)

(th

Maatlepeltje
"1 el" betekent in deze bereidingswijze
"1 eetlepel" en "1 tI" betekent

o

"1 theelepel".
. J
4 )
Kneedmessen
Kneedmes Mochi-kneedmes
\ e Gebruik niet langer dan 6 uur aan één stuk door. )
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Namen van onderdelen en instructies

(Bedieningspaneel) (Het Icd-scherm gaat uit zodra de stekker uit het stopcontact wordt gehaald.)

Korstkleur . _
® Korstkleur instellen (zie hieronder) \yeergave van ® Timer instellen
Medium— Donker — Licht het huidige @ Tijd instellen voor koken, bakken, kneden en rijzen

| menunummer

Starten
@ Programma en
timer starten

Annuleren

@ Resetten

@® Annuleren na het
starten

Timer (ingedrukt houden)
Menu @ \ertragingstimer instellen

® Menu selecteren
(ingedrukt houden voor sneller bladeren)

¢ De afbeelding toont alle woorden en symbolen, maar tijdens gebruik verschijnen alleen de relevante.

4 N\
U kunt de kleur van de korst instellen op "Donker", "Medium" of "Licht".

Functie voor (D Nadat u de functie in het menu hebt geselecteerd, drukt u op de knop " {1 " om de gewenste
korstkleur te kiezen.

korstkleur (2 Druk op de knop " @

D * De beschikbare menu's zijn gemarkeerd met het symbool " {1 ".
* Meer suiker geeft een donkerdere korst, minder suiker een lager gerezen brood.

Vertragingstimer instellen (tijd tot het brood klaar is).
(D Nadat u de functie in het menu hebt geselecteerd, drukt u op de knop " @ ".
e Nadat het piepsignaal is gehoord, knippert de tijdweergave.
(@ Druk op de knop "Hour" of "Min" om de vertragingstimer in te stellen.
(® Druk op de knop " @ " (timerinstelling voltooid).
e \Joor de menu’s met " { ] "-functie, stelt u eerst de " { ] "-functie in, en daarna de

" @ "-functie.
Timerfunctie ® \Joor beschikbare menu's kan de timer tot maximaal 13 uur worden ingesteld.
o Voorbeeld: Het is nu 21:00 uur en u wilt dat het brood de volgende ochtend om 06:30 uur
@ klaar is.
— Stel de timer in op 9:30 (9 uur en 30 minuten vanaf nu).
9 uur 30 min
vanaf nu
Hour
.........’ .-‘.-‘
&
Min Huidige tiid Gereedtiid
. J \\
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Gebruiksaanwijzing (lJscontainer)

2

4 Haal de ijscontainer uit de vriezer. Lijn de basis
van de emmer uit met de groef en draai tegen
de klok in totdat u een 'klik' hoort en deze stevig
vergrendeld is.

Voor gebruik moet de
ijscontainer (zonder de
basis van de emmer) 8 tot
16 uur worden ingevroren
bij -18 °C of lager.

Plaats het roerblad op de roeras in de ijscontainer.

Als het roerblad loskomt,
druk deze dan handmatig
weer op zijn plaats.

Haal de vooraf gemengde en gekoelde
ingrediénten uit de koelkast. Giet ze langzaam in
de ijscontainer en sluit het deksel.

Opmerking: Voeg geen
ingrediénten toe die warmer
zijn dan 25 °C en gebruik
uitsluitend ingrediénten

die bedoeld zijn voor de
bereiding van ijs. Plaats eerst
het roerblad en voeg daarna
de ingrediénten toe.

Open het deksel van de
broodbakoven, plaats de
ijscontainer met de basis van
de emmer op de basis van de
broodbakoven en draai deze
vervolgens met de klok mee
in de gleuf.

Steek de stekker van de broodbakoven in het
stopcontact en selecteer het juiste programma.
Druk op de " {{> " -knop om te starten.

Wanneer de zoemer continu
klinkt, stopt de broodbakoven
automatisch. Draai de
ijscontainer tegen de klok in
om deze te verwijderen; het
ijs kan nu worden geserveerd.

@ Maak de ijscontainer (ook de onderzijde) schoon en veeg deze droog voor het invriezen.
@ Plaats de ijscontainer bij het invriezen rechtop op een ondergrond in de vriezer. Plaats de container niet ondersteboven
of op de zijkant. Om ervoor te zorgen dat het ijs goed stolt, moet de invriestemperatuur -18 °C of lager zijn en moet de

invriestijd 8 tot 16 uur bedragen.

@ Controleer voordat u de ijscontainer uit de vriezer haalt of deze volledig bevroren is. Schud de emmer lichtjes; als u

geen vloeistof hoort stromen, is de koelvloeistof bevroren.

@ Vries de ijscontainer niet langer dan 48 uur in. Doe de basis van de emmer niet in de vriezer.

Basisrecept voor brood

Menu 1

Sterk wit broodmeel | 250 g * Vooraf ingesteld bereik voor de
__| Boter 15¢g ingestelde eindtid: 4 tot 13 uur.
| suiker 2t
" Zout %1l De korstkleur kan worden
Wator 170 g (mi) gekozen: Donker, Medium, Licht.
® | Droge gist % tl ©) De tijd waarop het brood klaar is,

kan vooraf worden ingesteld.

o

Een knapperig korstje en heerlijke smaak

Benodigde tijd: ca. 4 uur tot
4 uur en 5 minuten

@ De betekenissen van de kleine iconen véor alle
menu-ingrediénten zijn als volgt:

Moet in het bakblik worden gedaan.

Moet in de gistdoseerder worden gedaan.

. Extra ingrediénten die rechtstreeks in de rozijnen-
en notendoseerder kunnen worden gedaan.
WW Voeg ingrediénten of extra ingrediénten toe, of
voer handmatige handelingen uit.
% Dit pictogram wordt alleen weergegeven in het
ijsmaakmenu.
(Het ijscontainer is vereist)
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Basisrecept voor brood

Plaats het apparaat op een stevig, droog, schoon en viak werkblad dat hittebestendig is.

Open het deksel, draai het bakblik linksom en haal het eruit.
Plaats het kneedmes op de as.

@ Na het plaatsen blijft er 3 cm vrije ruimte over.

@ Er mag geen deeg rondom zitten.

Doe de ingrediénten met het bakblikpictogram in het bakblik in de volgorde die staat aangegeven in het recept.

Plaats het bakblik in de hoofdeenheid door het rechtsom te draaien en sluit vervolgens het deksel.

@ Doe de ingrediénten in het bakblik als een berg en voeg het water langs de rand toe.

@ Het handgreep van het bakblik komt omhoog. (Zodat u het bakblik er gemakkelijk uit kunt halen.) U hoeft het niet
helemaal naar beneden te drukken.

Open het deksel van het apparaat en doe de droge gist in de gistdoseerder. Sluit vervolgens het deksel van het

apparaat en steek de stekker in het stopcontact.

@® Om te voorkomen dat de droge gist nat wordt of door statische elektriciteit niet in het bakblik valt, moet u ervoor zorgen dat
het deksel van het apparaat en het apparaat zelf droog zijn voordat u de gist erin doet. Als de gistdoseerder nat is, gebruik
dan een papieren zakdoekje om het vocht op te nemen. (Er kan statische elektriciteit ontstaan door af te vegen.) Het gist
kan niet uit de gistdoserebak vallen, wat resulteert in een slechte gistingswerking van het brood.

@ Open het deksel niet, anders vliegt de droge gist eruit.

Druk op de pijlknop omhoog of omlaag in het menu om het menunummer te wijzigen.

Selecteer menu "1" en kies vervolgens om de volgende handige functies in te stellen. (De beschikbare functies
van elk menu worden naast het recept aangegeven met de volgende pictogrammen.)

Druk op de knop " {1 " om de kleur van de broodkorst te kiezen. (Standaard: Medium)

Druk op de knop " () " om de eindtijd van het bakken vooraf in te stellen. (Standaard: Tijd tot het brood klaar is)

Voor meer details over bovenstaande gemaksfuncties, zie P. NL6.

Druk op de knop " <D ", waarna de geschatte tijd tot voltooiing op het scherm wordt weergegeven.
@ Er klinkt geluid terwijl de droge gist door de gistdoseerder valt.

Buipia1agJ00A

OO0 © © OPOe

Zodra het menuprogramma is voltooid, klinkt een pieptoon.
Zodra u ziet dat het bakken klaar is, drukt u op de knop " € " en haalt u de stekker uit het stopcontact.

Haal het bakblik eruit met droge, dikke ovenwanten en zet het op een tafel met een theedoek om af te koelen. Haal
het brood vervolgens uit het bakblik en leg het op het bakrooster of een vergelijkbaar rooster om af te koelen.
@ Gebruik geen natte ovenwanten, anders kunt u zich gemakkelijk verbranden.
@ Let goed op waar u het bakblik plaatst. (Het bakblik is namelijk erg heet.)
@ Het brood kan vervormen of krimpen als het enige tijd in het apparaat blijft zitten.
@ Gebruik geen mes of soortgelijk voorwerp om het brood eruit te halen.
@ Controleer na het uitnemen van het brood of het kneedmes in het brood is blijven steken. Zo ja, haal het er dan uit.
(Het kneedmes raakt beschadigd als u het brood direct snijdt.)
@ Raak de onderkant van het bakblik niet aan. (Het draaien van het kneedmes kan het brood vervormen.)

Probleemoplossing

Als het volgende wordt weergegeven...

Scherm - * Bij gebruik van het "lJs" menu is per ongeluk een hoge temperatuur ingesteld.
* Druk op de knop " & " en selecteer het "lJs" menu opnieuw.

Udjel auIyoew 8p Jin pooig :azlimsBuipiaieg

hoofdeenheid volledig te laten dalen.
(Laat het na het bakken ongeveer 1 uur afkoelen.)

Scherm - e Storing
* Neem contact op met het servicecentrum van Panasonic voor reparatie.

@ Controleer eerst de onderstaande punten. Mocht er toch nog een afwijking worden geconstateerd, neem dan direct contact op met
de klantenservice van Panasonic.

Als het volgende :

Open het deksel om de temperatuur in de
Scherm - * De oventemperatuur loopt hoog op

door continu gebruik.

Toetsbediening is

uitgeschakeld. @ De stekker zit niet in het stopcontact. Steek de stekker in het stopcontact.

@ Het moment waarop de droge gist automatisch wordt toegevoegd, hangt af van de kamertemperatuur
en het door u gekozen menu.

Droge gist wordt niet

gedoseerd. @ De gistdoseerder is vochtig of statisch geladen. peegianmeticenigoediniigesion genid oe deniiaat

aan de lucht drogen.

@ Is de droge gist vochtig? Gebruik verse droge gist.
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Als het volgende :

Rozijnen en noten mogen
niet worden toegevoegd.

@ Zijn de ingrediénten opgehoopt? Verdeel de ingrediénten gelijkmatig en viak.

Stroomstoring tijdens het gebruik?
@ Als de stroom langer dan 10 minuten uitvalt,
wordt de werking onderbroken.

Het deeg kan opnieuw worden gebruikt als het
proces in de deegfase wordt onderbroken.

Trek onmiddellijk de stekker uit het stopcontact.

. . 5
EITEENE 3 [SUEERITIES M IEST RorE ) Gooi de inhoud van het bakblik weg. Laat het

De werking stopt @ Als er te veel ingrediénten worden toegevoegd of

hSIVﬁn{\ée.ge.t" P als het kneedmes vastloopt door harde stukken, ﬁgf:ra‘grgﬁfrczlsgg'guﬁgl:u,s:)en;“s)lta;s
(De huidige tijd wor kan de motor overbelast raken. Hierdoor wordt _apparaat vervolg pn p voig
weergeven) de instructies in de handleiding en gebruik de

het veiligheidsmechanisme geactiveerd en stopt
het kneedmes halverwege met draaien.

(Zelfs nadat de werking is voltooid, kan de
deeginhoud poederachtig en ongebakken
blijven.)

ingrediéntenhoeveelheden zoals in het recept
aangegeven. Als het apparaat na het uitvoeren
van de bovenstaande stappen nog steeds niet
naar behoren werkt, neem dan contact op met
de klantenservice van Panasonic voor reparatie.

@ Is de tijd die u wilt instellen buiten het bereik van
de timer valt? Pas de bereidingstijd aan volgens het recept.
De bereidingstijd verschilt per menu.

De timer kan niet worden
ingesteld.

Het kneden begint direct
nadat u de timer hebt
ingesteld.

@ Bij het brood dat instant-droge gist gebruikt, start alleen het eerste “kneden”-proces direct na het
instellen van de timer.

De volgende geluiden zijn normaal.

@ Wanneer er deeg wordt gekneed, lucht wordt afgevoerd of mochi wordt gemaakt, klinkt er geluid van:
« het kneden;
« een draaiende motor;
« het maken van mochi.

@ Wanneer de instant-droge gist en de ingrediénten uit de rozijnen- en notendoseerder in het bakblik
worden gedaan, klinkt er geluid van:
« het openen van het klepje en het klepje van de doseerder.

Er zijn geluiden te horen
tijdens de werking of
timing.

Abnormale geluiden van @ Er zit speling tussen het kneedmes en de as.

het kneedmes (De voorkant verschuift ongeveer 3 cm.)

Er blijft nog steeds @ Bent u vergeten het kneedmes te plaatsen? Plaats het kneedmes.

gg:g %’a?g:.gzreznp?;;;: dt @ Zit de as van het kneedmes zo strak in het Vervang het lager van de hoofdas als de as van
’ bakblik dat deze niet kan bewegen? het kneedmes niet draait.

.. . i . (Neem contact op met de klantenservice van
@ Tijdens het gebruik loopt er een kleine hoeveelheid Panasonic.)

deeg uit de afvoeropening van het bakblik.

(Om te voorkomen dat het T
Er lekt deeg uit de Sv'g%',? ?] é’f{’ carg; gbggtvilr? ?1%’[ (4 standen)
onderkant van het

. draaigedeelte terechtkomt ]
e afgevoerd.) =
Dit is normaal.

Controleer of hgt Aan de onderkant van het bakblik
kneedmes draait.

LHIES

De bodem van het bakblik ® De bodem van het bakblik kan zwart worden Veeg het in dat geval de bodem af met een
wordt donker. door wrijving tijdens het kneden. vochtige theedoek.

@ Bij eerste gebruik kunnen rook of geuren uit het apparaat komen. Deze verdwijnen echter na verloop van tijd. Dit heeft geen invlioed
op de werking.

Schoonmaken en onderhoud

@ Maak alles zo snel mogelijk schoon en droog het af! (Plaats geen vuil of nat bakblik terug in de hoofdeenheid.)

@ Gebruik voor het schoonmaken een zachte spons! (Gebruik geen schoonmaakmiddel of metalen borstel om het bakblik schoon te
maken. Gebruik ook geen sponzen met een nylon zijde, sponzen die in een nylonnetje zijn gewikkeld, of afdruiprekken.)

@ Maak de ijscontainer en het roerblad voor het eerste gebruik schoon door ze in koud water te weken.

@ Na gebruik zo snel mogelijk wassen en drogen. (Niet bewaren in een vuile of natte staat.)

@ Gebruik een zachte spons voor het schoonmaken. (Gebruik geen schuurpoeder, metalen borstels, de nylonkant van sponzen,
schuursponsjes en maak ze niet schoon in de vaatwasser.)

@ Bij langdurig niet-gebruik, droog de onderdelen grondig af voordat u ze opbergt.

Hoofdeenheid Deksel van het apparaat et

Veeg af met een goed uitgewrongen doek. Verwijder en maak schoon met water. ., m] verwijderen
@ Verwijder de bloem, de instant-droge gist en de overgebleven @ Open het bovenste deksel tot een hoek van ongeveer 7
ingrediénten uit de hoofdeenheid. 70 graden en til het vervolgens aan de rechterkant omhoog.
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Bakblik, kneedmes Rozijnen- en notendoseerder

Spoel af met water nadat het resterende deeg is Laat het na het schoonmaken met een uitgewrongen vochtige doek

verwijderd. aan de lucht drogen.
@® Gtiet een klein beetje heet water in het bakblik en laat het even @ Veeg de gistdoseerder niet af met een droge doek, omdat statische
staan.

elektriciteit kan voorkomen dat de droge gist goed uit de doseerder komt.

Veeg af met een goed uitgewrongen doek.

@ Veeg de instant-droge gist van de klep af met een goed uitgewrongen doek.
Als het brood te veel rijst en het binnendeksel raakt, kan de coating loslaten.
Dit heeft echter geen invloed op de bakprestaties, en het per ongeluk inslikken
van stukjes van de coating is niet schadelijk voor de gezondheid. Veeg het
binnendeksel na het bakken direct af met een uitgewrongen vochtige doek.

Basis van de emmer

Maak het oppervilak schoon .
met een theedoek en laat het
daarna aan de lucht drogen.

e Als het kneedmes moeilijk loskomt, draai het dan voorzichtig om
het te verwijderen.
(2 Maak het bakblik en de kneedmes schoon met een zachte spons.
e | aat geen deegresten achter rond de as van het kneedmes.
Deegresten kunnen de antiaanbaklaag van het bakblik aantasten.
(3 Verwijder eventueel achtergebleven deegresten het kneedmes. Het
wordt aangeraden om hiervoor een bamboestokje te gebruiken.
@ Eventuele deegresten op de as kunnen ervoor zorgen dat het
kneedmes gemakkelijk losraakt of in het brood achterbilijft.
@ Gebruik neutrale keukenschoonmaakmiddelen om de as schoon

te maken als deze erg vuil is.

Roerblad en ijscontainer
(Onderzijde van de

Verwijder, spoel af met koud
ijscontainer)

water, maak schoon, droog af of
Specificaties

laat aan de lucht drogen.

@ Verwijder vuil met een neutraal
afwasmiddel.

@ Maak de ijscontainer (ook de
onderzijde) schoon en veeg deze
droog voor het invriezen.

Voedingsbron 230V ~ 50 Hz
Verwarmingsvermogen 360 W
Mengvermogen 80 W
) Hoofdeenheid 24,1 cm x 30,4 cm x 30,7 cm
Afmetingen (B x D x H) (ongeveer) :
I[Jscontainer 14,4 cm x 14,4 cm x 16,2 cm
) Hoofdeenheid 6,1 kg
Gewicht (ongeveer) :
I[Jscontainer 0,87 kg
Maximale capaciteit (ongeveer) IJscontainer 0,7L
Akoestisch luchtgeluid 46,8 dB(A)
Beveiliging tegen oververhitting Thermische zekering
Lengte van het netsnoer (ongeveer) 09m
Brood max. 300 g
Meel
o Deeg max. 300 g
Capaciteit .
Droge gist max. 4,2 g
Rozijnen, noten max. 100 g
Stroomverbruik in uitgeschakelde stand n.v.t.
Stroomverbruik in stand-by 0,4W
Stroomverbruik in netwerk-stand-by n.v.t.
Standaardtijd tot het apparaat overschakelt
n.v.t.
naar de stand-by

Automatische stand-by

Wanneer het apparaat op de voedingsbron wordt aangesloten, schakelt het onmiddellijk over naar de stand-by.
Als u op de stopknop drukt terwijl het apparaat in werking is, schakelt het onmiddellijk over naar de stand-by.
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Verwijdering van oude apparatuur

Alleen voor de Europese Unie en landen met recyclingsystemen.

Dit symbool op de producten, verpakkingen en/of begeleidende documenten betekent dat gebruikte elektrische

en elektronische producten niet samen mogen worden weggegooid met algemeen huishoudelijk afval.

Voor een juiste verwerking, hergebruik en recycling van oude producten, gelieve deze in te leveren bij de
desbetreffende inleverpunten in overeenstemming met uw nationale wetgeving.
Door ze op de juiste wijze weg te gooien, helpt u mee met het besparen van kostbare hulpbronnen
en voorkomt u potentiéle negatieve effecten op de volksgezondheid en het milieu.
Voor meer informatie over inzameling en recycling kunt u contact opnemen met uw plaatselijke
gemeente.
Afhankelijk van uw nationale wetgeving kunnen er boetes worden opgelegd bij het onjuist

L weggooien van dit soort afval.
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Grazie per aver acquistato questo prodotto Panasonic.

e | eggere attentamente le istruzioni per utilizzare il prodotto in modo sicuro e corretto.

e Prima di usare questo prodotto, prestare particolare attenzione alle “Precauzioni di sicurezza” e alle “Informazioni
importanti”’(pag. IT2-1T4).

e Conservare le presenti Istruzioni d’uso per futuri utilizzi.

¢ Panasonic non accettera alcuna responsabilita se il prodotto viene usato in modo improprio o di mancata
osservanza delle presenti istruzioni.

PreCauZioNi di SICUIBZZA .......... ettt e e e et e e e e et e e e e e e eean e e e eeeananeeaeeennnnneaas IT2
11 {eTgaat=V4To] o111 o] o o] o €= | (RPN IT4
Nomi delle Parti € ISTFUZIONI ....ceieiiieeieee e e e e e s e e e e e e e e e e eeeeeeeeeenes IT5
Istruzioni per 1'uso (contenitore per gelato) .......ooocciiii e —————— IT7
Preparare del Pane SEMPIICE. ......ooi i e e e e e et e e e e e e e e e e e e e e e eeeneeeeee IT7
R{[Ye] (U4 Te] aT= N (=TI o] (o] o] = o o P IT8
PUlizia € MaNUEIENZIONE...... .ot a e e e e e e e e e e e e e eeee e s nnna e e e e eeeaeeeeeeenennnnns IT9
T 01T 1] 1= (=Y o o T IT10

Assicurarsi di seguire le

Precauzioni di sicurezza present! Istruzioni.

Per ridurre il rischio di lesioni personali, scosse elettriche o incendi, osservare quanto segue:
H | seguenti segnali indicano il grado di lesione e danno quando il prodotto viene usato in
modo improprio.

AAWERTENZA: g;zi\ﬁaourgéﬁg.hio potenziale che potrebbe comportare lesioni
. Indica un rischio potenziale che potrebbe comportare lesioni
AATTENZION E- lievi o danni alle cose.

H | simboli sono classificati e descritti come segue.

Questo simbolo indica un requisito che deve
essere rispettato.

A AVVERTENZA

( Per evitare il rischio di scosse elettriche, incendi dovuti a cortocircuiti, fumo, ustioni o lesioni. )

® Non permettere a neonati e bambini di giocare con il materiale Spina d'alimentazione
da imballaggio.
(Puo causare soffocamento.) ;

® Non disassemblare, riparare o modificare questo apparecchio. N
» Per le riparazioni, consultare un centro di assistenza clienti Panasonic.  Cavo d'alimentazione

® Non danneggiare il cavo d’alimentazione o la spina d’alimentazione.
Le seguenti azioni sono severamente vietate. Modificare o avvicinare elementi di riscaldamento,
piegare, torcere, trascinare, tirare su spigoli vivi, appoggiare oggetti pesanti sopra I'apparecchio,
awolgere il cavo d’alimentazione e trasportare I'apparecchio tenendolo per il cavo d’alimentazione.

® Non utilizzare I’apparecchio se il cavo d'alimentazione o la spina d'alimentazione sono
danneggiati o se la spina é attaccata alla presa di corrente.
» Se il cavo d’alimentazione € danneggiato, deve essere sostituito dal produttore, dal suo

agente di assistenza o da una persona qualificata in modo simile per evitare pericoli.

® Non collegare o scollegare la spina d’alimentazione con le mani bagnate.

® Non immergere ’apparecchio in acqua né spruzzarlo con acqua e/o altro liquido.

® Non lasciare che il cavo d'alimentazione penda dal bordo del tavolo o del piano di
lavoro e che non tocchi superfici calde.

® Non toccare, bloccare o coprire le aperture per la fuoriuscita del vapore durante 'uso.
¢ Prestare particolare attenzione ai bambini.

@ | bambini non devono giocare con questo apparecchio.

o

® Questo simbolo indica divieto.
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A AVVERTENZA

( Per evitare il rischio di scosse elettriche, incendi dovuti a cortocircuiti, fumo, ustioni o lesioni. )

® Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta superiore agli 8 anni e
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o mancanza di esperienza
e conoscenza se sono stati sottoposti a supervisione o istruzioni sull'utilizzo
dell'apparecchio in modo sicuro e comprendono i rischi che comporta. | bambini
non devono giocare con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non dovrebbero
essere svolte da bambini senza supervisione.

® Tenere sempre neonati e bambini lontani dall'apparecchio, compreso il cavo
d'alimentazione.

® Tenere ’apparecchio e il relativo cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini
di eta inferiore agli 8 anni.

® Assicurarsi che la tensione indicata sull’etichetta dell’apparecchio corrisponda a
quella della rete elettrica locale. Evitare inoltre di collegare altri dispositivi alla stessa
presa per prevenire il surriscaldamento elettrico. Tuttavia, se si collegano piu spine
d’alimentazione, assicurarsi che la potenza totale non superi la potenza nominale
della presa.

® Inserire saldamente la spina d'alimentazione.

@ Spolverare regolarmente la spina d’alimentazione.
» Scollegare la spina d’alimentazione e pulirla con un panno asciutto.

©® Interrompere immediatamente 'uso dell’apparecchio e scollegarlo dalla presa di
corrente nel caso improbabile in cui smetta di funzionare correttamente.
Esempio di eventi anomali o guasto:
¢ | a spina d’alimentazione e il cavo d’alimentazione diventano eccessivamente caldi.
¢ || cavo d'alimentazione € danneggiato o si verifica un guasto all’alimentazione.
¢ | 'unita principale & deformata, presenta danni visibili o € particolarmente calda.
e | 'apparecchio emette un rumore anomalo durante il funzionamento.
¢ Sj avverte un odore sgradevole.
e Sj verifica un’altra anomalia o guasto.
» Scollegare immediatamente I'apparecchio dalla presa di corrente e contattare il centro di

assistenza per la verifica o la riparazione.

A ATTENZIONE

( Per evitare il rischio di scosse elettriche, incendi, ustioni, lesioni o danni materiali. )

® ® Non toccare le parti calde, come il cestello del pane, la parte interna dell'unita
principale, I’elemento di riscaldamento o il lato interno del coperchio quando

I’apparecchio € in uso o immediatamente dopo l'uso.

Le superfici accessibili possono diventare calde durante 'uso. Prestare attenzione al

calore residuo, in particolare dopo l'uso.

» Per evitare ustioni, usare sempre delle presine per rimuovere il cestello del pane o il pane pronto.
(Non usare presine bagnate.)

® Non usare I’apparecchio nei seguenti luoghi.

e Su superfici irregolari, su elettrodomestici come un frigorifero, su tappeti o tovaglie o su
superfici non resistenti al calore, ecc.

¢ | uoghi in cui potrebbe essere spruzzato con acqua o vicini a una fonte di calore.

¢ Vicino a fonti d'acqua aperte, come lavelli o simili.

@ Non utilizzare ’apparecchio vicino a pareti, mobili o in spazi ristretti come gli armadi a
muro.

» Posizionare I'apparecchio su un ripiano stabile, asciutto, pulito, piano e e
resistente al calore, ad almeno 10 cm dal bordo e ad almeno 5 cm dalle pareti ~¢/
adiacenti e da altri oggetti. | T0.0m

® Non rimuovere il cestello del pane né scollegare I’apparecchio durante 10,

'uso. 10cm

® Non inserire alcun oggetto negli spazi vuoti.
® Non usare un timer esterno, ecc.
¢ Questo apparecchio non e destinato a essere azionato tramite un timer esterno o un sistema
di controllo remoto separato.

T3
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A ATTENZIONE

( Per evitare il rischio di scosse elettriche, incendi, ustioni, lesioni o danni materiali. )

® Scollegare la spina d'alimentazione dalla presa quando lI'apparecchio non é in uso.

@ Assicurarsi di tenere la spina d’alimentazione quando la si scollega. Non tirare mai il
cavo d’alimentazione.

@ Al fine di evitare pericoli dovuti a una reimpostazione involontaria del dispositivo
di protezione termica, questo apparecchio non deve essere alimentato tramite un
dispositivo di commutazione esterno, come ad esempio un timer, né collegato a un
circuito che viene regolarmente attivato e disattivato dalla rete elettrica.

® Prima di manipolare, spostare e pulire ’apparecchio, staccarlo dalla spina e lasciarlo
raffreddare.

® Questo apparecchio e destinato esclusivamente all'uso domestico.

® Spegnere 'apparecchio e scollegarlo dalla rete elettrica prima di sostituire gli
accessori o di avvicinarsi alle parti in movimento durante 'uso.

® Scollegare sempre I’apparecchio dalla rete elettrica se lasciato incustodito e prima di
assemblare, smontare o pulire.

® Gli elettrodomestici non sono progettati per essere azionati tramite un timer esterno o
un sistema di telecomando separato.

Informazioni importanti

® Non usare I’apparecchio all’aperto, in stanze molto umide e
non esercitare una forza eccessiva sui pezzi, come illustrato Elemento di riscaldamento
a destra, per evitare che si deformino o non funzionino /
correttamente. |

® Non superare la quantita di farina (max 300 g), e di | / B~

uvetta/frutta secca (max 100 g). (Vedere pag. IT10.)

Non usare coltelli o altri strumenti affilati per pulire I'elemento

di riscaldamento.

Non far cadere ’apparecchio per evitare di danneggiarlo.

Non conservare nessun ingrediente né il pane nel cestello del pane.

E necessario utilizzare esclusivamente il connettore appropriato.

Il connettore deve essere rimosso prima di pulire Papparecchio e I'ingresso

dell’apparecchio deve essere asciugato prima di utilizzarlo nuovamente.

@ Assicurarsi che il contenitore per gelato sia montato correttamente e saldamente sulla
macchina per il pane.

® Questo prodotto non é resistente al calore; non riscaldarlo per evitare il rischio di fusione o
esplosione.

@ Durante il funzionamento, non avvicinare mani, capelli o vestiti alle parti rotanti per evitare il
rischio di infortuni.

® Non posizionare il contenitore per gelato su una fiamma o una piastra riscaldante durante
I'uso. Non esporre a fonti di calore né lavare in lavastoviglie. La mancata osservanza di
queste indicazioni puo causare incendi, scosse elettriche, danni o il malfunzionamento della
funzione di congelamento.

@ Se il liquido refrigerante del contenitore per gelato (di colore blu) dovesse fuoriuscire,
interrompere lI'uso e contattare il Centro assistenza clienti Panasonic.

@ Assicurarsi di utilizzare una lama adatta al menu. L'utilizzo di una lama non idonea puo
danneggiare il rivestimento antiaderente della lama o del cestello del pane.

@ Assicurarsi di pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo. (Vedere pag. IT9)

® La superficie puo riscaldarsi durante l'uso.

Sensore di
temperatura

Lato interno del coperchio

& Questo simbolo sui prodotti indica “Superficie calda, toccare con cautela”.

IT4
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Nomi delle parti e istruzioni

(Unité principale (incluse le lame) )

M Prima del primo utilizzo, pulire il cestello del pane, le lame e gli accessori. (pag. IT9)

Aperture per la fuoriuscita del vapore

Presa d'aria

Maniglia

Cavo
d'alimentazione
Spina

d'alimentazione

& ———Distributore
di lievito

(¥

Distributore di uvetta
e frutta secca
(rimovibile)

( Accessorio per contenitore per gelato)

B Prima del primo utilizzo, lavare la
pala miscelatrice, il contenitore per
gelato, ecc. (Pag. IT9)

- Pala miscelatrice

e Non utilizzare
ininterrottamente
per piu di 6 ore.

Panasonic Contenitore per gelato

Base della vaschetta

Coperchio del distributore (rimovibile)

® Premere e sollevare la leva di
apertura del coperchio per aprirlo.

Maniglia del
coperchio
(Entrambi i lati)
Presa d'aria
(Entrambi i lati)

Cestello del pane
Coperchio

Display

-

s
ENNN

e Prestare attenzione a non
pizzicarsi le mani.
Sportello del distributore
(Distributore di uvetta e

frutta secca)
Valvola a sportello

(Distributore di lievito)

Pannello di
controllo
Maniglia
(Entrambi i lati)

Bicchiere dosatore
(Provvisto di coperchio)

-

Accessori (1 pezzo ciascuno)

Allincirca fino a segno del %
Alincirca fino  segno del 72

Alincicca fino a segno el

(tbsp)

Cucchiaio dosatore

"1 tbsp" in queste istruzioni si
riferisce a "1 cucchiaio";
"1 tsp" si riferisce a "1 cucchiaino".

~N

(tsp)

mentre

J

~N

\_

Lama impastatrice
e Non utilizzare ininterrottamente per piu di 6 ore. )

Lame

=8

Lama per mochi

~N

o
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Nomi delle parti e istruzioni

(Pannello di controllo ) (Il display LCD si spegnera quando si scollega la spina d'alimentazione.)

Colore della crosta

@ Impostare il colore della crosta @ Impostare il timer
(vedere di seguito) @ Impostare il tempo di cottura, lievitazione,
Medio — Scuro — Chiaro Mostra il numero impasto e fermentazione.

| del menu corrente

Avvio
® Avviare
programma e timer

Annullare

@ Reimposta

@ Annullare dopo I'avvio
(tenere premuto)

Timer
Menu @ Impostare 'avvio ritardato
@ Selezionare il menu

(Tenere premuto per avanzare piu velocemente)

e |_'immagine sopra mostra tutte le parole e i simboli, ma durante il funzionamento verranno visualizzati solo quelli pertinenti.

4 N\ )
E possibile impostare il colore della crosta su "Scuro", "Medio" o "Chiaro".

Funzione (D Dopo aver selezionato la funzione del menu, premere il pulsante * {1 * per scegliere il colore
colore della della crosta che si preferisce.
crosta @ Premere il pulsante " <D .

D * | menu disponibili sono contrassegnati dal simbolo " {1 ".
e Piu zucchero si aggiunge, piu scura sara la crosta del pane. L'altezza del pane diminuira al
diminuire della quantita di zucchero.

Impostare ’avvio ritardato (tempo rimanente fino al completamento del pane).
(D Dopo aver selezionato la funzione del menu, premere il pulsante " @
e Dopo il segnale acustico, il display dell'ora lampeggia.
(2 Premere il pulsante "Hour" o "Min" per impostare I’avvio ritardato.
(3 Premere il pulsante " <D " (impostazione del timer completata).
* Per i menu con la funzione " {1 ", impostare prima la funzione " { 1 " e poi la funzione " @
e Per i menu disponibili, € possibile impostare il timer fino a 13 ore.
Funzione timer Esempio: Sono le 21:00 e si vuole che il pane sia pronto per domani alle 6:30.
@ — Impostare il timer su 9:30 (9 ore e 30 minuti da adesso).

9 h 30 min

da adesso
Hour U '-‘
oa0
Ora attuale

Ora di fine
preparazione

IT6




1 Rimuovere il contenitore per gelato dal congelatore. 2 Aprire il coperchio della

Allineare la base della vaschetta con la scanalatura
e ruotarla in senso antiorario fino a udire un "clic",
assicurandosi che sia bloccata saldamente.

Prima dell'uso, il
contenitore per gelato
(esclusa la base della

vaschetta) deve essere T
congelato (a-18 °C o =
inferiore) per 8-16 ore. -~y

Posizionare la pala miscelatrice sull'albero di
miscelazione all'interno del contenitore per gelato.

Se la pala miscelatrice
si stacca, &€ necessario
reinserirla manualmente.

Togliere dal frigorifero gli ingredienti che sono stati
precedentemente miscelati e raffreddati. Versarli

lentamente nel contenitore per gelato e chiudere il
coperchio.

Nota: Non aggiungere ingredienti
con temperature superiori a 25

°C e utilizzare esclusivamente
ingredienti adatti alla preparazione
del gelato. Per prima cosa,
posizionare la pala miscelatrice,
poi versare gli ingredienti.

Suggerimenti

@ Prima di congelarlo, pulire e asciugare bene il contenitore per gelato (compreso il fondo).

@ Quando si mette il contenitore per gelato nel congelatore, &€ necessario posizionarlo in verticale su una superficie.
Non posizionarlo capovolto o su un lato. Per assicurarsi che il gelato si rassodi correttamente, la temperatura di
congelamento deve essere pari o inferiore a -18 °C e il tempo di congelamento deve essere compreso tra 8 e 16 ore.
(E preferibile congelarlo durante la notte e utilizzarlo durante il giorno.)

® Quando si rimuove il contenitore per gelato dal congelatore, assicurarsi che sia completamente congelato. Agitare
delicatamente la vaschetta: se non si sente il rumore del liquido che scorre, significa che il refrigerante si & congelato.

® Non congelare il contenitore per gelato per piu di 48 ore. Non mettere la base della vaschetta nel congelatore per
congelarla.

Preparare del pane semplice

macchina per il pane,
posizionare il contenitore
per gelato con la base della
vaschetta sulla base della
macchina, quindi ruotarlo in
senso orario fino a inserirlo
nell'apposito alloggiamento.

Collegare l'alimentatore e selezionare il menu
corrispondente sulla macchina per il pane.
Premere il pulsante " (> " per avviare.

Quando il segnale acustico
suona in modo continuo,

la macchina per il pane si
arresta automaticamente.
Ruotare il contenitore per
gelato in senso antiorario per
rimuoverlo; il gelato € ora
pronto per essere estratto dal
contenitore e gustato.

. . Tempo necessario:
Menu 1 Base Crosta croccante e sapore delizioso circad h ~ 4 h e 5 min
Farina bianca forte | 250 g e Intervallo preimpostato per I'ora di fine: @ | significati delle piccole icone presenti prima di
| Burro 15¢ dopo 4 - 13 ore. tutti gli ingredienti del menu sono i seguenti:
=] —
(_J|..4ucchero BZtSp {3 Indica che & possibile selezionare Posizionare nel cestello del pane.
Sale 7 1sp il colore della crosta del pane: . . , e S
Acqua 170 g (ml) Scuro, Medio, Chiaro. @ Posizionare nell'apposito distributore di lievito.
® | Lievito secco % tsp Ingredienti aggiuntivi che possono essere aggiunti

©) Indica che & possibile

preimpostare I'ora di fine cottura

del pane.

direttamente nel distributore di uvetta e frutta secca.
‘WW’ Aggiungere ingredienti o ingredienti aggiuntivi,
oppure eseguire operazioni manuali.

e Questa icona viene visualizzata solo nel menu gelato.
(Necessario il contenitore per gelato)

o




Preparare del pane semplice

Posizionare I'apparecchio su un piano di lavoro solido, asciutto, pulito e resistente al calore.

d

Aprire il coperchio, ruotare il cestello del pane in senso antiorario e rimuoverlo.
Inserire la lama impastatrice nell'albero.

® Dopo l'installazione, rimane uno spazio libero di 3 cm.

@ Assicurarsi che non ci siano residui di impasto.

Inserire gli ingredienti contrassegnati dall'icona del cestello del pane nel cestello del pane secondo I'ordine

indicato nelle ricette.

Inserire il cestello del pane nell'unita principale ruotando in senso orario, quindi chiudere il coperchio.

@ Mettere gli ingredienti nel cestello del pane come una montagna, e aggiungere I'acqua lungo il bordo.

@ La maniglia del cestello del pane rimarra in posizione verticale. (Per facilitare I'estrazione del cestello.) Non & necessario
premerla fino in fondo.

Aprire il coperchio del distributore e aggiungere il lievito secco al suo interno. Quindi chiudere il coperchio del

distributore e collegare la spina.

@ Per evitare che il lievito secco si bagni o non riesca a cadere nel cestello del pane a causa dell'elettricita statica,
assicurarsi che il coperchio e il distributore siano asciutti prima di inserirli. Se il distributore di lievito € bagnato, utilizzare
un fazzoletto di carta per assorbire I'umidita. (Lattrito della pulizia pud generare elettricita statica.) Il lievito non potra
cadere dal distributore del lievito, compromettendo la fermentazione del pane.

@ Non aprire il coperchio per evitare la fuoriuscita del lievito secco.

Premere il pulsante freccia su o giu del menu per cambiare il numero del menu.

Selezionare il menu "1", quindi scegliere di impostare le seguenti funzioni utili: (Le funzioni disponibili per ciascun
menu sono indicate dalle seguenti icone accanto alla ricetta.)

Premere il pulsante " (] " per scegliere il colore della crosta del pane. (Predefinito: Medio)

Premere il pulsante " @ " per preimpostare |'ora di fine cottura del pane. (Predefinito: Tempo rimanente fino al

completamento del pane)
Per maggiori dettagli sulle funzioni sopra descritte, fare riferimento a pag. IT6.

auoizeiedal

Premendo il pulsante " <D ", il display mostrera I'orario approssimativo di completamento.
@ Si sentira un suono durante la caduta del lievito secco dal distributore.

Al termine del programma selezionato, si sentiranno dei segnali acustici.
Dopo aver confermato il completamento della cottura, premere il pulsante " & " e scollegare I'apparecchio.

Estrarre il cestello del pane usando guanti da forno spessi e asciutti e appoggiarlo su un tavolo coperto da un
canovaccio per farlo raffreddare. Quindi togliere il pane e posizionarlo sulla griglia da forno o su un'altra griglia
simile per farlo raffreddare.
@ Non utilizzare guanti da forno bagnati, per evitare ustioni.
@ Prestare attenzione al posizionamento del cestello del pane. (Il cestello del pane & molto caldo.)
@ |l pane si deformera o si restringera se lasciato all'interno dell’apparecchio per un po' di tempo.
@ Non utilizzare coltelli o altri utensili simili per estrarre il pane.
® Dopo aver estratto il pane, controllare se la lama impastatrice € rimasta all'interno. Se si, toglila.
(La lama impastatrice potrebbe danneggiarsi se si taglia il pane direttamente.)
@ Non toccare il fondo del cestello del pane. (La rotazione della lama impastatrice potrebbe danneggiare la forma del pane.)

Risoluzione dei problemi

In caso di visualizzazione dei seguenti messaggi...

Displa e Utilizzando il menu "Gelato", € stata impostata erroneamente una temperatura elevata.
play e Premere il pulsante " & " e selezionare nuovamente il menu "Gelato".

OO © © OPe
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¢ A causa dell'uso continuo, la Aprire il coperchio per ridurre completamente il calore
Display - temperatura del forno aumenta all'interno dell'unita principale.
notevolmente. (Lasciar raffreddare per circa 1 ora dopo la cottura.)

. ® Errore
Display ~ . . . . . .
e Contattare il centro di assistenza Panasonic per la riparazione.

@ Confermare prima i seguenti punti. Qualora si riscontrassero ancora anomalie, contattare immediatamente il centro di assistenza
clienti Panasonic.

Quando si verificano ..
. L ause oluzioni
le seguenti condizioni Caus S

La funzione del tasto &

disabilitata. @ La spina d'alimentazione non ¢ collegata. Inserire la spina d'alimentazione.

@® |l momento in cui il lievito secco viene aggiunto automaticamente dipende dalla temperatura ambiente
e dal programma selezionato.

Il lievito secco non viene

distribuito @ |l distributore di lievito € umido o presenta Pulire con un panno ben strizzato e lasciar
. elettricita statica. asciugare all'aria.
@ |l lievito secco & umido? Utilizzare lievito secco nuovo.

o |



Quando si verificano

le seguenti condizioni

——

Cause

Non & possibile
aggiungere uvetta e frutta
secca.

L'operazione si
interrompe a meta ciclo
(Mostra I'orario corrente)

Non é possibile impostare
il timer.

Iniziare a impastare
immediatamente dopo
aver impostato il timer.

Durante il funzionamento
dell'apparecchio o del
timer si sentono dei
suoni.

Rumori anomali sulla
lama

Rimangono ancora
polveri e il pane non
cuoce.

Fuoriesce dell’impasto
dal fondo del cestello del
pane.

Il fondo del cestello del
pane diventa scuro.

@ Gli ingredienti sono stati messi a strati?

Interruzione di corrente durante il funzionamento?
@ |l funzionamento verra interrotto in caso di
interruzione di corrente superiore a 10 minuti.

La pala impastatrice si &€ fermata?

@ Se si aggiungono troppi ingredienti o la pala
impastatrice si inceppa a causa di materiali duri,
il motore potrebbe sovraccaricarsi. Cio attivera il
meccanismo di sicurezza e fara si che la pala si
arresti a meta ciclo.
(Anche dopo il termine del ciclo, il contenuto
potrebbe rimanere polveroso e non cotto.)

@ L'orario che si desidera impostare € al di fuori
dell'intervallo del timer?
Il tempo necessario per la cottura varia a
seconda del menu.

Distribuire gli ingredienti in modo uniforme.

L'impasto puo essere riutilizzato se il
funzionamento si interrompe durante fase
dell'impasto.

Scollegare immediatamente I'alimentazione.
Eliminare il contenuto del cestello del pane.
Lasciare riposare I'unita per almeno 30 minuti.
Dopodiché, riavviare la preparazione seguendo
le istruzioni del manuale e utilizzando le quantita
di ingredienti specificate nella ricetta. Se, dopo
aver seguito i passaggi sopra descritti, I'unita
continua a non funzionare correttamente,
contattare il centro di assistenza clienti
Panasonic per la riparazione.

Regolare i tempi di cottura in base alla ricetta.

@ Per il pane che utilizza il lievito secco istantaneo, solo la procedura iniziale di "Impasto" verra avviata

immediatamente dopo |'impostazione del timer.

| seguenti suoni sono normali.

® Quando si impasta, si scarica I'aria o si prepara il mochi,

« si sentono i rumori dell'impasto.
« si sentono i rumori del motore in funzione.
« si sentono i rumori della preparazione del mochi.

® Quando il lievito secco istantaneo e gli ingredienti del distributore di uvetta e frutta secca vengono

aggiunti nel cestello del pane.

« si sentono i suoni dell'apertura della valvola a sportello e dello sportello del distributore.

@ C'e spazio tra la lama e I'albero.
(L'estremita anteriore si sposta di circa 3 cm.)

@ Si & dimenticato di posizionare la lama?

@ L'albero della lama ¢ troppo stretto nel cestello
del pane, impedendone il movimento?

@® Durante il funzionamento, una piccola quantita di
impasto fuoriesce dal foro di scarico del cestello
del pane.

(Per evitare di interferire
con le rotazioni, I'impasto
che entra nella parte
rotante verra espulso.)
Questo € normale.
Controllare la
rotazione della lama.

Foro di scarico
(4 posizioni)

@ Il fondo del cestello del pane potrebbe annerirsi
a causa dell'attrito durante l'impasto.

Sul fondo del cestello del pane

Posizionare la lama.
Se |'albero della lama non ruota, sostituire il
cuscinetto dell'albero principale.

(Contattare il centro di assistenza clienti
Panasonic.)

s

Albero

In tal caso, pulire con un panno da cucina umido.

@ Al primo utilizzo possono comparire fumo o odori. Tuttavia, scompariranno dopo un certo periodo di tempo dall'utilizzo.
Il funzionamento non ne risente.

Pulizia e manutenzione

@ Pulire e asciugare il piu rapidamente possibile! (Non rimettere nell'unita principale un cestello del pane sporco o bagnato.)

@ Pulire con una spugna morbida! (Non utilizzare detergenti o spazzole metalliche per pulire il cestello del pane. Non utilizzare la parte
in nylon della spugna, né spugne rivestite in rete di nylon né la lavastoviglie.)

@ Prima del primo utilizzo, immergere il contenitore per gelato e la pala miscelatrice in acqua fredda per pulirli.

@ Dopo I'utilizzo, lavare e asciugare il prima possibile. (Non conservare in condizioni sporche o umide.)

@ Si consiglia di utilizzare una spugna morbida per la pulizia. (Non utilizzare polvere abrasiva, spazzole metalliche, il lato in nylon delle
spugne, padelle abrasive e non lavare in lavastoviglie.)

@® Quando non viene utilizzato per lungo tempo, asciugare accuratamente prima di riporlo.

Unita principale

Pulire con un panno ben strizzato.
@ Pulire accuratamente I'interno dell'unita principale, rimuovendo
la farina, il lievito secco istantaneo e gli ingredienti residui.

Coperchio del distributore

Rimuovere e lavare con acqua.
@ Aprire il coperchio superiore fino a circa 70 gradi,
quindi sollevarlo dal lato destro.

o

>-Non
|| rimuovere
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Pulizia e manutenzione

Cestello del pane, lama

Dopo aver rimosso ogni residuo di impasto, lavare
con acqua.

(D Versare una piccola quantita di acqua calda nel cestello del
pane e lasciarlo riposare per un po'.
e Se la lama ¢ difficile da rimuovere, ruotarla leggermente per
facilitarne I'estrazione.
@ Pulire il cestello del pane e la lama con una spugna morbida.
® Non lasciare residui di impasto intorno all'albero di montaggio.
| residui di impasto possono danneggiare il rivestimento
antiaderente del cestello del pane.
3 Rimuovere eventuali residui di impasto ancora presenti sulla
lama. Si consiglia di utilizzare un bastoncino di bambu.
@ Eventuali residui di impasto sull'albero possono causare il
distacco della lama o far si che rimanga nel pane.
@ Se I'albero & molto sporco, pulirlo con detergenti da cucina (neutri).

Pala miscelatrice e contenitore per gelato

Rimuovere, sciacquare con acqua
fredda, asciugare con un panno o
lasciare asciugare all'aria.

@ Rimuovere lo sporco con un detersivo
neutro da cucina.

@ Prima di congelarlo, pulire e asciugare
bene il contenitore per gelato
(compreso il fondo).

Q
e

(Fondo del contenitore
per gelato)

Distributore di uvetta e frutta secca

Dopo averlo pulita con un panno umido ben strizzato, lasciarlo

asciugare all'aria.

@ Non pulire il distributore di lievito con un panno asciutto, poiché I'elettricita
statica potrebbe impedire la corretta distribuzione del lievito secco.

Pulire con un panno ben strizzato.

@ Utilizzare un panno ben strizzato per rimuovere i residui di lievito secco
istantaneo dalla valvola a sportello.
Se il pane lievita eccessivamente e tocca il coperchio interno, il rivestimento
potrebbe corrodersi. Tuttavia, cid non influira sul risultato della panificazione, e
I'ingestione accidentale di eventuali scaglie di rivestimento non comporta alcun
rischio per la salute. Dopo la cottura, pulire immediatamente il coperchio interno
con un panno umido ben strizzato.

Base della vaschetta

Pulire la superficie con un o
canovaccio e poi lasciarla
asciugare all'aria.

Specifiche tecniche

Alimentazione elettrica 230V ~ 50 Hz
Potenza di riscaldamento 360 W
Potenza di miscelazione 80 W

Dimensioni (L x P x A) (circa)

Unita principale 24,1 cm x 30,4 cm x 30,7 cm

Contenitore per gelato | 14,4 cm x 14,4 cm x 16,2 cm

, Unita principale 6,1 kg
Peso (circa) -
Contenitore per gelato | 0,87 kg
Capacita massima (circa) Contenitore per gelato | 0,7 L
Rumore acustico aereo 46,8 dB(A)
Dispositivo di prevenzione del surriscaldamento Fusibile termico
Lunghezza del cavo di alimentazione (circa) 0,9m
. Pane max. 300 g
Farina
. Impasto max. 300 g
Capacita .
Lievito secco max. 4,2 g
Uvetta, frutta secca max. 100 g
Consumo energetico in modalita spento n.a.
Consumo energetico in modalita standby 0,4W
Consumo energetico in modalita standby di rete n.a.
Tempo predefinito per passare alla modalita standby | n.a.

Modalita standby automatica

Quando I'apparecchio viene collegato alla rete elettrica, entra immediatamente in modalita standby.
Quando I'apparecchio ¢ in funzione, premendo il pulsante arresto, entra immediatamente in modalita standby.
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Smaltimento di vecchie apparecchiature

Solo per Unione Europea e nazioni con sistemi di raccolta e smaltimento.

Questo simbolo riportato sui prodotti, sull’imballaggio e/o0 sui documenti di accompagnamento indica che i
prodotti elettrici ed elettronici usati non devono essere smaltiti insieme ai rifiuti domestici generici.

Per un trattamento adeguato, recupero e riciclaggio di vecchi prodotti invitiamo a portarli negli appositi punti
di raccolta secondo la legislazione vigente nel proprio Paese.

Con uno smaltimento corretto, si contribuisce a salvare importanti risorse e a evitare i potenziali
effetti negativi sulla salute umana e sul’ambiente.

Per ulteriori informazioni su raccolta e riciclaggio, invitiamo a contattare le autorita locali.

Lo smaltimento non corretto di questi rifiuti potrebbe comportare sanzioni in accordo con la
L legislazione nazionale.
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Gracias por adquirir este producto Panasonic.

¢ Lea estas instrucciones cuidadosamente para usar el producto de la forma correcta y mas segura posible.

e Antes de utilizar el producto, preste especial atencién a las secciones «Precauciones de seguridad» y a la
«Informacidén importante» (consulte la pagina SP2-SP4).

¢ Conserve estas instrucciones de funcionamiento para futuras consultas.

¢ Panasonic no aceptara responsabilidad alguna si el usuario somete al aparato a un uso inadecuado o no sigue
estas instrucciones.

Precauciones de SEQUIITAA. .........ooeiiiiiiiiiceee et e e e e e e e e e e e e e e e e ns e e e e e e e e eaeeeas SP2
1) (e gaaF=TeiloT o [N a] oToT s -1 gL (= 3P SP4
Nombres de 10s componentes € INSTFUCCIONES......coiiiiieeiiiiiieieiee e SP5
Como usar (contenedor para helado)........cooeeeiiieieiiccee e e e e e —— SP7
Preparacion de Pan DASICO ......uuiiiiiiiiiiiiiiii et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e s e e SP7
RTSX Yol (W o7 To] a1 LY o1 0] o1 [=T0 o F- TP SP8
(@78 ]Te F=To (o1 IV A [0 o] 0] T=Y.4= PP PPPPPPPPR SP9
] 1= o1 o= T o 1= SP10

Aseglrese de seguir estas

Precauciones de seguridad i :ucciones.

Siga estas indicaciones para reducir el riesgo de lesiones, descargas eléctricas o incendios:
B Estas senales indican el grado de danos que pueden producirse por un mal uso del producto.

. Indica un peligro potencial que puede conllevar lesiones
&ADVE RTENCIA- graves o la muerte.

~ . Indica un peligro potencial que puede conllevar lesiones leves
A PRECAUCION- 0 dafnos materiales.

B A continuacion encontrara una descripcion y clasificacion de los simbolos.

Este simbolo indica un requisito que debe
cumplirse.

® Este simbolo indica prohibicion.

A ADVERTENCIA

Para evitar riesgos de descargas eléctricas, incendios debidos a un cortocircuito,
generaciéon de humos, quemaduras o lesiones.

N

® No permita que los ninos jueguen con el material de embalaje. Enchufe de alimentacion
(podria ocasionar asfixia).
® No desmonte, repare ni modifique este aparato. :
» Para reparaciones, poéngase en contacto con un centro de N
atencion al cliente de Panasonic. Cable de alimentacién
® Tenga cuidado de no dainar el cable de alimentacién ni el enchufe.
Las siguientes acciones estan estrictamente prohibidas. Modificar o colocar el producto cerca
de una fuente de calor, doblar, torcer, tirar a lo largo, arrastrar sobre bordes afilados, colocar
objetos pesados encima, anudar el cable de alimentacion y transportar el aparato por el cable
de alimentacion.
@ No utilice el aparato si el cable de alimentacion o el enchufe estan danados o si este
ultimo no esta bien conectado a la toma de corriente.
» Si el cable de alimentacion esta danado, el fabricante, su centro de asistencia o personal
debidamente cualificado deben sustituirlo para evitar situaciones de peligro.

® No conecte ni desconecte el enchufe con las manos mojadas.

® No sumerja el aparato en agua ni lo salpique con agua ni cualquier otro liquido.

® No deje que el cable de alimentacion cuelgue del borde de la mesa o la encimera, ni
que toque superficies calientes.

® No toque, bloquee ni cubra el orificio de salida de vapor durante el uso.
e Evite que los ninos se acerquen al aparato cuando esté en uso.

@ Evite que los ninos jueguen con el aparato.

o
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Para evitar riesgos de descargas eléctricas, incendios debidos a un cortocircuito,
generacion de humos, quemaduras o lesiones.

0 ® Este aparato lo pueden utilizar los ninos mayores de 8 anos y las personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con falta de experienciay

conocimiento si se les supervisa o reciben instrucciones respecto a su uso seguro
y comprenden los posibles peligros. Evite que los ninos jueguen con el aparato. Los
ninos no deben realizar la limpieza o el mantenimiento de usuario sin supervision.

® Mantenga siempre a los bebés y a los nifios alejados del aparato, incluido el cable de
alimentacion.

® Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de ninos menores de 8 ainos.

® Asegurese de que la tension indicada en la etiqueta del aparato coincida con la del
suministro local. Ademas, no conecte otros dispositivos a la misma toma de corriente,
para evitar que se produzca un sobrecalentamiento eléctrico. No obstante, si va a
conectar varios enchufes, asegurese de que la potencia total no supere la potencia
nominal de la toma de corriente.

@ Inserte el enchufe firmemente.

@ Limpie regularmente el polvo del enchufe.
» Retire el enchufe y limpielo con un trapo seco.

® En el caso poco probable de que el aparato deje de funcionar correctamente, deje de
utilizarlo de inmediato y desenchufelo.
Ejemplos de anomalias o averias:
¢ El enchufe y el cable de alimentacion se calientan de forma anormal.
¢ E| cable de alimentacion esta dafiado o falla la alimentacion del aparato.
¢ | a unidad principal del aparato esta deformada, presenta danos visibles o se calienta en exceso.
¢ E| aparato emite un ruido de giro anormal durante su uso.
¢ E| aparato despide un olor desagradable.
e Cualquier otra anomalia o fallo.
» Desenchufe el aparato inmediatamente y pongase en contacto con el centro de servicio para

Su revision o reparacion.

A PRECAUCION

(Para evitar el riesgo de descarga eléctrica, incendio, quemaduras, lesiones o dafhos materiales. )

® ® No toque las superficies calientes, como la bandeja para el pan, el interior de la
unidad principal, de la tapa o la resistencia, mientras el aparato esté en uso o
inmediatamente después de su uso.
Las superficies externas pueden calentarse durante el uso. Tenga cuidado con el calor
residual, especialmente después de usar el aparato.
» Para evitar guemaduras, utilice siempre manoplas de cocina para retirar la bandeja para el
pan o el pan horneado.
(No utilice las manoplas si estan mojadas).
@ No utilice el aparato en los sitios indicados a continuacion.
e Sobre superficies irregulares, sobre electrodomeésticos como un refrigerador, sobre alfombras
0 manteles, o sobre superficies no resistentes al calor, etc.
e | ugares en los que pueda recibir salpicaduras de agua o que estén cerca de una fuente de calor.
e Cerca de cualquier fuente de agua abierta, como fregaderos o similares.
® No utilice el aparato cerca de paredes, muebles o en espacios cerrados como
armarios empotrados.

» Cologue el aparato sobre una encimera firme, seca, limpia, planay resistente e’
al calor, a una distancia minima de 10 cm del borde de la superficie y de 5 cm 7
de las paredes adyacentes y otros objetos. 5em 10
©® No retire la bandeja para el pan ni desconecte el aparato durante su uso. 10,¢m
® No introduzca ningun objeto en los huecos. Qem

@ No utilice un temporizador externo.
¢ Este aparato no esta pensado para utilizarse con un temporizador o un sistema de control
remoto externos.

SP3

o |




—6—
A PRECAUCION

(Para evitar el riesgo de descarga eléctrica, incendio, quemaduras, lesiones o dafhos materiales. )

@ Retire el enchufe del aparato de la toma de corriente cuando no lo esté utilizando.

® Para desenchufar, tome el enchufe por la cabeza. No tire nunca del cable de
alimentacion.

@ Para evitar cualquier riesgo derivado de un reinicio involuntario del interruptor
térmico, este aparato no debe recibir alimentacion eléctrica a través de un dispositivo
de conmutacion externo, como un temporizador, ni conectarse a un circuito que el
proveedor de servicios conecte y desconecte periédicamente.

® Antes de manipular, mover o limpiar el aparato, desenchiifelo y deje que se enfrie.

® Este aparato esta pensado para uso doméstico iUnicamente.

® Apague el aparato y desconéctelo de la alimentacion antes de cambiar los accesorios
o de tocar las piezas moviles que estén en uso.

® Desconecte siempre el aparato de la alimentacion si se deja desatendido y antes de
montar, desmontar o limpiar.

® Este aparato no esta pensado para utilizarse con un temporizador o un sistema de
control remoto externos.

Informacién importante

@ No utilice el aparato en exteriores ni en estancias con mucha
humedad, y evite aplicar una fuerza excesiva sobre los
componentes indicados en la imagen de la derecha para evitar
fallos de funcionamiento y deformaciones. Sensor de

® No exceda la capacidad de harina (max. 300 g), y pasas/frutos temperatura
secos (max. 100 g). (Consulte la pagina SP10.)

® No utilice un cuchillo ni cualquier otra herramienta afilada para
limpiar la resistencia.

@ Evite que el aparato se caiga; podria danarse.

® No almacene ingredientes ni pan en la bandeja para el pan.

@ Utilice exclusivamente el conector correspondiente.

® El conector debe retirarse antes de limpiar el aparato, y la entrada del aparato debe estar
seca antes de volver a utilizarlo.

® Asegurese de que el contenedor para helado esté instalado correctamente y de forma
segura en la panificadora.

@ Este producto no soporta el calor; no lo caliente para evitar el riesgo de que se derrita o
explote.

® Durante el funcionamiento, evite que las manos, el cabello o la ropa entren en contacto con
las piezas giratorias para prevenir lesiones.

® No coloque el contenedor para helado sobre una llama o placa caliente para su
funcionamiento. No exponer a fuentes de calor ni lavar en el lavavajillas. De no hacerlo,
podria producirse un incendio, una descarga eléctrica, dahos o que no se congele
correctamente.

@ Si el liquido refrigerante (azul) del contenedor para helado se derrama, deje de usarlo y
pongase en contacto con el Centro de Atencidn al Cliente de Panasonic.

® Asegurese de utilizar la pala adecuada para el menu. El uso de una pala incorrecta puede
danar el revestimiento antiadherente de la pala o de la bandeja para el pan.

® Asegurese de limpiar el aparato después de cada uso. (Consulte la pagina SP9)

® La superficie puede calentarse durante el uso.

Interior de la tapa

& Este simbolo significa: «Precaucion: superficie caliente».

SP4
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Nombres de los componentes e instrucciones

(Unidad principal (incluye las palas))

M Limpie la bandeja para el pan, las palas y los accesorios antes del primer uso. (pagina SP9)

COrificio de salida de vapor

Tapa del dispensador (extraible)

e Presione y levante la palanca de

Conducto de apertura de la tapa para abrirla.

Asa ventilacion

Palanca de
apertura de
la tapa

Cable de

alimentacion

Enchufe de

alimentacion & Dispensador de

levadura

Dispensador de pasas
y frutos secos

(extraible) Asa de la tapa

(Ambas partes)

Conducto de
ventilacion
(Ambas partes)

Bandeja para el pan
Tapa
e Tenga cuidado de que sus
manos no queden atrapadas.
Aleta del dispensador
(Dispensador de pasas y
frutos secos)
Valvula de aleta
(Dispensador de levadura)

Pantalla

-

Panel de
control
Asa
(Ambas
partes)

s
ENNN

(Accesorio del contenedor para helado)

M Antes del primer uso, lave la pala

mezcladora, el contenedor para &\’——/8
helado, etc. (Pagina SP9)
I~
= N’/

Pala mezcladora
e No use continuamente
por mas de 6 horas.

Taza de masa madre
(Sujeto con tapa)

-

Accesorios (1 pieza de cada uno)

~N

-Alrededor de la marca de %

-Alrededor de la marca de Y2

-Arededor de la marca de %

(cucharadita)

(cucharada)

Cuchara de medir

"1 cucharada" en estas instrucciones
se refiere a "1 cucharada sopera"; y
"1 cucharadita." se refiere a

"1 cucharadita de postre".

1\

Panasonic

~N

Contenedor para helado

Base del cubo

Pala de amasar

¢ No use continuamente por mas de 6 horas.

J

Palas

=8

Pala de mochi

o
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Nombres de los componentes e instrucciones

( Panel de control) (La pantalla LCD desaparecera cuando se desconecte el enchufe de alimentacion).

Color de la corteza @ Configurar temporizador
o C°|°_" de la corteza (ver mas abajo) @ Establece el tiempo de coccidn, horneado,
Medio — Oscuro — Claro Mostrar el nimero amasado y fermentacion.

| de menu actual

Iniciar
@ Iniciar programa y
temporizador

Cancelar
@ Restablecer

@ Cancelar después de
haber comenzado

) Temporizador . (mantener pulsado)
Menu @ Configurar temporizador
@ Seleccione el menu de retraso

(Mantenga pulsado para
avanzar mas rapido)

¢ L a imagen superior muestra todas las palabras y simbolos, pero solo se mostraran los relevantes durante el funcionamiento.

4 N [ )
. Puede configurar el color de la corteza como "Oscuro", "Medio" o "Claro".
Funcion de (D Después de seleccionar la funcion del menu, presione " X "Boton para elegir el color de la
color de la corteza que prefiera.
corteza (2 Pulse el boton @
D e Los menus disponibles estan marcados con el simbolo * £ ™.
e Cuanto mas azUcar se afiada, méas oscura sera la corteza del pan. La altura del pan disminuira a
medida que se reduzca la cantidad de azUcar.

\ J U J
( N [ )

Configurar temporizador de retraso (tiempo hasta que el pan esté listo).
(D Después de seleccionar la funcion del men, presione el boton " @) .
e Tras escucharse el pitido, la pantalla de la hora parpadea.
(@ Pulse el botén "Hora" o "Min" para ajustar el temporizador de retardo.
(3 Pulse el botén " @ " (configuracion del temporizador completada).
e Para los menus con la funcion " {1 ", y luego configure la funcion " {1 ", y luego configure la

Funcion de funcién * ©" .
. ¢ Para los menus disponibles, el temporizador se puede configurar hasta 13 horas.
temporlzador Por ejemplo: Son las 21:00 h y quiere que el pan esté listo a las 6:30 h del dia siguiente.
@ — Ajusta el temporizador a las 9:30 (9 horas y 30 minutos a partir de ahora).
9h 30 mina
partir de ahora
Hour
.........} .-"-'
a 830
Min Hora actual Hora de
L JRR preparacion )
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Como usar (contenedor para helado)

2

1 Saque el contenedor para helado del congelador.
Alinee la base del cubo con la ranura y girela en
sentido contrario a las agujas del reloj hasta que
oiga un "clic", asegurandose asi de que quede

Abra la tapa de la panificadora,
coloque el contenedor

para helado con la base del
cubo sobre la base de la

panificadora y luego girelo en
el sentido de las agujas del
reloj hasta que encaje en la
ranura.

bien encajada.

Antes de su uso, el

contenedor para helado

(sin incluir la base del B
cubo) debe congelarse en
un congelador (a-18 °C o
inferior) de 8 a 16 horas.

Conecte la fuente de alimentacion y seleccione el
menu correspondiente en la panificadora.
Pulse el botén " (> " para iniciar.

Coloque la pala mezcladora en el eje mezclador
dentro del contenedor para helado.

Si la pala mezcladora se
sale, hay que volver a
colocarla manualmente.

Cuando el zumbador

suena continuamente,

la panificadora deja de
funcionar automaticamente.
Gire el contenedor para
helado en sentido contrario
a las agujas del reloj para
retirarlo; el helado ya esta
listo para servirlo y comerlo.

Saque del refrigerador los ingredientes que

se hayan mezclado y refrigerado previamente.
Viértalos lentamente en el contenedor para helado
y cierra la tapa.

6

Nota: No ahada ingredientes
con temperaturas superiores
a 25 °C, e incluya unicamente
ingredientes para helado.
Primero, coloque la pala
mezcladora y luego vierta los
ingredientes.

Consejos

@ Antes de congelar, limpie y seque bien el contenedor para helado (incluida la base).

@ Al congelar el contenedor para helado en el congelador, debe colocarse en posicién vertical sobre una superficie. No
lo coloque boca abajo ni de lado. Para garantizar que el helado cuaje correctamente, la temperatura de congelaciéon
debe ser de -18 °C o inferior, y el tiempo de congelacion debe ser de 8 a 16 horas. (Lo mejor es congelarlo por la
noche y usarlo durante el dia.)

@ Al sacar el contenedor para helado del congelador, compruebe que esté completamente congelado. Agite el cubo
suavemente; si no se oye ningun sonido de liquido fluyendo, el liquido refrigerante se ha congelado.

® No congele el contenedor para helado durante mas de 48 horas. No introduzca la base del cubo en el congelador
para congelarla.

Preparacion de pan basico

Tiempo requerido: aprox.
4h~4hy5min

Menu1 H:=EXSTele) Corteza crujiente y sabor delicioso

Harina blanca 250 e Rango de tiempo de finalizacion @ Los significados de los pequeiios iconos frente a
de fuerza & preestablecido: después de 4 a 13 horas. todos los ingredientes del menu son los siguientes:
ri; Malntequnla 15g : a Indica que se puede seleccionar 8 Debe colocarse en la bandeja para el pan.
—| Azlcar 2 cucharadita el color de la corteza del )
Sal 34 cucharadita pan: Qscuro, Medio, Claro. Debe colocarse en el dispensador de levadura.
Agua 170 g (ml) Ingredientes adicionales que se Ingredientes adicionales que se pueden afadir
® | Levadura en polvo | % cucharadita pueplen agregar directamente en direct te al di dor d frut
el dispensador de pasas y nueces. irectamente al dispensador de pasas y frutos secos.

Se puede preestablecer el tiempo Wi Agregar ingredientes o ingredientes adicionales, o
de finalizacion del pan. realizar operaciones manuales.

Este icono solo se muestra en el menu de helados.
(Requiere el contenedor para helado)
SP7
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Preparacion de pan basico

Coloque el aparato sobre una superficie de trabajo firme, seca, limpia, plana y resistente al calor.

d

OO © © OO9

Abra la tapa, gire la bandeja para el pan en sentido contrario a las agujas del reloj y retirelo.
Introduzca la pala de amasar en el eje.

@ Tras la instalacion, queda un espacio libre de 3 cm.
@ Deberd estar libre de cualquier masa alrededor.

Coloque los ingredientes con el icono de bandeja para el pan en el molde, en el orden indicado en las recetas.

Coloque la bandeja para el pan en la unidad principal girandolo en el sentido de las agujas del reloj y, a

continuacion, cierre la tapa.

@ Coloque los ingredientes en la bandeja para el pan como una montafa, y agregue el agua por el borde.

@ El asa de la bandeja para el pan se mantendra vertical. (Para facilitar la extracciéon del molde). No es necesario
presionarlo hasta el fondo.

Abra la tapa del dispensador y afada la levadura seca al dispensador. Luego, cierre la tapa del dispensador y enchufelo.

@ Para evitar que la levadura seca se moje o no caiga en la bandeja para el pan debido a la electricidad estéatica, asegurese
de que la tapa y el dispensador estén secos antes de introducir la levadura. Si el dispensador de levadura esta humedo,
utilice un pafiuelo de papel para absorber la humedad. (La electricidad estatica se generard al limpiar.) La levadura no
puede caer del dispensador de levadura, lo que resultara en una fermentacion deficiente del pan.

® No abra la tapa, de lo contrario la levadura seca se derramara.

Pulse el botén de flecha superior o inferior del menu para cambiar el nimero de mena.

Seleccione el menu "1" y luego elija configurar las siguientes funciones convenientes. (Las funciones disponibles
de cada menu se indican mediante los siguientes iconos junto a la receta).

Pulse el botén " {1 " para elegir el color de la corteza del pan. (Por defecto: Medio)

Pulse " @) "pero hay que preestablecer el tiempo de finalizacién del pan. (Por defecto: Tiempo hasta que el pan esté listo)
Para obtener més detalles sobre las funciones de conveniencia mencionadas anteriormente, consulte el documento pagina SP6.

-

uoloe.iedau

Pulse el botéon " <D ",y la pantalla mostrara el tiempo aproximado de finalizacion.
@ Se oirad un sonido mientras la levadura seca cae a través del dispensador de levadura.

i

Una vez finalizado el programa del mend, se oiran pitidos.
Después de confirmar que el horneado ha finalizado, pulse el botén "€ " y desenchufe el aparato.

Utilice guantes de cocina gruesos y secos para retirar la bandeja para el pan y coléquela sobre una mesa
cubierta con un pafo de cocina para que se enfrie. Luego, retire el pan y coléquelo sobre la rejilla del horno u
otra rejilla similar para que se enfrie.
@ No utilice guantes de cocina mojados, ya que podria quemarse facilmente.
@ Preste atencion al lugar donde reposa la bandeja para el pan. (El bandeja para el pan esta muy caliente.)
@ El pan se deformara o encogera si se deja dentro del aparato durante un tiempo.
@ No utilice cuchillos ni otros utensilios para sacar el pan.
® Una vez sacado el pan, compruebe si la pala de amasar esta incrustada en el pan. Si es asi, saquela.
(La pala de amasar se dafara si lo cortas directamente).
@ Por favor, no toque el fondo de la bandeja para el pan. (La rotacion de la pala de amasar puede dafar la forma del pan).

Resolucion de problemas

En caso de que se presenten las siguientes pantallas...

e Al usar el menu "Helado", se utilizo por error la configuracion de alta temperatura.
Pantalla . o . . o \
* Presione el botén " &) " y vuelva a seleccionar el menu "Helado".

4

ued [ap uoI99e.1)X3 :Uoieledaid ap OpOA|\

Abra la tapa para reducir completamente el calor

e La temperatura del horno aumenta dentro de la unidad principal
Pzl - ggzzlsluegablemente dletil 2l 1ee (Deje enfriar durante aproximadamente 1 hora después

de terminar de hornear.)

Pantall ~ * Fallo S . . 5
e Pongase en contacto con el centro de asistencia de Panasonic para solicitar una reparacion.

@ Confirme primero los siguientes puntos. Si aun se detecta alguna anomalia, pdngase en contacto con el centro de atencién al cliente
de Panasonic de inmediato.

Cuando se den las
lucion
siguientes condiciones Causas Soluciones

El funcionamiento de la

el cmA e e el @ El enchufe no esta conectado. Conecte el enchufe de alimentacion.

@ El momento en que se afnade automaticamente la levadura seca depende de la temperatura ambiente
y del menu que haya seleccionado.

's\l:cze suministra levadura @ El dispensador de levadura esta himedo o tiene = Limpiar con un pano bien escurrido y dejar secar
electricidad estatica. al aire.

@ ; Esta humedecida la levadura seca? Utilice levadura seca nueva.

SP8
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Causas Soluciones

Cuando se den las

siguientes condiciones

Extienda los ingredientes sobre una superficie
plana.

No se pueden anadir

: ; Esté i i i 7
pasas ni frutos secos. @ ;Estan apilados los ingredientes?

¢Se ha interrumpido el suministro eléctrico
durante el funcionamiento? La masa se puede volver a utilizar si la operacién
@ El funcionamiento se detendra si se interrumpe el se detiene en la etapa de la masa.

suministro eléctrico durante mas de 10 minutos.

: Dai ; o Desconecte la alimentacion inmediatamente.
La operacién se detiene a aDSeijzg gﬁga:a%rnl?igglae;izdos ingredientes o la Deseche el contenido de la bandeja para el
mitad de camino paleta se atasca con materiales duros, el pan. Deje reposar el aparato durante al menos
(Mostrar la hora actual) motor puede sobrecargarse. Esto activara el 30 minutos. A continuacion, repita el proceso
mecanismo de seguridad y hara que la paleta se siguiendo las instrucciones del manual y utilizando
detenga a mitad de camino. las cantidades de ingredientes especificadas
(Incluso después de finalizada la operacién, el en la receta. Si, tras seguir los pasos anteriores,

" . el aparato sigue sin funcionar correctamente,
ﬁgng.go puede permanecer pulverulento y sin poéngase en contacto con el servicio de atencion

al cliente de Panasonic para su reparacion.

@ ;Esta el tiempo que desea configurar fuera del
No se puede configurar el  rango del temporizador?
temporizador. El tiempo necesario para completar la coccion
varia segun el menu.

Ajuste el tiempo de coccién segun la receta.

Comience a amasar

inmediatamente @ Para el pan que usa levadura seca instantanea, solo se iniciara el procedimiento inicial de "amasado"
después de configurar el inmediatamente después de configurar el temporizador.
temporizador.

Los siguientes sonidos son normales.
@® Cuando se estd amasando la masa, liberando aire o haciendo mochi,
« se oyen sonidos de amasado.
« se oyen los sonidos del motor en marcha.
« se oyen los sonidos de la elaboracion del mochi.
@ Cuando se afiaden la levadura seca instantanea y los ingredientes del dispensador de pasas y frutos
secos al bandeja para el pan.
« Se oyen los sonidos de apertura de la valvula de aleta y de la aleta del dispensador.

Se escuchan sonidos
durante el funcionamiento
o la cuenta atras.

Sonidos anormales en la @ Existe un espacio libre entre la pala y el eje.

pala (El extremo frontal se mueve unos 3 cm).
@ ;Ha olvidado colocar la pala? Coloque la pala.
Los polvos permanecen
y no se produce el @ ;Esta el eje de la pala excesivamente sujeto al Si el eje de la pala no gira, sustituya el cojinete
horneado. bandeja para el pan, de modo que no puede del eje principal.
moverse? (Consulte con su centro de servicio al cliente de

. . Panasonic).
@ Durante el funcionamiento, se produce una )

pequena fuga de masa por el orificio de

descarga de la bandeja para el pan.

(Para evitar afectarala  porto de descarga
Hay residuos de masa en rotacién, la masa que

el fondo de la bandeja entre en la parte giratoria (4 posiciones) i%
para el pan. sera expulsada). I 3 =5
Esto es normal. ‘

Por favor, confirme Eje
si la pala esta

En el fondo de la bandeja para el pan

girando.
El fondo de la bandeja @ El fondo de la bandeja para el pan puede — ~ .
: L En ese caso, limpie con un pafo de cocina
para el pan se ha ennegrecerse debido a la friccion durante el hamedo
oscurecido. amasado. ’

@ Es posible que se produzcan humos u olores al utilizarlo por primera vez. Sin embargo, desapareceran algun tiempo después de su
uso. Las operaciones no se ven afectadas.

Cuidados y limpieza

@ iLimpie y seque lo mas rapido posible! (No vuelva a colocar un bandeja para el pan sucio o0 mojado en la unidad principal).

@ iLimpie con una esponja suave! (No utilice limpiador ni cepillo de metal para limpiar la bandeja para el pan. Y no utilice la superficie
de nailon de una esponja, ni las esponjas envueltas en malla de nailon ni los escurridores de platos).

@ Antes del primer uso, deje en remojo el contenedor para helado y la pala mezcladora en agua fria para limpiarlos.

@ Después del uso, lavelos y séquelos lo antes posible. (No los guarde en un estado sucio o humedo.)

@ Utilice una esponja suave para la limpieza. (No utilice polvo de fregar, cepillos metalicos, el lado de nylon de las esponjas,
estropajos abrasivos y no los lave en el lavavajillas.)

@ Cuando no vaya a utilizarlo durante un largo periodo de tiempo, séquelo minuciosamente antes de guardarlo.

Unidad principal Tapa del dispensador Nl

Limpie con un pano bien escurrido. Retire y lave con agua. ] _ i| retire
@ Retire la harina, la levadura seca instantanea y los demés @ Abra la tapa superior hasta un angulo de aproximadamente
ingredientes que hayan quedado dentro de la unidad principal. 70 grados y luego levantela desde el lado derecho.

SP9
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Bandeja para el pan, pala Dispensador de pasas y frutos secos

Enjuague con agua después de retirar los restos de Después de limpiarlo con un pafio himedo bien escurrido, déjelo

masa. secar al aire libre de forma natural.

(D AfRada una pequefa cantidad de agua caliente al bandeja para @ No limpie el dispensador de levadura con un pafio seco, ya que la electricidad
el pan y déjelo reposar un rato. estéatica puede impedir que la levadura seca se dispense correctamente.

e Si cuesta extraer la pala, girelo ligeramente para retirarlo.
@ Limpie la bandeja para el pan y la pala con una esponja suave.
e No deje residuos de masa alrededor del eje de instalacion. Los apa
restos de masa pueden dafar el revestimiento antiadherente de

Bbadenlperielpar. Limpie con un pano bien escurrido.

@ Utilice un pafo bien escurrido para limpiar la levadura seca instantanea que

(3 Retire cualquier resto de masa que quede en la pala. Se haya quedado en la valvula de aleta.
recomienda utilizar un palo de bambdu. Si el pan sube demasiado y toca la tapa interior, el revestimiento puede

@ Cualquier resto de masa en el eje puede provocar que la pala se corroerse. Sin embargo, esto no afectara al proceso de elaboracion del pan,
desprenda facilmente o quede dentro del pan. y la ingestion accidental de cualquier fragmento de la cobertura no supone

@ Si el eje esta muy sucio, utilice detergentes de cocina (neutros) ningun riesgo para la salud. Tras hornear, limpie inmediatamente la tapa interior
para limpiarlo. con un pano humedo bien escurrido.

Pala mezcladora y contenedor para helado Base del cubo

Retirar, enjuagar con agua fria, Limpie la superficie con = .}'ﬁ

secar con un pano o dejar secar @ un pafo de cocina y luego ‘

al aire libre. déjela secar al aire libre. [ o |

@ Limpie la suciedad con un detergente
neutro para cocina.

@ Antes de congelar, limpie y seque bien

el contenedor para helado (incluida la
base).

(Base del contenedor
para helado)

Especificaciones

Fuente de alimentacion 230V ~ 50 Hz
Potencia de calentamiento 360 W
Potencia de mezclado 80 W
. . Unidad principal 24,1 cm x 30,4 cm x 30,7 cm
Dimensiones (An x Pr x Al) (aprox.)
Contenedor para helado | 14,4 cm x 14,4 cm x 16,2 cm
Unidad principall 6,1 kg
Peso (aprox.)
Contenedor para helado | 0,87 kg
Capacidad maxima (aprox.) Contenedor para helado | 0,7 L
Ruido acustico aéreo 46,8 dB(A)
Dispositivo de prevencién de sobrecalentamiento Fusible térmico
Longitud del cable de alimentacién (aprox.) 0,9m
) Pan max. 300 g
Harina
. Masa max. 300 g
Capacidad -
Levadura en polvo max. 4,2 g
Pasas, nueces max. 100 g
Consumo de energia en modo apagado n.p.
Consumo de energia en modo de espera 0,4W
Consumo de energia en modos de espera de red n.p.
Tiempo predeterminado para cambiar al modo de espera | n.p.

Modo de espera automatico
Cuando el aparato se conecta al suministro eléctrico, entra inmediatamente en modo de espera.
Cuando esté en funcionamiento, si pulsa el botdn de parar, entrara inmediatamente en modo de espera.
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Eliminacidén de los aparatos antiguos

Solo para la Uniéon Europea y paises con sistemas de reciclaje.

Este simbolo impreso en los productos, embalajes o documentos adjuntos significa que los productos

eléctricos y electronicos para desechar no deben mezclarse con la basura doméstica general.

Para realizar correctamente el proceso de tratamiento, recuperacién y reciclaje de los productos antiguos, estos
deben llevarse a los puntos de recogida correspondientes de acuerdo con la legislacién de su pais.
Eliminar estos aparatos de la forma apropiada contribuye a ahorrar recursos valiosos y a evitar
posibles efectos negativos sobre la salud y el medioambiente.
Para obtener mas informacion sobre la recogida y el reciclaje de productos, pongase en contacto
con su ayuntamiento.
De acuerdo con la legislacion de su pais, podrian aplicarse sanciones por una eliminacién incorrecta

L de estos residuos.
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D2|eku1emy za zakup produktu Panasonic.

» Przeczytaj uwaznie obie instrukcje, aby prawidtowo i bezpiecznie korzysta¢ z produktu.

* Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy zwrdci¢ szczegdlng uwage na ,,Uwagi dotyczace bezpieczenstwa” oraz
»Wazne informacje” (s. PL2-PL4).

« Zachowaj niniejszg instrukcje obstugi do wykorzystania w przysztosci.

» Firma Panasonic nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku niewtasciwego uzytkowania urzadzenia lub
nieprzestrzegania niniejszej instrukciji.

Uwagi dotyCzgcCe DezZPIECZENSTWA. .......ccoi it PL2
WaAZNE INFOMMACTE ...ttt e e e e e oo e et ettt e et e et e e e e e aaaeeaeas PL4
NAZWY CZESCI i INSIIUKCIE......cooieiieeeeeeee et e e e e e e e e e et et s e e e e e e eeaaaeeeeeennnnes PL5
Uzytkowanie (POJEMNIK NA TOAY).......oeeiiiiiiiieeee et e e e e e e e e e et e e e e e e e e aeeeeeeeneenes PL7
Pieczenie ZwYKIEgO ChIED@...........o e PL7
ROZWIGZyWanie ProbIEMOW ..........ooiiiiiiiiii ettt e e PL8
CZYSZCZENIE | KONSEIWACA......vvueiiiiiie e e e e e e ee e e ettt e e e e e e e e e e e e e e e eeeee e s s e e eeeeeeaaaeeeeeeessssnnnnnnnnnns PL9
(D= TSI =] ] 1 To.4 o = U URPPPPPRRRRN PL10

Postepuj zgodnie z

Uwagi dotyczgce bezpieczenstwa cniserymiinstrukciami

Aby ograniczy¢ ryzyko obrazen, porazenia prgdem i pozaru, nalezy przestrzegac ponizszych zalecen:
B Ponizsze symbole wskazuja stopien szkod lub zniszczen w przypadku niewlasciwego
uzytkowania produktu.

é OSTRZEZEN I E Wskazuje potencjalne zagrozenie, ktére moze spowodowac
= powazne obrazenia lub Smierc.
é UWAGA Wskazuje potencjalne zagrozenie, ktére moze skutkowac
. niewielkimi obrazeniami lub uszkodzeniem mienia.

B Symbole sg sklasyfikowane i wyjasnione w nastepujacy sposoéb.

Ten symbol oznacza wymaganie, ktérego nalezy
przestrzegac.

A OSTRZEZENIE

(Aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem, pozaru spowodowanego zwarciem, dymu, poparzenia lub obrazen. )

® Nie nalezy pozwala¢ niemowletom i dzieciom bawi¢ sie¢ materialem opakowaniowym.
(Moze to doprowadzi¢ do uduszenia). Wtyczka sieciowa
@ Nie wolno demontowa¢, naprawiaé ani modyfikowaé tego urzadzenia. \J
N~

® Ten symbol oznacza zakaz.

» \W celu dokonania napraw nalezy zwrdcic sie do centrum
obstugi klienta Panasonic.
® Nie wolno uszkodzi¢ przewodu zasilajgcego ani wtyczki sieciowej. Przewod zasilajacy
Ponizsze dziatania sg surowo zabronione. Modyfikowanie lub umieszczanie w poblizu
elementu grzejnego, zginanie, skrecanie, ciggniecie, przecigganie po ostrych krawedziach,
umieszczanie ciezkich przedmiotéw na gorze, zwijanie przewodu zasilajgcego i noszenie
urzgdzenia trzymajgc za przewod zasilajgcy.
® Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewod zasilajacy lub wtyczka sieciowa sg uszkodzone
lub wtyczka sieciowa jest luzno podtaczona do gniazdka.
» Jesli przewodd zasilajgcy jest uszkodzony, musi zostaé wymieniony przez producenta,
centrum serwisowe lub osobe o odpowiednich kwalifikacjach, aby nie stanowit zagrozenia.
® Nie podtaczaj ani nie odtaczaj wtyczki sieciowej mokrymi rekami.
® Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani nie polewaj go wodg i/lub jakimkolwiek ptynem.
® Nie pozwdl, aby przewodd zasilajgcy zwisat z krawedzi stotu lub blatu roboczego i
dotykat goracych powierzchni.
® Podczas uzytkowania urzadzenia nie dotykaj, nie blokuj ani nie zakrywaj otworow
wentylacyjnych.
» Zwracaj szczego6lng uwage na dzieci.
® Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzagdzeniem.

o
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(Aby uniknaé ryzyka porazenia pradem, pozaru spowodowanego zwarciem, dymu, poparzenia lub obrazen. )

® To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
osoby nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli sa one nadzorowane lub zostaty
poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i rozumieja
zwigzane z tym zagrozenia. Nie nalezy pozwala¢ dzieciom bawi¢ sie tym urzadzeniem.
Dzieciom nie wolno czysci¢ ani konserwowa¢ urzadzenia, jesli nie sq nadzorowane.

@ Nigdy nie pozwdl niemowletom i dzieciom zbliza¢ sie do urzadzenia, w tym takze do
przewodu zasilajgcego.

® Urzadzenie i jego przewod nalezy przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci w
wieku ponizej 8 lat.

® Upewnij sie, ze napiecie wskazane na etykiecie urzagdzenia odpowiada lokalnemu
napieciu sieciowemu. Nalezy réwniez unika¢ podtagczania innych urzadzen do tego
samego gniazdka sieciowego, aby zapobiec przegrzaniu. Jesli jednak podtaczasz kilka
wtyczek sieciowych, upewnij sie, ze tgczna moc nie przekracza mocy znamionowej
gniazdka sieciowego.

® Podtacz stabilnie wtyczke sieciowa.

® Regularnie usuwaj kurz z wtyczki sieciowe;.

» Odtgcz wtyczke sieciowg i przetrzyj jg suchg szmatka.

® W przypadku nieprawidiowego dzialania urzadzenia nalezy natychmiast zaprzestaé

korzystania z urzadzenia i odigczy¢ je od zasilania.

Przyktady objawow nieprawidtowosci lub awarii:

» Wtyczka sieciowa i przewdd zasilajgcy sg nienormalnie gorace.

* Przewdd zasilajgey jest uszkodzony lub wystgpita awaria zasilania urzgdzenia.

» Obudowa jest zdeformowana, ma widoczne uszkodzenia lub jest nadmiernie gorgca.

* Podczas uzytkowania urzgdzenie wydaje nietypowe dzwieki.

» Wystepuje nieprzyjemny zapach.

» Wystepuje inna nieprawidtowosc¢ lub awaria.

» Natychmiast odtgcz urzgdzenie od zasilania i skontaktuj sie z serwisem w celu jego
sprawdzenia lub naprawy.

A UWAGA

( Aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem, pozaru, oparzenia, obrazen ciata lub uszkodzenia mienia. )

® ® Podczas uzywania urzadzenia i bezposrednio po jego uzyciu nie dotykaj goracych
czesci, takich jak forma do pieczenia, wnetrze urzadzenia, element grzejny i
wewnetrzna strona pokrywy.
Dostepne powierzchnie moga nagrzewac sie podczas uzytkowania. Nalezy uwazaé na
resztkowe zrédta ciepta, zwtaszcza po uzyciu.
=» Aby unikngé poparzen, do wyjmowania formy do pieczenia lub gotowego chleba zawsze
uzywaj rekawic kuchennych.
(Nie uzywaj mokrych rekawic kuchennych).
® Nie uzywaj urzadzenia w nastepujgcych miejscach.
* Na nierownych powierzchniach, na urzgdzeniach elektrycznych, takich jak lodéwka, na
dywanach lub obrusach, na powierzchniach nieodpornych na temperature itp.
* W miejscach, w ktorych moze zosta¢ zachlapane wodg oraz w poblizu zrodet ciepta.
* W poblizu otwartych zrédet wody, takich jak zlewy itp.
® Nie nalezy uzywa¢é urzadzenia w poblizu scian i mebli ani w przestrzeniach
zamknietych, np. w szafkach.

» Ustaw urzgdzenie na twardym, suchym, czystym, ptaskim i odpornym na =,
wysokg temperature blacie roboczym w odlegtosci co najmniej 10 cm od w
krawedzi blatu i co najmniej 5 cm od Scian i innych przedmiotow. o

® Nie wyjmuj formy do pieczenia ani nie odtaczaj urzadzenia od zasilania °*R ok

podczas uzytkowania. Pyt
® Nie wkiadaj zadnych przedmiotéw w szczeliny.
® Nie uzywaj zewnetrznego minutnika itp.
» To urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego minutnika lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania. PL3
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( Aby unikna¢ ryzyka porazenia pragdem, pozaru, oparzenia, obrazen ciata lub uszkodzenia mienia. )

® Kiedy nie uzywasz urzadzenia, wyjmij wtyczke sieciowg z gniazdka.

® Podczas odtagczania trzymaj wtyczke sieciowa. Nigdy nie ciagnij za przewod zasilajacy.

® Aby uniknaé¢ niebezpieczenstwa wynikajgcego z nieumysinego zresetowania
bezpiecznika termicznego, niniejsze urzadzenie nie powinno by¢ zasilane za
posrednictwem zewnetrznego przetacznika, takiego jak minutnik, ani podtagczane do
obwodu, ktory jest regularnie wigczany i wytgczany przez taki przetacznik.

® Przed przystapieniem do obstugi, przenoszenia lub czyszczenia urzadzenia nalezy
odigczy¢ je od zasilania i poczekaé, az ostygnie.

® To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

® Przed wymiang akcesoriow lub zblizeniem sie do czesci, ktore poruszaja sie podczas
uzytkowania, nalezy wytaczy¢ urzadzenie i odigczy¢€ je od zasilania.

® Zawsze odtaczaj urzadzenie od zasilania, jesli jest pozostawione bez nadzoru, oraz
przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

@ Te urzadzenia nie sa przeznaczone do obstugi za pomocga zewnetrznego minutnika lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

Wazne informacje

® Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz, w pomieszczeniach o
wysokiej wilgotnosci, nie stosuj nadmiernej sity na elementach
pokazanych po prawej stronie, aby unikng¢ awarii lub
odksztalcenia. Czujnik

® Nie przekracza¢ dopuszczalnej masy maki (maks. 300 g), temperatury
i rodzynki/orzechy (maks. 100 g). (Zobacz s. PL10.)

@ Nie uzywaj noza ani innego ostrego narzedzia do usuwania
resztek.

® Nie upuszczaj urzadzenia, aby go nie uszkodzié.

® Nie przechowuj zadnych sktadnikéw ani chleba w formie do pieczenia.

® Nalezy uzywac¢ wytacznie odpowiedniego ztgcza.

® Zlacze nalezy usuna¢ przed czyszczeniem urzadzenia, a gniazdo urzadzenia musi by¢ suche
przed ponownym uzyciem.

® Nalezy upewni¢ sie, ze pojemnik na lody jest prawidtowo i bezpiecznie zamontowany w
wypiekaczu do chleba.

® Produkt nie jest odporny na ciepto; nie nalezy go podgrzewa¢, poniewaz moze to
doprowadzi¢ do jego stopienia sie lub wybuchu.

® Podczas pracy nie wolno dopuszcza¢ do kontaktu rak, wioséw lub odziezy z obracajgcymi
sie czesciami, aby unikna¢ obrazen.

® Nie nalezy umieszczaé¢ pojemnika na lody na ogniu lub goracej ptycie podczas gotowania.
Nie wystawia¢ na dziatanie zrédet ciepta i nie my¢é w zmywarce. Niezastosowanie sie do tej
zasady moze spowodowa¢ pozar, porazenie pragdem, uszkodzenie lub brak mrozenia.

® W przypadku wycieku plynu chtodzacego z pojemnika na lody (ptyn ma kolor niebieski)
nalezy zaprzestac jego uzywania i skontaktowac sie z Dziatem Obstugi Klienta Panasonic.

® Upewnij sie, ze uzywasz odpowiedniego ostrza w zaleznosci od menu. Uzycie
niewlasciwego ostrza moze spowodowac¢ uszkodzenie powtoki zapobiegajacej przywieraniu
ciasta do ostrza lub do formy do pieczenia.

® Pamietaj o czyszczeniu urzadzenia po kazdym uzyciu. (Zobacz s. PL9.)

® Powierzchnia moze sie nagrzewa¢ podczas uzytkowania.

Whnetrze pokrywy

Ten symbol na urzadzeniu oznacza ,,Gorgca powierzchnia, ktorej nie wolno dotyka¢ bez zachowania
ﬁ ostroznosci”.

PL4
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Nazwy czesci i instrukcje

(Jednostka giéwna (wraz z ostrzami))

B Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ forme do pieczenia, ostrza i akcesoria. (s. PL9)

Otwory wentylacyjne

Wylot
powietrza

Uchwyt

Przewdd zasilajgcy

Wtyczka sieciowa

— L4

Dozownik rodzynek
i orzechow

(zdejmowana)

( Mocowanie pojemnika na lody )

M Przed pierwszym uzyciem
nalezy umyc¢ mieszadto,
pojemnik na lody itp. (S. PL9)

- Mieszadio

* Nie uzywac
nieprzerwanie przez
wiecej niz 6 godzin.

Panasonic Pojemnik na lody

Podstawa wiadra

Pokrywa dozownika (zdejmowana)
» Aby otworzy¢ pokrywe, nacisnij i
podnie$ dzwignie otwierania pokrywy.

Dzwignia
otwierania
pokrywy

& —Dozownik
drozdzy
Q—Uchwyt pokrywy
(Obie strony)

Wylot powietrza
(Obie strony)

Forma do pieczenia
Pokrywa
» Uwazaj, zeby nie
przytrzasngc¢ dtoni.
Klapka dozownika
(Dozownik rodzynek
i orzechéw)
Zawor klapowy
(Dozownik drozdzy)

Wyswietlacz

-

Panel
sterujgcy
Uchwyt
(Obie strony)

s
ENNN

o

Akcesoria (po 1 sztuce)
Q Znak okoto %
@ Znak okoto %
Znak okoto ¥4
L
y (tyzka) (tyzeczka)
Kubek do zakwasu tyzka do odmierzania
(Zatgczone z pokrywa) W tej instrukgji ,1 tyzka” oznacza
,11yzke stotowa”; a ,1 tyzeczka”
oznacza ,1 tyzeczke do herbaty”.
Ostrza
N6z do wyrabiania ciasta N6z do mochii
\  Nie uzywac nieprzerwanie przez wiecej niz 6 godzin. )
PL5




Nazwy czesci i instrukcje

( Panel sterujacy ) (Wyswietlacz LCD zgasnie po odtgczeniu wtyczki sieciowe;.)

Kolor skorki .
@® Ustaw kolor skorki (patrz ponizej) @ Ustaw timer
Sredni — Ciemny — Jasny Wyswietl aktualny ~ @ Ustaw czas gotowania, pieczenia, wyrabiania i fermentacji.
| numer menu
|
IL % i Start
| - - @® Uruchom program
o - imar
g
ke~ _
Medium ) Anuluj
Light Rest Knead Rise Bake End .
@ Resetuyj
@ Anuluj po rozpoczeciu
: (przytrzymaj)
Timer
Menu @ Ustaw timer opdzniajgcy

® Wybierz menu
(Przytrzymaij, aby szybciej przejs¢ dalej)

* Powyzszy obrazek przedstawia wszystkie stowa i symbole, ale podczas dziatania wyswietlane bedg tylko te istotne.

4 N\ )
Kolor skoérki mozna ustawic¢ jako ,,Ciemny”, ,,Sredni” lub »Jasny”.

Funkcja (D Po wybraniu funkcji menu naci$nij przycisk ,, N aby wybrac¢ preferowany kolor skorki.

, 4 (@ Nacisnij przycisk ,, <> ”.
koloru skorki jpreyeisk , O
D » Dostepne menu oznaczone sg symbolem ,, .

 Im wiecej cukru dodasz, tym skérka chleba bedzie ciemniejsza. Wysokos¢ chleba zmniejszy
sie wraz ze zmniejszaniem ilosci cukru.

Ustaw timer opdzniajacy (czas do momentu, gdy chleb bedzie gotowy).
@ Po wybraniu funkcji menu nacisnij przycisk , @ ”.
* Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego wyswietlacz czasu zacznie migac.
@ Naci$nij przycisk ,Godzina” lub ,Min”, aby ustawi¢ timer opdznienia.
(3 Nacisnij przycisk ,, @ ” (ustawianie timera zakohczone).
* Dla menu z funkcjg , {2 prosze najpierw ustawi¢ funkcje , [ ”, a nastepnie ustawi¢ funkcje

HOMN
Funkcja timera « Dla dostepnych menu, timer moze by¢ ustawiony do 13 godzin.
o np.: Jest godzina 21:00, a chleb ma by¢ gotowy jutro o 6:30 rano.
— Ustaw timer na 9: godzin i 30 minut od teraz).
4 Ustaw ti 9:30 (9 godzin i 30 minut od t
9 godz. 30
min od teraz
Hour
.oooo.o.o} B m]
ﬁ 930
Min Aktualna godzina Czas gotowosci
\ J \U J
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Uzytkowanie (pojemnik na lody)

1 Wyjmij pojemnik na lody z zamrazarki. Wyréwnaj 2 Otwoérz pokrywe wypiekacza

podstawe wiadra z rowkiem i obré¢ ja w kierunku do chleba, umiesé pojemnik
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az na lody z podstawa wiadra
ustyszysz ,klikniecie”, co potwierdzi, ze podstawa na podstawie wypiekacza do
jest dobrze zablokowana. chleba, a nastepnie obré¢ go

zgodnie z ruchem wskazéwek

Przed uzyciem pojemnik zegara, aby wszedt w szczeline.

na lody (bez podstawy
wiadra) nalezy wstawi¢ do

zamrazarki (temperatura TG 7
-18°C lub nizsza) na czas Lo ]
od 8 do 16 godzin. -
3 Umiesé mieszadto na wale mieszadta wewnatrz 4 Podlacz wypiekacz do zasilania i wybierz w nim
pojemnika na lody. odpowiednie menu.

D —— Nacisnij przycisk " <> ", by uruchomié.

sie, nalezy je recznie
wcisng¢ z powrotem.

5 Wyjmij z lodéwki wymieszane wczesniej sktadniki. 6 Gdy zacznie rozlegac sie
Powoli wlewaj je do pojemnika na lody i zamknij ciagty sygnat dzwiekowy,
pokrywke. wypiekacz do chleba

automatycznie przestanie

pracowaé. Obré¢ pojemnik na
lody w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara,
aby go wyjaé. Lody sa teraz
gotowe do wyjecia i zjedzenia.

Uwaga: Nie dodawaj
sktadnikéw o temperaturze
powyzej 25°C i uzywaj
wytgcznie sktadnikow
przeznaczonych do lodéw.
Najpierw umies¢ mieszadto, a
nastepnie wlej sktadniki.

® Przed zamrozeniem nalezy oczyscic¢ i wytrze¢ do sucha pojemnik na lody (tgcznie z dnem).

® Podczas zamrazania pojemnika na lody w zamrazarce nalezy ustawi¢ go pionowo na powierzchni. Nie nalezy ktasé
go do géry nogami ani na boku. Aby mie¢ pewnos¢, ze lody odpowiednio sie zetng, temperatura zamrazania musi
wynosi¢ -18°C lub mniej, a czas zamrazania powinien wynosic¢ od 8 do 16 godzin. (Pojemnik na lody najlepiej odtozyé
do zamrazarki na noc i uzywac w ciggu dnia.)

® Wyjmujgc pojemnik na lody z zamrazarki, nalezy sprawdzi¢, czy jest on catkowicie zamrozony. Delikatnie potrzasng¢
wiadrem; jesli nie stycha¢ dzwieku ptyngcej cieczy, oznacza to, ze ptyn chtodzgcy zamarzt.

® Nie zamrazac¢ pojemnika na lody dtuzej niz przez 48 godzin. Nie wkfada¢ podstawy wiadra do zamrazarki w celu
zamrozenia.

Pieczenie zwyktego chleba

Potrzebny czas: ok. 4 godz. ~

Menu 1 Podstawowe Chrupiaca skérka i pyszny smak

4 godz. 5 min

Maka pszenna 250 « Zakres ustawiania czasu ukonczenia: @ Znaczenie matych ikon znajdujgcych sie przed

chlebowa & po 4 - 13 godzinach. wszystkimi sktadnikami menu jest nastepujace:
/| Masto 15¢g . L . . .
Ul Cukier 2 tyzeczki a Mozna wybrac’: kolor skorki chleba: E Nalezy umiesci¢ w formie do pieczenia.

sal % tyzeczki Ciemny, Sredni, Jasny. @ Nalezy umiescic w dozowniku drozdzy.
® \Q/Oda o 3170 & (ml). O Mozn’a wstgpnle gkresllc czas ., Dodatkowe skfadniki mozna dodawac

uche drozdze 74 tyzeczki zakonczenia wypieku chleba.

bezposrednio do dozownika rodzynek i orzechéw.
Y@ Dodaj sktadniki lub dodatkowe sktadniki albo
wykonaj czynnosci recznie.
Ta ikona wyswietlana jest tylko w menu lodéw.
(Wymaga pojemnika na lody)
PL7
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Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnym, suchym, czystym i ptaskim, zaroodpornym blacie roboczym.

Otworz pokrywe, obré¢ forme do pieczenia w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i wyjmij ja.
Umies¢ noze do wyrabiania ciasta na watku.

® Po montazu pozostaje 3 cm odstepu.

@ Nie moze by¢ w nim resztek ciasta.

Umies¢ skladniki oznaczone ikong formy do pieczenia w kolejnosci podanej w przepisie.

Umies¢ forme do pieczenia w jednostce gtéwnej, obracajac ja zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, a
nastepnie zamknij pokrywe.

® Wiz sktadniki do formy do pieczenia jak gore, a nastepnie dodaj wode wzdtuz obwodu.

@ Uchwyt formy do pieczenia uniesie sig. (Aby utatwi¢ wyjmowanie formy.) Nie ma potrzeby wciskania go.

Otworz pokrywe dozownika i wsyp do niego suche drozdze. Nastepnie zamknij pokrywe dozownika i podiacz

go do pradu.

® Aby zapobiec zamoczeniu suchych drozdzy i zablokowaniu ich wpadania do formy do pieczenia z powodu elektrycznosci
statycznej, przed wtozeniem dozownika upewnij si¢, ze pokrywa dozownika i dozownik sg suche. Jesli dozownik drozdzy
jest mokry, uzyj recznika papierowego, aby wchtong¢ wilgo¢. (Elektrostatyka bedzie generowana podczas wycierania.)
Drozdze nie mogg wypada¢ z dozownika drozdzy, co spowoduje stabg fermentacje chleba.

® Nie otwieraj pokrywy, gdyz suche drozdze wysypig sie.

Aby zmieni¢ numer menu, nacisnij przycisk ze strzatka w gore lub w dot.

Wybierz menu ,,1”, a nastepnie wybierz ustawienie nastepujacych wygodnych funkcji. (Dostepne funkcje

kazdego menu oznaczone s3 nastgpujacymi ikonami obok przepisu.)

Naci$nij przycisk ,{ 8 ” umozliwiajgcy wybor koloru skérki chleba. (Domyslnie: Sredni)

Nacisnij przycisk , @) ”, aby wstepnie ustawi¢ czas zakonczenia pieczenia chleba. (Domysinie: Czas do gotowosci chleba)

Wiecej szczegotow na temat powyzszych funkgji utatwiajgcych korzystanie z potrzebnych funkcji znajdziesz na s. PL6.

Nacisnij przycisk ,,<D> ”, a na wyswietlaczu pojawi sie przyblizony czas zakonczenia.
® Podczas wysypywania drozdzy z dozownika bedzie stycha¢ dzwiek.

Jo6Azid
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Po zakonczeniu wykonywania wybranego programu menu ustyszysz sygnat dzwigkowy.
Po potwierdzeniu zakonczenia pieczenia naci$nij przycisk ,,&) ” i wylacz urzadzenie z sieci.

Wyjmij forme do pieczenia, uzywajac suchych, grubych rekawic kuchennych, i potéz jg na stole przykrytym
$ciereczka, aby ostygta. Nastepnie wyjmij chleb i umies¢ go na kratce do pieczenia lub podobnym ruszcie, aby ostygt.
@ Nie nalezy uzywac¢ mokrych rekawic kuchennych, gdyz grozi to poparzeniem.
® Zwrd¢ uwage, gdzie stawiasz forme do pieczenia. (Forma do pieczenia jest bardzo gorgca.)
@ Chleb zdeformuje sig lub skurczy, jesli pozostanie w urzgdzeniu przez dtuzszy czas.
® Nie wyjmuj chleba nozem itp.
@ Po wyjeciu chleba sprawdz, czy n6z do wyrabiania ciasta jest osadzone w chlebie. Jesli tak, wyjmij je.
(Jesli od razu zaczniesz kroi¢ chleb, n6z do wyrabiania ciasta ulegnie uszkodzeniu.)
@ Prosze nie dotyka¢ dna formy do pieczenia chleba. (Obrét noza do wyrabiania ciasta moze spowodowa¢ odksztatcenie bochenka.)

Rozwiazywanie problemow

W przypadku nastepujacych komunikatow na wyswietlaczu...

- » Podczas korzystania z menu ,Lody” omytkowo uzyto ustawienia wysokiej temperatury.
Wyswietlacz . . - ; . N
« Nacisnij przycisk , € ” i ponownie wybierz menu ,Lody”.

aluemowllA

» Temperatura piekarnika wzrasta Otworz pokrywe, aby jednostka gtéwna catkowicie
Wyswietlacz - gwattownie z powodu ciggtego  wystygta w srodku.
uzytkowania. (Po upieczeniu odstawi¢ do wystygniecia na okoto 1 godzine.)

o * Awaria
WySWIetIaCZ - - - i Z 6 i i i i
* W celu dokonania naprawy nalezy skontaktowac¢ sie z serwisem firmy Panasonic.

® Najpierw sprawdz ponizsze kwestie. Jesli nadal wystepuje jakas nieprawidtowos¢, prosimy o natychmiastowy kontakt z centrum
obstugi klienta firmy Panasonic.

Kiedy wystapia ; i
nastepujace warunki Przyczyny Rozwiazania

Obstuga klawiszy jest

wylaczona ® Wtyczka sieciowa nie jest wiozona do gniazdka. ~ Wyjmij z gniazdka wtyczke sieciowa.

@ Czas automatycznego dodawania suchych drozdzy zalezy od temperatury otoczenia i wybranego
menu.

Drozdze suche nie sg

wsypywane. ® Dozownik drozdzy jest wilgotny lub gromadzi sie ~ Wytrzyj dobrze wyzetg Sciereczka i pozostaw

w nim fadunek elektrostatyczny. do wyschniecia.

® Czy drozdze suche sg zwilzone? Uzyj nowych drozdzy suchych.
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| o |




Kiedy wystapia : ;
nastepujace warunki Przyczyny Rozwiazania

Nie mozna doda¢

rodzynek i orzechéw. ® Czy skiadniki sg utozone w stosik? Roztéz sktadniki ptasko.

Brak zasilana w trakcie pracy?
® Operacja zostanie przerwana, jesli brak zasilania
potrwa dtuzej niz 10 minut.

Jesli operacja zostanie zatrzymana na etapie
ciasta, ciasto mozna wykorzysta¢ ponownie.

Natychmiast odtacz zasilanie. Wyrzué
zawartos¢ formy do pieczenia. Pozostaw
urzadzenie na co najmniej 30 minut. Nastepnie
rozpocznij od nowa zgodnie z instrukcja i uzyj
ilosci sktadnikow okreslonych w przepisie.
Jesli po wykonaniu powyzszych czynnosci
urzadzenie nadal nie dziata prawidtowo, nalezy
skontaktowa¢ sie z centrum obstugi klienta
Panasonic w celu dokonania naprawy.

Mieszadtlo przestaje sie obracac?

@ Jesli dodasz zbyt duzo sktadnikéw lub mieszadto
zostanie zablokowane przez twarde sktadniki,
moze to spowodowacé przecigzenie silnika.
Spowoduje to uruchomienie mechanizmu
bezpieczenstwa i zatrzymanie mieszadta.
(Nawet po zakonczeniu operacji zawarto$¢ moze
pozosta¢ w postaci proszku i nieupieczona.)

Operacja zostaje
przerwana w potowie
(Wyswietl aktualny czas)

® Czy czas, ktory chcesz ustawié, jest poza
Nie mozna ustawic zakresem timera?
timera. Czas potrzebny do zakonczenia pieczenia rozni
sie w zaleznosci od menu.

Dostosuj czas zgodnie z przepisem.

Rozpocznij wyrabianie
ciasta zaraz po
ustawieniu timera.

® W przypadku chleba, ktéry uzywa suchych drozdzy instant, bezposrednio po ustawieniu timera
rozpocznie sie tylko poczgtkowa procedura ,wyrabiania”.

Ponizsze dzwigki to zjawisko normalne.

® Podczas wyrabiania ciasta, odpowietrzania powietrza lub robienia mochi,
« stychac odgtosy ugniatania.
« stychac dzwieki pracujgcego silnika.
« stychac dzwieki wytwarzania mochi.

Podczas dziatania
urzadzenia lub
odmierzania czasu

e @ Kiedy do formy na chleb zostang dodane drozdze instant i sktadniki dozownika rodzynek i orzechéw.
« stychac odgtosy otwierania zaworu klapowego i klapy dozownika.
Nietypowe dzwieki ® Miedzy ostrzem a watkiem montazowym jest przeswit.
wydawane przez ostrze (Przednia czes$¢ przesuwa sie o okoto 3 cm.)
Sktadniki nadal maja ® Czy zapomniate$ umiesci¢ ostrza? Umies¢ ostrze.
fc?rme p!'osz.ku : ® Czy watek montazowy ostrza jest zbyt mocno Jesli walek montazowy ostrza nie obraca
pieczenie nie zaczyna . X ‘ . . PP .
sie. zamocowany w formie do pieczenia, co sie, na!ezy wymieni¢ gtéwne tozysko watka
uniemozliwia jego ruch? montazowego.
(Skontaktuj sie z centrum obstugi klienta
@ \V trakcie pieczenia chleba z otworu wylotowego  Panasonic.)
formy do pieczenia wyptywa niewielka ilo$¢ ciasta.
(Aby unikng¢ zakiocen
Ciasto wycieka na obrotow, ciasto przedostajgce Port Wy*ado.wczy
4 " At x R (4 pozycje)
spodzie formy do sie do czesci obracajgce;j sie
pieczenia. jest usuwane.) ) =
To normalne zjawisko. b ;_gd
U'pewnij sie, ze ostrze ‘
sig obraca. Na dnie formy do pieczenia Trzpien

Dno formy do pieczenia ® Dno formy do pieczenia moze ciemnie¢ w wyniku W takim przypadku nalezy je wytrze¢ i wyczyscic¢
ciemnieje. tarcia podczas wyrabiania ciasta. wilgotnym recznikiem kuchennym.

® Przy pierwszym uzyciu moze pojawi¢ sie dym lub zapach. Jednak znikng one po pewnym czasie uzywania. Nie zakioca to dziatania
urzgdzenia.

Czyszczenie i konserwacja

@ Prosze wyczyscic i wysuszy¢ tak szybko, jak to mozliwe! (Nie wktadaj brudnej lub mokrej formy do pieczenia z powrotem do jednostki gtéwne;j.)

@ Czysci¢ miekka gabkg! (Do czyszczenia formy do pieczenia nie nalezy uzywaé¢ srodkéw czyszczgcych ani metalowych szczotek. Nie
nalezy uzywac nylonowej powierzchni ggbki, ggbek owinietych w siatke nylonowg ani suszarek do naczyn.)

@ Przed pierwszym uzyciem nalezy namoczyé pojemnik na lody i mieszadto w zimnej wodzie w celu ich oczyszczenia.

@ Po uzyciu nalezy je jak najszybciej umy¢ i wysuszy¢. (Nie przechowywaé w brudnym lub mokrym stanie.)

® Do czyszczenia nalezy uzywaé miekkiej ggbki. (Nie uzywaj proszku do szorowania, szczotek metalowych, nylonowej strony ggbek,
zmywakoéw do naczyn i nie myj w zmywarce.)

® W przypadku diugotrwatego nieuzywania, przed przechowywaniem doktadnie wysusz.

Jednostka giéwna Pokrywa dozownika Nio

Wytrzyj dobrze wyzeta Sciereczka. Wyjmij i umyj woda. i (| usuwac
@ Usun make, suszone drozdze instant i inne sktadniki @ Otworz gorng czesé pod katem okoto 70 stopni, K
pozostate wewnatrz jednostki gtéwne;j. a nastepnie unies jg do gory od prawej strony.
PL9

o




Czyszczenie i konserwacja

Forma do pieczenia, ostrze Dozownik rodzynek i orzechéw

Po usunigciu resztek ciasta umyj woda. o Po wyczyszczeniu wilgotna, wykrecong sciereczka pozostaw do
(D Dodaj niewielkg ilo$¢ gorgcej wody do formy do pieczenia i wyschniecia.

pozostaw jg na chwile w bezruchu. @ Nie wycieraj dozownika drozdzy suchg $ciereczka, gdyz elektrycznosé

+ Jesli ostrze nie daje sie wyjac, obroc je delikatnie, aby je usunac. statyczna moze uniemozliwi¢ prawidtowe dozowanie suchych drozdzy.
(2 Oczys¢ forme do pieczenia i ostrze migkkg ggbka.

* Nie pozostawiaj resztek ciasta wokot watka montazowego. Resztki _
ciasta mogg uszkodzi¢ powtoke zapobiegajaca przywieraniu. POkrywa
(3 Usun resztki ciasta, jesli nadal znajduja sie na ostrzu. Zaleca sie Wytrzyj dobrze wyzeta sciereczka.

uzywanie patyczka bambusowego. @ Dobrze wyzetg Sciereczkg usun osad drozdzy instant z zaworu klapowego

@ Wszelkie resztki ciasta na wafku montazowym moga spowodowac Jesli chleb za bardzo wyrosnie i bedzie dotykat wewnetrznej pokrywy, powtoka
odigczenie sig ostrza lub jego pozostawienie w chlebie. moze skorodowaé. Nie ma to jednak wptywu na wydajno$¢ wypieku chleba, a

@ Jesli watek montazowy jest bardzo brudny, do mycia go uzyj przypadkowe potknigcie fragmentéw powtoki nie stwarza zagrozenia dla zdrowia.
detergentu do mycia naczyn (neutralnego). Po upieczeniu od razu przetrzyj wewnetrzng pokrywe wyzeta, wilgotng $ciereczka.

Mieszadto i pojemnik na lody
Zdjaé¢, sptukaé zimng woda, Wyczysci¢ powierzchnie sciereczka —£l—
wytrze¢ do sucha lub wysuszy¢ @ i pozostawi¢ do naturalnego 3]
na powietrzu. i wyschniecia na powietrzu. Lo ]
@ Zabrudzenia nalezy czysci¢
neutralnym detergentem kuchennym.
@ Przed zamrozeniem nalezy oczysci¢

i wytrze¢ do sucha pojemnik na lody
(tacznie z dnem).

(Dno pojemnika

na lody)
Dane techniczne
Zasilacz 230V ~ 50 Hz
Moc grzewcza 360 W
Moc mieszania 80 W

Jednostka gtéwna 24,1 cm x 30,4 cm x 30,7 cm
Pojemnik na lody 14,4 cm x 14,4 cm x 16,2 cm
Jednostka gtéwna | 6,1 kg

Pojemnik na lody 0,87 kg

Wymiary (szer. x gt. x wys.) (w przyblizeniu)

Waga (w przyblizeniu)

Maksymalna pojemnos¢ (w przyblizeniu) Pojemnik na lody 0,7L
Hatas akustyczny w powietrzu 46,8 dB(A)
Zabezpieczenie przed przegrzaniem Bezpiecznik termiczny
Dtugos¢ przewodu sieciowego (w przyblizeniu) | 0,9 m
Chleb maks. 300 g
Maka -
) . Ciasto maks. 300 g
Pojemnos¢ . -
Suche drozdze maks. 4,2 g
Rodzynki, orzechy maks. 100 g
Pobor mocy w trybie wytgczonym nd.
Pobor mocy w trybie czuwania 0,4W
Pobor mocy w trybach czuwania sieciowego nd.
Domysiny czas przejscia w tryb czuwania nd.

Automatyczny tryb gotowosci
Po podtgczeniu do zasilania urzgdzenie automatycznie przechodzi w tryb gotowosci.
Nacisniecie przycisku stop podczas pracy urzgdzenia powoduje natychmiastowe przejscie urzgdzenia w stan gotowosci.
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Utylizacja zuzytego sprzetu

Dotyczy tylko Unii Europejskiej i krajéw z systemami recyklingu.

Ten symbol umieszczony na produktach, opakowaniach lub w towarzyszgcej im dokumentacji oznacza, ze
nie wolno tgczy¢ zuzytych urzgdzen elektrycznych i elektronicznych z innymi odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego.
W celu zapewnienia wiasciwego przetwarzania, utylizacji oraz recyklingu zuzytych urzadzen elektrycznych i
elektronicznych nalezy oddawac je w wyznaczonych punktach zbiorki odpadéw zgodnie z lokalnymi przepisami.
Pozbywajgc sie zuzytych urzgdzen w prawidtowy sposob, uczestnik przyczynia sie do oszczedzania cennych
zasobdw naturalnych oraz zapobiegania potencjalnemu negatywnemu wptywowi na zdrowie
cztowieka oraz na stan srodowiska naturalnego.
Aby uzyskac¢ wiecej informacji na temat wywozu odpadoéw i recyklingu, nalezy skontaktowac sie z
lokalnymi wtadzami.
Za nieprawidtowg utylizacje tych odpadéw moga grozic¢ kary, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami

B krajowymi.
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Dékujeme vam za zakoupeni vyrobku Panasonic.

» Pfectéte si prosim pozorné tyto pokyny, abyste vyrobek pouZzivali spravné a bezpecné.

« Pred pouzitim tohoto vyrobku vénujte zvlastni pozornost ¢astem ,,Bezpeénostni opatieni“ a ,,Dulezité informace*
(str. CZ2-CZ4).

» Tyto Navod k obsluze si uloZte pro budouci pouZiti.

» Spole¢nost Panasonic neponese zadnou odpovédnost, pokud bude spotfebi¢ pouzit nespravné anebo nebudou
dodrzeny tyto Pokyny.

BezpeCnostNi OPAITENI.........eiiieee e Cz2
DUIEZItE INFOIMACE ... ... .ttt e e e e e e e e e e e e e e e e e e s e s e nssabbsssneneees Cz4
NAZVY SOUCASTE @ POKYNY ...ttt ettt e e e e e e e e e e e e e e e e e bbb e e e e e e e e Cz5
Navod k pouziti (nadoba Na ZMrzlinU) ... cz7
Vyroba zaKIadnino ChIED@A ...t cz7
10 o 153 1 7= 101 7= 1 1 010 ] {4 U CZ8
(0313 =T TR W (Lo [ o= RSOOSR CZ9
TECNICKE U@JE.... ..ot ettt e e ettt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e s as CzZ10

Dbejte na dodrzovani tohoto

Bezpecnostni opatreni névodu.

Pro snizeni rizika zranéni osob, urazu elektrickym proudem nebo pozaru, dodrzujte tyto pokyny:
B Nize uvedené signaly oznacuji miru ujmy a Skod pfFi nespravném pouziti vyrobku.

A NIT. Oznacuje potencialni nebezpeci, které mize mit za nasledek
AVAROVAN I . vazne zraneni nebo smrt.

= na1i. Oznaduje potencialni nebezpedi, které mize mit za nasledek
A U POZO RN E N I = |leh¢i zranéni nebo Skody na majetku.

B Tyto symboly jsou klasifikovany a vysvétleny dale.

Tento symbol oznaCuje pozadavek, ktery musi byt
dodrzen.

A VAROVANI

(Abyste predesli riziku trazu elektrickym proudem, pozaru v disledku zkratu, koure, opareni a zranéni. )

® Nedovolte kojenciim a détem, aby si hrali s obalovym materialem. Sitova zastrcka
(Mohl by zpUsobit uduseni.) \}
N

® Tento symbol oznacuje zakaz.

® Nerozebirejte, neopravujte ani neupravujte tento spotrebic.
» Ohledné oprav se obratte na zakaznické centrum spole¢nosti Panasonic.

® Neposkozujte sit'ovy kabel ani sitovou zastrcku. Sitovy kabel
Nasledujici ukony jsou pfisné zakazany. Upravy nebo umisténi v blizkosti topného télesa,
ohybani, krouceni, tahani pfes ostré hrany, pokladani tézkych predmétld na spotfebic,
svazkovani sitového kabelu a pfenaseni spotfebiCe za sitovy kabel.

® Spotiebi¢ nepouzivejte, pokud jsou sitovy kabel nebo sitova zastrcka poskozené
nebo pokud je sit'ova zastréka k zasuvce pripojena jen volné.
» Jestlize je sitovy kabel poSkozen, musi jej vyménit vyrobce, jeho servisni stfedisko nebo

podobné kvalifikovana osoba, aby se predeslo nebezpedi.

® Zastrcku sitového kabelu nezapojujte ani neodpojujte mokryma rukama.

® Neponorujte spotrebi€ do vody, ani jej nepostrikujte vodou anebo jakoukoli jinou
tekutinou.

® Nenechavejte sit'ovy kabel viset pres okraj stolu nebo pracovni desky, ani se dotykat
horkych povrch.

® Béhem pouzivani se nedotykejte vétracich otvorud, neblokujte jej ani nezakryvejte.
» Davejte pozor zejména na déti.

® Déti si se zafizenim nesmi hrat.

Cz2
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A VAROVANI

(Abyste predesli riziku urazu elektrickym proudem, pozaru v disledku zkratu, koure, opareni a zranéni. )

® Toto zafizeni mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a starSi a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusSenosti
a znalosti, pokud jim je poskytnut dohled nebo byly pouéeny o pouzivani pristroje
bezpeénym zplisobem a rozuméji-li pfipadnym rizikiim. Déti si se zafizenim nesmi
hrat. Cisténi a uzivatelskou udrzbu nesméji provadét déti bez dozoru.
Vzdy drzte kojence a déti mimo dosah spotiebice, v€etné sitového kabelu.
Spotiebi€ a jeho kabel uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.
Ujistéte se, ze elektrické napéti uvedené na stitku spotrebice odpovida napéti v mistni
elektrické siti. Rovnéz se vyvarujte zapojovani jinych zafizeni do stejné zasuvky
domaci elektrické sité, abyste predesli elektrickému prehrati. Pokud vsak pripojujete
nékolik sitovych zastréek, ujistéte se, ze celkovy prikon neprekracuje jmenovity
pfikon domaci sit'ové zasuvky.
@ Sitovou zastréku pevné zasunte.
@ Sitovou zastréku pravidelné zbavujte prachu.

» \yjméte sitovou zastrCku ze zasuvky a otfete ji suchym hadfikem.
® V pripadé, ze spotrebi€ prestane spravné fungovat, okamzité preruste provoz

spotiebi¢e a odpojte zastrcku od elektrické sité.

Pfiklad pro neobvyklé projevy nebo poruchy:

« Sitova zastrCka a sitovy kabel se abnormalné zahfivaji.

« Sitovy kabel je poskozen nebo doslo k vypadku napajeni spotiebice.

 Hlavni jednotka je deformovana, ma viditelné posSkozeni nebo je abnormalné horka.

» Spotfebi€ béhem pouzivani vydava abnormalni zvuk otaceni.

+ Je citit nepfijemny zapach.

* Vyskytuje se jina anomalie nebo porucha.

» Okamzité odpojte spotfebi€ ze zasuvky a kontaktujte servisni stfedisko, aby provedlo

kontrolu nebo opravu.

A UPOZORNENI

(Abyste predesli riziku urazu elektrickym proudem, pozaru, popaleni, zranéni nebo poskozeni majetku. )

® ® Nedotykejte se horkych ¢asti, jako je napriklad pecici nadoba, vnitfek spotrebice,
topné téleso nebo vnitini strana vika béhem provozu spotrebi¢e nebo bezprostredné o
po jeho pouziti. a
Pristupné plochy se mohou béhem pouzivani silné zahrat. Davejte pozor na zdroj <
zbytkového tepla, zejména po pouziti.
» Abyste se vyhnuli popaleninam, pouzivejte pfi vyjimani pecici nadoby nebo hotového
chleba vzdy kuchyriské rukavice.
(Nepouzivejte vihké kuchyriské rukavice.)
® Nepouzivejte spotiebi¢ na nasledujicich mistech.
* Na nerovném povrchu, na elektrickych spotfebicich, jako je ledni€ka, na kobercich nebo
ubrusech, nebo na povrchu, ktery neni odolny vuci teplu atd.
* Na mistech, kde maze dojit k postfikani vodou nebo v blizkosti tepelného zdroje.
* V blizkosti otevienych zdroji vody, jako jsou umyvadla a podobné.
® Nepouzivejte spotrebi€ v blizkosti zdi, nabytku ani v uzavienych prostorech, jako jsou
vestavéné skriné.
» Umistéte spotiebi€ na pevnou, suchou, Cistou a rovnou tepluvzdornou @
podlozku ve vzdalenosti nejméné 10 cm od okraje pracovni desky a nejméné ~/

<

5 cm od pfilehlych stén a jinych pfedmétu.
® Béhem pouzivani nevyjimejte pecici nadobu a neodpojujte spotiebic€ ze
zasuvky. 10 om
® Do mezer nevkladejte zadné predmeéty.
® Nepouzivejte externi casova€ apod.
* Tento spotiebi¢ neni uren k provozu pomoci externiho Casovace nebo samostatného
systému dalkového ovladani.

5cm 10 cm

10 €m

CZ3
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A UPOZORNENI

(Abyste predesli riziku urazu elektrickym proudem, pozaru, popaleni, zranéni nebo poskozeni majetku. )

©® Pokud spotrebi€ nepouzivate, odpojte jej ze sitové zasuvky.

® Pri odpojovani ze sité vzdy drzte napajeci zastrcku. Nikdy netahejte za sit'ovy kabel.

® Aby se predeslo nebezpeci zplisobenému nechténym resetovanim tepelné pojistky,
nesmi byt tento spotiebi¢ napajen pres externi spinaci zafizeni, jako je €asovag, ani
pripojen k elektrickému obvodu, ktery je pravidelné zapinan a vypinan dodavatelem
elektfiny.

@ Pred manipulaci, premist'ovanim nebo €isténim odpojte spotrebi€ od sité a nechejte
jej vychladnout.

® Tento spotiebic je uréen pouze pro pouziti vdomacnosti.

® Pred vyménou prislusenstvi nebo pred zasahem do ¢asti, které se pfi provozu
pohybuji, spotiebi¢ vypnéte a odpojte jej od napajeni.

® Odpojte zarizeni vzdy od napajeni, je-li ponechano bez dozoru, a pred sestavenim,
rozebranim nebo ¢isténim.

® Tento spotrebi¢ neni uréen k provozu pomoci externiho ¢asovace nebo samostatného
systému dalkového ovladani.

Dulezité informace

® Spotiebi€¢ nepouzivejte venku, v mistnostech s vysokou vihkosti,

ani nepouzivejte nadmérnou silu na souéasti, jak je znazornéno Topne té'eS/K
na obrazku vpravo, aby nedoslo k poruse nebo deformaci. @%ﬁ T/ \

® Neprekracujte mnozstvi mouky (max. 300 g), a rozinky/ofechy Snimad [] r
(max. 100 g). (Viz str. CZ10.) teploty S

® K odstranéni zbytk(i nepouzivejte nGz ani jiny ostry nastroj.

® Nedopust'te pad spotiebi¢e na zem, aby nedoslo k jeho
poskozeni.

@ V pecici nadobé neskladujte zadné prisady ani chléb.

® Je nutné pouzivat pouze spravny konektor.

® Konektor musi byt odstranén pired €iSténim spotiebiCe a vstup spotrebic¢e musi byt suchy
pfed opétovnym pouzitim spotrebice.

® Ujistéte se, ze je nadoba na zmrzlinu spravné a bezpec¢né nainstalovana na domaci pekarné.

® Tento vyrobek neni odolny vici teplu; vyrobek nevystavujte pusobeni tepla, aby nedoslo
k jeho roztaveni nebo vybuchu.

® Béhem provozu se vyvarujte kontaktu rukou, vlasti nebo odévu s rotujicimi ¢astmi, abyste
predesli zranéni.

® Nedavejte nadobu na zmrzlinu pfi provozu nad otevieny ohen ani na horkou plotynku na
vareni. Nevystavujte zdrojim tepla ani nemyjte v my¢éce nadobi. V opaéném pripadé muize
dojit k pozaru, Urazu elektrickym proudem, poskozeni zarizeni nebo k tomu, ze zafizeni
nebude mrazit.

® Pokud z nadoby na zmrzlinu unika chladici kapalina (kapalina je modra), prestante ji
pouzivat a kontaktujte zakaznické centrum Panasonic.

® Ujistéte se, ze pro dané menu pouzivate vhodny noz. Pouziti nespravného noze muize
poskodit neprilnavy povlak na nozi nebo pecici nadobé.

® Po kazdém pouziti nezapomente spotiebic vycistit. (Viz str. CZ9.)

® Povrch se mize béhem pouzivani zahrat.

Vnitfni strana vika

& Tento symbol na spotiebici oznacuje ,,Horky povrch, nedotykejte se jej neopatrné®.

Cz4
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Nazvy soucasti a pokyny

——

(Hlavni jednotka (véetné nozu) )

B Pred prvnim pouzitim ocistéte pecici nadobu, noZe a pfislusenstvi. (Str. CZ9)

Vétraci otvor

Vétraci

Rukojet pFivod

Sitovy kabel

Sitova zastrcka

— L4

Davkovac rozinek
a orechu
(odnimatelné)

(Néstavec na nadobu na zmrzlinu )

B Pfi prvnim pouziti umyjte michaci
lopatku, nadobu na zmrzlinu atd.
(Str. CZ9)

- Michaci lopatka

déle nez 6 hodin.

Panasonic Nadoba na zmrzlinu

Zakladna kbeliku

* Nepouzivejte nepfetrzité

Viko davkovace (odnimatelné)

» Stisknéte a zvednéte packu pro otevieni vika.

Packa pro

otevirani vika

& —Davkovac

kvasnic

Rukojet’ vika
(Obé strany)

Vétraci pfivod
(Obé strany)

Pecici nadoba
Viko
» Davejte pozor, aby nedoslo
ke skfipnuti rukou.
Klapka davkovace

(Davkovac rozinek

a ofechl)
Klapkovy ventil
(Davkovac kvasnic)

Displej

-

— 1~ -7 Dotykovy
panel
Rukojet
(Obé strany)

s
ENNN

o

Prislusenstvi (1 kus od kazdého)
&/ Znacka pfiblizné %
-
\f v RT
@ Znacka pfiblizné %
Znacka pfiblizné %
L
7 (1zice) (Izicka)
Nadobka na kvasek Odmérna Izicka
(PFipevnéno s vickem) ,1 1zice* v tomto navodu oznacuje
»1 polévkovou Izici; a ,1 1zicka“
oznacuje ,1 €ajovou IziCku*.
Noze
Hnétaci hak Mochi noz
\ » Nepouzivejte nepretrzité déle nez 6 hodin. )
CZ5
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Nazvy soucasti a pokyny

( Dotykovy panel ) (LCD displej zmizi po odpojeni sitové zastrcky.)

Barva kurky o §
@ Nastaveni barvy kurky (viz nize) ® Nastaveni Casovace
Stfedni — Tmava — Svétla Zobrazeni &isla @ Nastaveni doby vareni, pe€eni, hnéteni a kvaseni.

| aktualniho menu

IELI % ub

Start
" l'-l‘ ; l-“l'-“-“l'-l‘ in a Gasovade
e == )
Medhm Zrusit

Light Rest Knead Rise Bake End
@ Resetovat

@ Zrusit po spusténi
(podrzet)

Casovaé
Menu @ Nastaveni odlozeného startu
@ Vybér menu

(Podrzet pro rychlejsi postup)

» Obrazek nahore zobrazuje vSechna slova a symboly, béhem provozu se vSak zobrazi pouze ta, ktera jsou relevantni.

4 N\ )
Barvu kirky muzete nastavit na ,,Tmava“, ,,Stredni“ nebo ,,Svétla“.
Funkce @ Po vybéru funkce menu stisknéte tlacitko , L8 “ pro vybér preferované barvy karky.
zbarveni @ stisknéte tlagitko , < *.
ku rky » Dostupné menu jsou oznaceny symbolem ,, e
D « Cim vice cukru se pfida, tim tmavéi bude karka chleba. Vyska chleba se snizenim obsahu
cukru zmensi.
. J \\ J
4 \ )

Nastaveni odlozeného startu (€as do dokonéeni chleba).
(™ Po vybéru funkce menu stisknéte tlagitko , @ .
* Po zaznéni zvukového signalu zacne €asova obrazovka blikat.
(2 Stisknéte tlagitko ,Hodina“ nebo ,Min* pro nastaveni odloZeného startu.
(3 Stisknéte tlagitko ,, <D “ (nastaveni ¢asovace dokonceno).
« Pro menu s funkci , [ “ nejdfive nastavte funkci , {1 “ a poté funkci , @ “.

Funkce » U dostupnych menu Ize ¢asovac nastavit az na 13 hodin.
. v Napf.: Nyni je 21:00 a vy chcete, aby byl chléb hotov zitra v 6:30.
casovac — Nastavte ¢asovaé na 9:30 (za 9 hodin a 30 minut od nynéjska).

@ Za 9 h 30 min

od nynéjska

cescccocc)

Hour

L0

c

Min Aktualni &as Cas dokongeni
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Navod k pouziti (hadoba na zmrzlinu)

1

Vyjméte nadobu se zmrzlinou z mraznicky.
Zarovnejte zakladnu kbeliku s drazkou a otacejte
jim proti sméru hodinovych ruéi¢ek, dokud
neuslysite ,,cvaknuti“, ¢imz se ujistite, ze je
bezpeéné zajistén.

Pfed pouzitim je tfeba
nadobu na zmrzlinu
(kromé zakladny kbeliku)
zmrazit v mrazaku (-18 °C T

T 7
nebo nizsi) po dobu 8 az [o ]
16 hodin. el

Umistéte michaci lopatku na michaci hridel uvnitr
nadoby na zmrzlinu.

Pokud michaci lopatka
vypadne, je nutné ji ruéné
zatlacdit zpét.

Vyjméte z lednice predem smichané a vychlazené
ingredience. Pomalu je nalijte do nadoby na
zmrzlinu a zavrete viko.

Poznamka: Nepfidavejte
ingredience s teplotou vy3Si
nez 25 °C a pfidavejte pouze
ingredience na zmrzlinu.
Nejprve umistéte michaci
lopatku a poté vsypte
ingredience.

® Pied zmrazenim o istéte a osuste nadobu na zmrzlinu (véetné dna).

@ Pfi mrazeni nadoby na zmrzlinu v mrazaku musi byt umisténa svisle na plochu. Nepokladejte ji dnem vzharu ani na
bok. Aby zmrzlina spravné ztuhla, musi byt teplota mrazeni -18 °C nebo nizsi a doba mrazeni by méla byt 8 az 16
hodin. (Nejlepsi je ji na noc zmrazit a pouzivat pfes den.)

2 Oteviete viko domaci pekarny,
umistéte nadobu na zmrzlinu
se zakladnou kbeliku na
zakladnu domaci pekarny
a poté ji otocte ve sméru
hodinovych ruéic¢ek do drazky.

4 Zapojte napajeni a vyberte odpovidajici nabidku

na domaci pekarné.
Stisknutim tlaéitka " > " spust'te menu.

6 Jakmile se ozve nepretrzity
zvukovy signal, domaci
pekarna se automaticky
zastavi. Otocte nadobu
na zmrzlinu proti sméru
hodinovych rucicek, abyste
ji vyjmuli; zmrzlina je
nyni pripravena k vyjmuti
a konzumaci.

Mysa)

@ Pri vyjimani nadoby na zmrzlinu z mraznicky se ujistéte, Ze je zcela zmrazena. Jemné s kbelikem zatfeste; pokud
neslysite zvuk tekouci tekutiny, znamena to, Ze chladici kapalina zamrzla.
® Nezmrazujte nadobu na zmrzlinu déle nez 48 hodin. Nedavejte zakladnu kbeliku do mrazni¢ky, aby zmrzla.

Vyroba zakladniho chleba

EREE Zakladni | Kiupava karka a lahodna chut’ Pottebny &as: pfibl. 4 h ~ 4 h 5 min
Svétla chlebova » Pfednastaveny rozsah doby ® Vyznamy malych ikon pfed vS§emi surovinami menu
250 g ‘o P . . o
mouka dokonceni: po 4—13 hodinach. jsou nasleduijici:
/| Maslo 15¢g . .. o
[ Cukr 5 &aj. i5. (g Oznatuje, ze Ize zvolit barvu kirky 8 Mélo by se vloZit do pecici nadoby.
sl % caj. I2. chleba: Tmava, Stredni, SVetid. - gy wglo by se viozit do davkovade drozdi.
Voda 170 g (ml) 1y Oznaluje, ze Ize prednastavit . o . . .. .
@ | Susene drovdi Y cai. 12, dobu dokondeni chieba. DalSi ingredience, které |ze pfidat pfimo do

o |

davkovace rozinek a ofech.
W Pridejte ingredience nebo dalSi ingredience,
pfipadné provedte ruéni ukony.
Tato ikona se zobrazuje pouze v menu zmrzliny.
(Vyzaduje nadobu na zmrzlinu)
cz7




Vyroba zakladniho chleba

Umistéte spotiebi¢ na pevnou, suchou a €istou rovnou tepelné odolnou pracovni desku.

a N

OO © PO OS

Otevriete viko, otocte pecici nadobu proti sméru hodinovych rucic¢ek a vyjméte ji.
Nasad'te hnétaci hak na hridel.

@ Po instalaci vznikne 3cm mezera.
@ Kolem ni nesmi byt Zadné tésto.

Vlozte ingredience s ikonou pecici nadoby do pecici nadoby v poradi uvedeném v receptech.

Vlozte pecici nadobu do hlavni jednotky otoéenim ve sméru hodinovych ru€ic¢ek a poté zavrete viko.
® Vlozte ingredience do pecici nadoby jako horu a pfidejte vodu po obvodu.

® Rukojet pecici nadoby se zvedne. (Aby se pecici nadoba dala pohodInéji vyjmout.) Neni tfeba ji zatlacit az dolud.

Oteviete viko davkovace drozdi a pridejte do néj suché drozdi. Poté zaviete viko davkovace a zapojte jej do zasuvky.

@ Abyste zabranili navihnuti suchého drozdi nebo jeho vypadnuti do pedici nadoby v dusledku statické elektfiny, ujistéte
se, ze viko davkovace drozdi a davkovac jsou pred vloZzenim suché. Pokud je davkovac drozdi mokry, pouzijte k odsati
vlhkosti ubrousek. (Vznikne staticka elektfina otiranim.) Kvasnice nemohou vypadnout z davkovace kvasnic, coz povede k
Spatnému kynuti chleba.

@ Neotevirejte viko, jinak se suché drozdi vysype.

Stisknutim tlacitka se Sipkou nahoru nebo doli zménite ¢islo menu.

Vyberte menu ,,1“ a poté zvolte nastaveni nasledujicich praktickych funkci. (Dostupné funkce jednotlivych
menu jsou oznaceny nasledujicimi ikonami vedle receptu.)

Stisknéte , { 1 “ pro vybér barvy chlebové karky. (Vychozi: Stfedni)

Stisknéte tlagitko , @) “pro pfednastaveni &asu dokongeni chleba. (Vychozi: Cas do dokonéeni chleba)

Vice informaci o vySe uvedenych funkcich naleznete na strané CZ6.

Stisknéte tlacitko ,, <D “ a na displeji se zobrazi priblizny ¢as dokonéeni.
@ Béhem propadavani suchého drozdi davkova¢em drozdi uslysSite urgity zvuk.

eAeadiid

AN

Po dokonéeni programu v menu se ozve pipnuti.
Po potvrzeni dokonéeni peéeni stisknéte tladitko ,, @ “ a odpojte zastréku.

Vyjméte pecici nadobu pomoci suchych silnych kuchyiiskych rukavic a polozte ji na stil s kuchyiiskou
utérkou, aby vychladla. Poté chléb vyjméte a polozte jej na pecici rost nebo jiny podobny rost, aby vychladi.
@ Nepouzivejte mokré kuchyriské rukavice, jinak by mohlo dojit k popaleni.
@ Davejte pozor na odkladaci misto pecici nadoby. (Pecici nadoba je velmi horka.)
@ Pokud nechate chléb delsi dobu uvnitf spotfebice, dojde k jeho zdeformovani nebo smrsténi.
@ K vyjimani chleba nepouzivejte nuz ani jiné nastroje.
@ Po vyjmuti chleba zkontrolujte, zda je hnétaci hak vlozen do chleba. Pokud ano, vyndejte ji.
(Pokud budete chléb ihned krajet, hnétaci hak se poskodi.)
@ Nedotykejte se dna pecici nadoby. (Rotace hnétaci haku muze narusit tvar chleba.)

Odstranovani potizi

V pripadeé nasledujicich zobrazeni...

Zobrazeni - « Pfi pouziti menu ,Zmrzlina“ byla omylem pouZita vysoka teplota.
 Stisknéte tlacditko ,, @ “a znovu vyberte menu ,Zmrzlina“.

13nWIlAA :freidud gosndz

* Teplota trouby se v dusledku Otevrete viko, abyste zcela snizili teplo uvniti hlavni
Zobrazeni - nepfetrZitého pouzivani znacné jednotky.
zvySuje. (Po dokonéeni peceni nechte asi 1 hodinu vychladnout.)

Zobrazeni - o~ - « Selhani
» Pozadejte servisni stfedisko Panasonic o opravu.

® Nejprve ovérte nasledujici problémy. Pokud jakakoli anomalie i nadale pretrvava, okamzité kontaktujte zakaznické centrum spole¢nosti
Panasonic.

Kdyz nastanou o

Ovladani tlacitek

nefunguije. @ Sitova zastrCka neni zapojena do zasuvky. Zapojte sit'ovou zastréku do zasuvky.

® Nacasovani automatického pfidani suSeného drozdi zavisi na pokojové teploté a zvoleném menu.

Susené drozdi se

AU ® Davkovac drozdi je vihky nebo je v ném staticka  Otrete jej vyzdimanym hadfikem a nechte
nedavkuje.

elektfina. uschnout na vzduchu.

@ Je suché drozdi vlhké? Pouzijte nové suché drozdi.

CZ8
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Kdyz nastanou
nasledujici stavy

Rozinky a ofechy se
pridavat nedaji.

Aktivita se béhem
prubéhu zastavi.
(Zobrazi se aktualni ¢as.)

Casovaé nelze nastavit.

lhned po nastaveni
Casovace zacnéte hnist.

Béhem provozu nebo
casovani se ozyvaji
zvuky.

Neobvyklé zvuky na nozi.

Praskové materialy stale
zUstavaji a neprobiha
peceni.

Dochazi k uniku tésta na
dné pecici nadoby.

Dno pecici nadoby
ztmavlo.

——

PFiginy
@ Jsou ingredience nahromadéné na sobé?

Nedoslo béhem aktivity k vypadku napajeni?
@ Aktivita bude zastavena, pokud vypadek napajeni
trva déle nez 10 minut.

Prestala se lopatka otacet?

® Pokud pfidate pfilis mnoho ingredienci nebo se
lopatka zasekne v tvrdych materialech, maze dojit
k pretizeni motoru. Tim se spusti bezpecnostni
mechanismus a lopatka b&hem aktivity..
(I po dokon€eni aktivity mGze obsah zlstat
praskovity a neupeceny.)

@ Je Cas, ktery chcete nastavit, mimo rozsah
c¢asovace?
Doba potfebna k dokonceni peceni se lisi v
zavislosti na menu.

Ingredience rovhomérné rozlozte.

Tésto Ize znovu pouzit, pokud se aktivita
zastavi ve fazi tésta.

Okamzité odpojte napajeni. Zlikvidujte obsah
pecici nadoby. Nechte jednotku alespon 30
minut v klidu. Poté proved'te restartovani
podle pokynu v navodu a pouzijte mnozstvi
ingredienci uvedené v receptu. Pokud jednotka
i po provedeni vyse uvedenych kroku stale
nefunguje normalné, obrat'te se na zakaznické
centrum spole¢nosti Panasonic a pozadejte o
opravu.

Upravte ¢as podle receptu.

@ U chleba, ktery pouziva instantni suché drozdi, se po nastaveni ¢asovace ihned spusti pouze pocatecni

proces ,Hnéteni“.

Nasledujici zvuky jsou normalni.

@ Kdyz se hnéte tésto, vyfukuje vzduch nebo se pfipravuje mochi:

« Jsou slySet zvuky hnéteni.
« Jsou slySet zvuky bé&ziciho motoru.
« Jsou slySet zvuky vyroby mochi.

@ Kdyz se do pecici nadoby pfida instantni suché drozdi a ingredience z davkovace rozinek a ofech(.
« Jsou slySet zvuky otevirani klapky a klapky davkovace.

® Mezi nozem a hfideli je mezera.
(PFedni ¢ast se posune pfiblizné o 3 cm.)

® Nezapomnéli jste umistit noz?

® Neni noz v pecici nadobé pfili§ utazeny, takze se
nemuUze pohybovat?

® Béhem provozu z vystupniho otvoru pecici
nadoby unikd malé mnozZstvi tésta.
(Aby se zabranilo ovlivnéni
rotaci, tésto, které vstupuje
do rotacni ¢asti, bude
zlikvidovano.)
To je normalni.
Ujistéte se, ze se
noz otaci.

Vytlaény otvor
(4 pozice)

(&
Na dné pecici nadoby

® Dno pecici nadoby mize v disledku tfeni pfi
hnéteni ztmavnout.

Umistéte noz.

Pokud se hridel noze neotaci, vyménte lozisko
hlavniho hridele.

(Obrat'te se na zakaznické centrum spolec¢nosti
Panasonic.)

=
ey
Hridel

Pokud k tomu dojde, otfete a ocistéte ji vihkou
kuchynskou utérkou.

@ P¥i prvnim pouziti se mlze objevit kouf nebo zapach. To v§ak po néjaké dobé po pouZiti zmizi. Provoz neni ovlivnén.

Cisténi a udrzba

® Co nejrychleji provedte ocisténi a osuseni! (Znecisténou nebo mokrou pecici nadobu nevkladejte zpét do hlavni jednotky.)

@ Cisténi provadéjte mékkou houbitkou! (K &isténi pedici nadoby nepouZiveijte Sistici prostredky ani dratény kartac.) Nepouzivejte ani
nylonovou stranu houbi¢ky, houbi¢ky zabalené v nylonové sitce ani susicku nadobi.)

@ Pred prvnim pouzitim namocte nadobu na zmrzlinu a michaci lopatku do studené vody a o istéte je.

@ Po pouziti je co nejdfive umyjte a osuste. (Neusazujte je v necistém nebo mokrém stavu.)

@ K ¢isténi pouzivejte mékkou houbu. (Nepouzivejte Cistici prasek, kovové kartace, nylonovou stranu houb, drsné houbicky a nedistéte

v my¢ce nadobi.)

@ Pii dlouhodobém nepouzivani je pfed uskladnénim dikladné osuste.

Hlavni jednotka

Otrete dobie vyzdimanou utérkou.
@ Ocistéte mouku, instantni suché drozdi a zbytky ingredienci,
které zGstaly uvnitf hlavni jednotky.

Viko davkovace

Odstrante a oplachnéte vodou.
@ Oteviete horni viko pfiblizné v thlu 70 stupfid a poté
jej zvednéte z pravé strany smérem nahoru.

o

gg E ?‘/Neodstraﬁujte

CZ9
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Cistén

V4 I 4

i a udrzba

Pecici nadoba, noz

Po vycisténi zbytka tésta oplachnéte vodou.

(D Do pecici nadoby nalijte malé mnozstvi horké vody a nechte ji
chvili ptsobit.
» Pokud se noz obtizné vyjima, mirné s nim pootocte.

(2 Peéici nadobu a noz ocistéte mékkou houbickou.
» Nenechavejte zbytky tésta na instalacni hiideli. Zbytky tésta

mohou poskodit nepfilnavy povrch pecici nadoby.

(3 Pokud jsou na nozi stale zbytky tésta, odstraiite je. Doporucuje
se pouziti bambusové tycky.

@ Jakekoli zbytky tésta na hiideli mohou zptsobit snadné oddéleni
noze nebo jeho zanechani v chlebu.

@ Pokud je hfidel silné znecisténa, pouZijte k jejimu cisténi
kuchyriskeé cistici prostredky (neutralni).

Michaci lopatka a nadoba na zmrzlinu

Vyjméte, oplachnéte studenou ﬁ i

vodou, otrete do sucha nebo
Q
R
@)

nechte prirozené uschnout na
vzduchu.
@ Necistoty odstrafite neutralnim

kuchyriskym saponatem.
@ Pied zmrazenim oCistéte a osuste

nadobu na zmrzlinu (véetné dna). (Dno nadoby na
zmrzlinu)

Davkovac rozinek a ofecht

Po oc¢isténi vyzdimanym vihkym hadiikem nechte volné oschnout

na vzduchu.

@ Davkovac drozdi neotirejte suchym hadfikem, protoZe staticka elektfina muze
zabranit spravnému davkovani suchého drozdi.

Otiete dobre vyzdimanou utérkou.

@ K cisténi klapkového ventilu pouzijte dobie vyzdimany hadfik.
Pokud chléb nadmérné nakyne a dotkne se vnitfniho vika, mize dojit ke
korozi povlaku. To v8ak neovlivni vykon pfi peceni chleba a nahodné poZiti
jakeékoli vio€koveé poviakové vrstvy nepfedstavuje zadné zdravotni riziko. Po
upeceni ihned otfete vnitfni viko vyzdimanym vihkym hadfikem.

Zakladna kbeliku

Povrch ocistéte hadrikem
a poté nechte prirozené
uschnout na vzduchu.

Technické udaje

Napajeci zdroj 230V ~ 50 Hz
Topny vykon 360 W
Michaci vykon 80 W

Hlavni jednotka 24,1 cm x 30,4 cm x 30,7 cm

Rozméry (S x H x V) (pfiblizng&)

Nadoba na zmrzlinu | 14,4 cm x 14,4 cm % 16,2 cm

s Hlavni jednotka 6,1 kg
Hmotnost (pfiblizné) - -
Nadoba na zmrzlinu | 0,87 kg
Maximalni kapacita (pfiblizné) Nadoba na zmrzlinu | 0,7 L
Akusticky hluk Sifici se vzduchem 46,8 dB(A)
Zafizeni proti pfehrati Tepelna pojistka
Délka sitového kabelu (pfiblizné) 0,9m
Chléb max. 300 g
Mouka -
. Tésto max. 300 g
Kapacita - .
Susené drozdi max. 4,2 g
Rozinky, ofechy max. 100 g

Spotfeba energie ve vypnutém stavu

neni k dispozici

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu

04 W

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu sité

neni k dispozici

Vychozi ¢as pro pfepnuti do pohotovostniho rezimu

neni k dispozici

Automaticky pohotovostni rezim

Kdyz spotiebi€ pfipojite ke zdroji napajeni, pfejde okamzité do pohotovostniho reZimu.
Kdyz u spusténého spotiebice stisknete tlacitko stop, pfejde okamzité do pohotovostniho rezimu.

Cz10
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Likvidace pouzitého zarizeni

Likvidace v EU a v zemich se zavedenym systémem recyklace.

Tento symbol uvedeny na vyrobku, obalu nebo v privodni dokumentaci znamena, Ze vyfazené elektrické a
elektronické vyrobky se nemaji likvidovat spole¢né s béznym domovnim odpadem.
Takovy vyrobek odevzdejte v souladu s mistni legislativou na pfislusném sbérném misté, kde bude postarano
o fadnou likvidaci a recyklaci.
Spravnou likvidaci vyrobku pomuzete Setfit cenné zdroje a zabranit potencialnim nebezpecnym
vlivim na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, které by hrozily pfi nespravné likvidaci tohoto vyrobku.
Podrobné informace o likvidaci a recyklaci vam poskytne vas mistni obecni ufad.
PFi nespravné likvidaci takového odpadu vam hrozi postih podle platnych zakona.

Ryso9
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Kdszonjuk, hogy a Panasonic termékét valasztotta.

» Kérjuk, hogy a termék helyes és biztonsagos hasznalata érdekében olvassa el figyelmesen ezeket az utasitasokat.

» Atermék hasznalata elétt forditson kiilonds figyelmet a ,,Biztonsagi évintézkedések” és ,,Fontos informaciok”
(HU2-HU4. oldal) cim( részekre.

» Orizze meg ezt a kezelési utmutatodt késébbi felhasznalas céljabdl.

* A Panasonic nem vallal semmilyen felel6sséget a termék nem megfelel hasznalata vagy a jelen utasitasok figyelmen
kivul hagyasa esetén.
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Kérjlik, kovesse ezeket az

Biztonsagi Ovintézkedések iissonat

A személyi sérulések, aramutés vagy tliz kockazatanak csokkentése érdekében tartsa szem elétt az

alabbiakat:

B Az alabbi jelzészavak a termék rendellenes hasznalata esetén bekovetkezé sériilés vagy kar
mértékét jelzik.

AV'GYAZAT Olyan potencialis kockazatot jeldl, amely sulyos személyi sérulést
= vagy halalt okozhat.

é FIGYELEM . Olyan potencialis kockazatot jelol, amely enyhe személyi sérulést
* vagy anyagi kart okozhat.

B A jelolések osztalyozasa és magyarazata az alabbiakban talalhaté.

® Ez a jeldlés tiltast jeldl. 0 Ez a jelOlés egy betartani szukséges elbirast jeldl.

A VIGYAZAT

Az aramiités, a rovidzarlat okozta tliz, flist, égési sériulések vagy személyi sériilések )

kockazatanak elkeriilése érdekében.

® Ne hagyja, hogy kisbabak vagy gyerekek jatszanak a csomagoléanyagokkal.
® (Fulladast okozhatnak.) Halozati dugé
® Ne szerelje szét, javitsa vagy modositsa a késziiléket.
» Javitasokkal kapcsolatban forduljon a Panasonic ugyfélszolgalatahoz. :
® Ugyeljen a tapkabel és a halozati dugé épségére. D
Az alabbi miiveletek szigoruan tilosak. A tapkabel modositasa, flitétestek  Tapkabel
mellé helyezése, meghajlitasa, megcsavarasa, huzasa, éles széleken valo athuzasa, nehéz
targyak rahelyezése a tapkabelre, a tapkabel 6sszecsombdzasa vagy a készulék hordozasa a
tapkabelénél fogva.
® Ne hasznalja a késziiléket sériilt tapkabellel vagy halézati dugéval, vagy ha a halézati
dugé nincs megfeleléen csatlakoztatva a halézati aljzathoz.
» A kockazatok elkertlése érdekében a sérult tapkabelt a gyartdnak, a gyartd
szervizképviseletének vagy egy hasonlé képzettségl szakembernek kell kicserélnie.
® Ne csatlakoztassa vagy huzza ki a halézati dugét nedves kézzel.
® Ne meritse a késziiléket vizbe, illetve ne frocskoljon ra vizet és/vagy egyéb folyadékot.
® Ne hagyja, hogy a tapkabel lelégjon az asztal vagy a munkalap szélérél, vagy forré
felliletekhez érjen.
® Hasznalat kozben ne érintse meg, ne zarja el vagy takarja le a géznyilasokat.
* Forditson kil6nos figyelmet a gyermekekre.
® Ne hagyja, hogy a gyermekek a készulékkel jatszanak.

o
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A VIGYAZAT

Az aramiités, a rovidzarlat okozta tiiz, flist, égési sérulések vagy személyi sérilések
kockazatanak elkerulése érdekében.

® A késziiléket legalabb 8 éves gyermekek, csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességl, valamint a megfelel6 tapasztalattal és ismeretekkel nem rendelkezd
személyek csak akkor hasznalhatjak, ha felugyelik 6ket, vagy utasitasokkal lattak el
Oket a készulék biztonsagos hasznalatara vonatkozéan, és megértik a kapcsolédo
kockazatokat. Ne hagyja, hogy a gyermekek a késziilékkel jatszanak. A tisztitast és a
felhasznalé altal végzett karbantartast gyermekek csak abban az esetben végezhetik,
ha feluigyelik 6ket a miiveletek ideje alatt.
A csecsemoket és gyermekeket mindig tartsa tavol a késziiléktol, beleértve a tapkabelt is.
A késziiléket és a tapkabelt tartsa elzarva 8 évnél fiatalabb gyermekektél.
Ellenérizze, hogy a késziilék cimkéjén feltlintetett fesziiltség megegyezzen a helyi
taphalozat fesziiltségével. Emellett az elektromos tulhevilés megel6zése érdekében
ne csatlakoztasson mas eszkozoket ugyanarra a halézati aljzatra. Ha mégis tobb
halézati dugot csatlakoztat, ellenérizze, hogy a teljes teljesitmény ne haladja meg a
halézati aljzat névleges teljesitményét.
® Csatlakoztassa megfelel6en a halézati dugét.
® Rendszeresen torodlje le a port a halézati dugorol.

» Huzza ki a haldzati dugot, és tordlje le szaraz ronggyal.
® A késziilék rendellenes miikodése esetén azonnal hagyjon fel a késziilék

hasznalataval, és valassza le a taphalézatrol.

Példak rendellenes mikodésre vagy meghibasodasokra:

* A haldzati dugo és a tapkabel rendellenes felforrosodasa.

» A tapkabel sérilt, vagy a készulék nem kap aramot.

» A féegység deformalddott, lathatd sérilések vannak rajta, vagy rendellenes mértékben

felforrésodik.

» A készulék hasznalat kozben rendellenes forgasi zajt ad ki.

» A készulékbdl kellemetlen szag tavozik.

» Egyéb rendellenesség vagy hiba jelentkezik.

» Azonnal huzza ki a készUléket a fali aljzatbdl, és forduljon az tgyfélszolgalathoz ellenbrzés

vagy javitas céljabdl.

A FIGYELEM

(Az aramiités, tiiz, égési sériilés, személyi sériilések vagy anyagi kar kockazatanak elkertilése érdekében.)

® ® Hasznalat kozben és kozvetleniil hasznalatot kovetdéen ne érjen a forré részekhez, mint
amilyen a kenyérforma, a féegység belseje, a flitdelem vagy a fedél belso része.
Azok a feluletek, amelyeket a felhasznalé megérinthet, hasznalat kozben
felforr6sodhatnak. Legyen 6vatos a visszamaradé hével, kilondsen hasznalat utan.
» Az égési sérulések elkerulése érdekében mindig hasznaljon edényfogo kesztyiit a
kenyérforma vagy a kész kenyér eltavolitasakor.
(Ne hasznaljon nedves edényfogd kesztyiit.)
® Ne hasznalja a késziiléket az alabbi helyeken.
* Egyenetlen fellleteken, elektromos készllékeken, példaul hiitészekrényen, szényegen
vagy asztalteritén, nem héallé fellleten stb.
* Olyan helyeken, ahol viz fréccsenhet ra, vagy héforrasok mellett.
* Nyilt vizvételi helyek, példaul mosogatok vagy hasonlok kozelében.
® Ne hasznalja a készuléket falak, butorok kozelében vagy zart helyeken, példaul
beépitett szekrényekben.
» Helyezze a készuléket stabil, szaraz, tiszta és sima héall6 munkafellletre,
legalabb 10 cm-es tavolsagra a munkafelllet szélétél, és legalabb 5 cm-re a e,
falaktol és egyéb targyaktol. 7
® Hasznalat kozben ne tavolitsa el a kenyérformat, és ne hizza ki a 5om o
késziilék halézati csatlakozéjat. AL

10 cm

® Ne dugjon semmilyen targyat a nyilasokba.
® Ne hasznaljon kiils6 id6zitot stb.
* Ez a készulék nem hasznalhato kulsé id6zitével vagy kulonallo tavvezérld rendszerrel.

HU3
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A FIGYELEM

(Az aramiités, tiiz, égési sériilés, személyi sériilések vagy anyagi kar kockazatanak elkertilése érdekében.)

® Huzza ki a halézati dugét a fali aljzatbol, amikor nem hasznalja a késziiléket.

@ A tapkabelt a halézati dugonal fogva huzza ki. Semmilyen esetben ne hiuzza a
tapkabelt.

® A termikus megszakité véletlenszerii visszaallitasaval 6sszefiiggd kockazatok
elkeriilése érdekében tilos a készulék tapellatasat kiilsé kapcsoléeszk6zon,
példaul idéziton keresztiil biztositani, illetve tilos a késziiléket olyan aramkorhoz
csatlakoztatni, amelyet a kozmiiszolgaltaté rendszeresen fel- és lekapcsol.

® Kezelés, mozgatas és tisztitas el6tt huzza ki a késziilék halézati csatlakozoéjat, és
hagyja lehiilni a késziiléket.

® A készilék csak haztartasi hasznalatra alkalmas.

® Tartozékcsere és a hasznalat kozben mozgé alkatrészek megérintése el6tt kapcsolja ki
a késziiléket, és valassza le a taphalézatrol.

® Mindig valassza le a késziiléket a taphalozatrél, ha felligyelet nélkiil hagyja, valamint
osszeszerelés, szétszerelés vagy tisztitas elott.

® A késziilékek nem hasznalhatok kiilsé idézitével vagy kiilonallé tavvezérloé rendszerrel.

Fontos informaciok

® A rendellenes miikodés vagy deformacio elkeriilése érdekében
ne hasznalja a késziiléket kiltéren, magas paratartalmu
helyiségekben, valamint ne fejtsen ki tulzott erét a jobb oldali
abran lathaté alkatrészekre. Homérséklet

® Ne lépje tul a késziilék kapacitasat a liszt (maximum 300 g), érzékels
és mazsola/diéfélék (maximum 100 g) tekintetében. (Lasd:
HU10 oldal.)

® A fiitéelem tisztitdsakor a maradékok eltavolitasahoz ne
hasznaljon kést vagy egyéb éles eszkozt.

® A megrongalas elkeriilése érdekében ugyeljen, hogy ne ejtse le a késziléket.

® Ne taroljon semmilyen hozzaval6t vagy kenyeret a kenyérformaban.

® Csak a megfelel6 csatlakozét szabad hasznalni.

@ A csatlakozot el kell tavolitani a késziilék tisztitasa el6tt, és a készilék bemenetét meg kell
szaritani, miel6tt a késziiléket ujra hasznalna.

® Ellenérizze, hogy a fagylalt tartaly megfeleléen és biztonsagosan legyen behelyezve a
kenyérsiitdbe.

® Ez a termék nem hdallé; ne melegitse a terméket, mert megolvadhat vagy felrobbanhat.

® A sériilések elkerulése érdekében ligyeljen, hogy miikodés kozben a kezei, a haja vagy a
ruhai ne érjenek a forgo alkatrészekhez.

® Ne tegye a fagylalt tartalyt langra vagy bekapcsolt f6zélapra. Ne tegye ki héforrasnak, és
ne tisztitsa mosogatogépben. Ellenkez6 esetben fennall a tliz, aramutés, karosodas vagy
fagyasztasi hibak kockazata.

® Ha a fagylalt tartaly hiit6folyadéka (a folyadék kék) szivarog, hagyja abba a termék
hasznalatat, és vegye fel a kapcsolatot a Panasonic ugyfélszolgalataval.

® Ugyeljen arra, hogy a meniinek megfelelé lapatot hasznaljon. A nem megfelel6 lapat
hasznalata karosithatja a lapat vagy a kenyérforma tapadasmentes bevonatat.

® Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készuléket. (Lasd: HU9 oldal.)

® A fellilet a hasznalat soran felmelegedhet.

A fedél bels6 része

& Ennek a terméken elhelyezett jel6lésnek a jelentése: ,,Forré feliilet, 6vatosan érjen hozza”.

HU4

o |



Az alkatrészek megnevezése és utasitasok

( Fbegyseég (lapatokkal) )
M Els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a kenyérformat, a lapatokat és a tartozékokat. (HU9 oldal)

Kenyérforma

Fedél
« Vigyazzon, hogy ne

Gdznyilas
csipje be a kezét.

Adagoldéajto
(Mazsola- és didadagolo)

Adagoldszelep
(Elesztéadagolo)

= Adagolofedél (levehetd)
* Nyitashoz nyomja meg és emelje

Szellézényilas fel a fedélnyit6 kart.

Kijelz6

Fedélnyitd
kar

Tapkabe
& .0 Eleszt6adagol6 _’

Fogantyu

Haloézati dug
Mazsola- és didadagold )
(levehet6) Q Fedélfoganty Vezérlbegység
(Mindkét oldalon) Fogantyu
a o , (Mindkét
Szell6zdnyilas 5 oldalon)
(Mindkét oldalon)
(' Fagylalt tartaly tartozek ) e -
Tartozékok (1 darab mindegyikbél)
M Els6 hasznalat el6tt mossa el a
N Koriibell % jelolés
keverélapatot, a fagylalt tartalyt stb. g/) Kol 4l
(HU9 oldal) Koriibelil  jelclés
L
=
| — (ek) (t) &
<
1 Keverdlapat Mérépohar Mérékanal 2
* Ne hasznalja (Fedéllel) Ajelen utmutatdban az ,1 ek”
egyhuzamban 6 éranal jelentése ,1 ev6kanal’; az ,1 tk”
hosszabb ideig. jelentése pedig ,1 teaskanal”.
[ 1
Panasonic Fagylalt tartaly 4 N\
Lapatok
Védértartd %
Dagasztélapat Mochi dagasztélapat
\ * Ne hasznalja egyhuzamban 6 éranal hosszabb ideig. )
HUS
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Az alkatrészek megnevezése és utasitasok

(Vezérlc’jegység) (Az LCD kijelz6 kikapcsol, amikor a halézati dugoét kihuzzak a fali aljzatbdl.)

Kenyérhéj szine
@ Kenyérhéj szinének beallitdsa
(lasd alabb) @ |d6zitd beallitasa

Kozepes — Sétét — Vilagos Aktualis menii @ Elkészitési, sltesi, dagasztasi es kelesztési id0 beallitasa.
| szamanak kijelzése

Inditas

@ Program és id6zit6é
inditasa

Visszavonas

@ Visszaallitas

® Visszavonas inditas
utan

) d6zito _ (nyomva tartas)
MenuU @ Késleltetett inditas
@® Menu kivalasztasa beallitasa

(a gyorsabb Iéptetéshez tartsa nyomva)

* A fenti képen az 6sszes sz6 és szimbodlum lathatd, mikddés kdzben azonban csak azok jelennek meg, amelyek
Iényegesek az aktualis mivelet szempontjabdl.

4 N [ )
A kenyérhéj szinénél a ,,Sotét”, ,,Kozepes” vagy ,,Vilagos” beallitasok érthetdk el.
, v @ A menl funkciojanak kivélasztasa utan nyomja meg a ,, " gombot a kenyérhéj kivant
Kenyérhéj szinének kivélasztasahoz.
szine funkcio @ Nyomja meg a , <> ” gombot.
D * Az elérhet6 menuk ,, {8 szimbolummal vannak jeldlve.
» Minél tébb cukrot ad hozza, annal sotétebb lesz a kenyér héja. A cukor mennyiségének
csdkkentése a kenyér magassaganak csokkenését okozza.
. J L J
( N [ )
Késleltetett inditas beallitasa (id6 a kenyér elkésziiltéig).
(@ A meni funkciojanak kivalasztasa utan nyomja meg a ,, O gombot.
* A hangjelzés utan a kijelzett id6 villogni kezd.
@ Nyomja meg az ,Ora” vagy ,Perc’ gombot a késleltetett inditas beallitasahoz.
(3 Nyomja meg a ,, O gombot (id6zitd beallitdsanak befejezése).
* Azoknal a menuknél, amelyeknél elérhet6 a ,, B funkcio, kérjik, elészor allitsa be a
., L1 7 funkciét, majd ezt kévetéen a ,, @ " funkciot.
4 A Az érintett menuknél az id6ézité akar 13 orara is beallithato.
ld6zito .funkmo Példa: Este 21:00 6ra van, és azt szeretné, hogy a kenyér masnap reggel 6:30-kor legyen
- kész.
O — Allitsa az id6zitét 9:30-ra (a mostani idSponttdl szamitott 9 6ra és 30 perc).
Jelenlegi id6ponttol
szamitott 9 éra 30 perc
H
our .........’ .:'.:‘n
P S | }
Min Jelenlegi id6 Készilési id6
. J L J
HUG6
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Hasznalat (fagylalt tartaly)

1 Vegye ki a fagylalt tartalyt a fagyasztébol.
Igazitsa a vodortartot a horonyba, és forgassa
el az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba,
amig egy kattanast nem hall, ami a biztonsagos
rogzitést jelzi.

Hasznalat el6tt a fagylalt tartalyt
(a vodortarto kiveve) 8—16
oran keresztiil fagyasztéban »

kell tartani (-18 °C-on vagy l-
alacsonyabb hémérsékleten). -

Helyezze a keverdlapatot a fagylalt tartalyban
talalhaté keverétengelyre.

Ha a keverdlapat leugrik a
tengelyrél, nyomja vissza
kézzel.

Vegye ki a hiitészekrénybél az elére 6sszekevert
és lehiitott hozzavaldkat. Lassan 6ntse 6ket a
fagylalt tartalyba, és zarja le a fedelet.

Megjegyzés: Csak
fagylaltkészitéshez
szlikséges és legfeljebb 25
°C-os hozzavaldkat tegyen a
termékbe. El6szor helyezze
el a kever@lapatot, és utana
Ontse bele a hozzavalodkat.

2

4

6

Nyissa ki a kenyérsiité
fedelét, helyezze a
vodortartéval ellatott fagylalt
tartalyt a kenyérsiité aljara,
majd az éramutato jarasaval
megegyez6 iranyba forgatva
régzitse a nyilasba.

Csatlakoztassa a tapegységet, és valassza ki a
megfelelé meniit a kenyérsiitén.
A kezdéshez nyomja meg a " <> " gombot.

A folyamatos hangjelzés
megszolalasakor a
kenyérsité automatikusan
leall. Eltavolitasahoz forgassa
el a fagylalt tartalyt az
6ramutatoé jarasaval ellentétes
iranyba; a fagylalt most mar
kivehetd és fogyaszthaté.

@ Fagyasztas el6tt tisztitsa meg és tordlje szarazra a fagylalt tartalyt (az aljat is beleértve).

@ A fagylalt tartalyt allé poziciéban helyezze a fagyaszto feliiletre. Behelyezéskor ne forditsa fejjel lefelé és ne dontse
az oldalara. A fagylalt megfelel6 megszilardulasahoz legaldbb -18 °C-os fagyasztasi h6mérsékletre és 8-16 6ras
fagyasztasi id6re van szikség. (A legjobb, ha a terméket éjszakara a fagyasztdba helyezi, és nappal hasznalja.)

® Amikor a fagylalt tartalyt kiveszi a fagyasztébdl, ellenérizze, hogy teljesen meg legyen fagyva. Ovatosan razza meg a
vodrot; ha nem hall folyadék csorgasanak hangjat, a hiitéfolyadék megfagyott.

® Ne hagyja a fagylalt tartalyt 48 6ranal hosszabb ideig a fagyasztoban. Ne tegye fagyasztoba a vodortartot.

Kenyér alaprecept elkészitése

JeAbBep

1-es menii :\Eo)

Fehér kenyérliszt | 250 g * El6zetesen bedllithato befejezési idé
| Vaj 15g tartomanya: 4-13 ¢ra elteltével.
= Cukor 2 tk L o
Y % tk Azt jelzi, hogy a kenyérhéj szine
Viz 170 g (mi) ki}/lélaszthaté: Sotét, Kozepes,
@ | Szaritott éleszts. | %tk Vilagos.

@ Azt jelzi, hogy a kenyér sutésének
befejezési ideje el6re beallithato.

o

Ropogds kenyérhéj és izletes végeredmeény

Sziikséges id6: kb. 4 éra ~
4 6ra és 5 perc

@® A minden menihoéz tartozé hozzavalok elétt talalhato
kis ikonok jelentése a kdvetkezdképpen alakul:

6 A kenyérformaba kell tenni.

@ Az élesztbadagoloba kell tenni.

% Tovabbi hozzavaldk, amelyek kozvetlendl a
mazsola- és dibadagoloba adagolhatok.
W Hozzavaldk vagy tovabbi hozzavaldk hozzaadasa,
vagy manualis miveletek végrehajtasa.
Ez az ikon csak a fagylaltmenuben jelenik meg.
(Szukséges hozza a fagylalt tartaly.)

HU7




Kenyér alaprecept elkészitése

Helyezze a készlléket stabil, szaraz, tiszta, sik és hének ellenallé munkafeliletre.

Nyissa ki a fedelet, forgassa el a kenyérformat az éramutato jarasaval ellentétes iranyba, és vegye ki.
Szerelje a dagasztdlapatot a tengelyre.

@ Felszerelés utan 3 cm hézagnak kell maradnia.

® Nem szabad tésztanak lennie korulotte.

Tegye a kenyérformaval jeldlt hozzavalokat a kenyérformaba, a receptben megjeldlt sorrendben.

Helyezze a kenyérformat a féegységbe az dramutaté jarasaval megegyez6 iranyba forgatva, majd zarja le a fedelet.
@ Tegye a hozzavaldkat a kenyérformaba hegyként, és adja hozza a vizet a szélei mentén.

® A kenyérforma fogantyuja felfelé fog allni. (Lehetévé téve a tartaly kényelmes kivételét.) Nem kell lenyomni az aljaig.

Nyissa ki az adagolofedelet, és tegyen szaritott élesztét az élesztbadagoldba. Ezt kdvetben zarja vissza az

adagolofedelet, és csatlakoztassa a készliléket a taphaldzatra.

® Annak megel6zése érdekében, hogy a szaritott éleszt6 vizet vegyen fel vagy a statikus elektromossag miatt ne tudjon a
kenyérformaba esni, tigyeljen, hogy az adagoléfedél és az adagol6 szaraz legyen, miel6tt beletenné az élesztét. Ha az
élesztbadagol6 nedves, kérjik, hasznaljon papirzsebkendét a nedvesség felitatasara. (A letorlés statikus elektromossagot
eredményezhet.) Az éleszt6 nem tud leesni az éleszt6-adagolobdl, ami a kenyér gyenge erjedéséhez vezet.

® Ne nyissa ki a fedelet, kiilonben a szaritott éleszté kifroccsen.

A meni szamanak moédositasahoz nyomja meg a menti felfelé vagy lefelé mutatd nyilgombjat.

Valassza az ,17-es menut, majd allitsa be az alabbi kényelmi funkcidk valamelyikét. (Az egyes meniikben elérhetd
funkcidikat a recept mellett megjelend alabbi ikonok jelzik.)

Nyomja meg a , { ] ” gombot a kenyérhéj szinének kivalasztasahoz. (Alapértelmezett beallitas: Kézepes)

Nyomja meg a , &) ” gombot a kenyérsiités befejezési idejének beallitasahoz. (Alapértelmezett beallitas: 1d6 a kenyér
elkészlltéig)

A fenti kényelmi funkciokkal kapcsolatos tovabbi részletekért 1asd a HU6 oldalt.

Nyomja meg a , <D> " gombot, és a kijelzé6n megjelenik a befejezés hozzavetsleges ideje.
@ Hang hallatszik, amikor a szaritott éleszté atfolyik az élesztéadagolon.

S9)1ZS9YQ|3
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A program befejezése utan hangjelzések hallhaték.
A siités befejezésének megerdsitése utan nyomja meg a , & ” gombot, és htizza ki a késziiléket a fali aljzatbol.

Vastag és szaraz edényfogo kesztylivel vegye ki a kenyérformat, és tegye az asztalra egy konyharuhara hilni. Ezutan
vegye ki a kenyeret, és tegye sitéracsra vagy hasonlé racsra hiini.
® Ne hasznaljon nedves edényfog6 keszty(t, mert kdnnyen égési sériiléseket szenvedhet.
@ \/igyazzon, hogy hova teszi le a kenyérformat. (A kenyérforma nagyon forro.)
® A kenyér deformalddik vagy dsszeesik, ha hosszabb ideig a késziilékben hagyja.
® Ne hasznaljon kést stb. a kenyér kivételéhez.
@ A kenyér kivétele utan ellendrizze, hogy a dagasztélapat nem maradt-e a kenyérben. Ha igen, vegye ki.
(A dagasztolapat megsérilhet a kenyér szeletelésekor.)
@ Keérjlk, ne érjen a kenyérforma aljahoz. (A dagasztolapat forgasa a kenyér torzulasat okozhatja.)

Hibaelharitas

A kovetkezo kijelzések eseteén...

. - * Ha a ,Fagylalt” men(t hasznalja, tévesen magas hémérsékletet allitott be.
Kijelzd . ” . o ” .
+ Nyomja meg a , & ” gombot, és valassza ki Ujra a ,Fagylalt’ meniit.

OO © V0OV
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* A siité hdmérséklete a folyamatos Nyissa ki teljesen a fedelet, hogy csdkkentse a féegység
Kijelzd - hasznalat miatt nagyon belsejének hémérsékletét.
megemelkedik. (A sutés befejezése utan hagyja hilni kb. 1 6ran keresztuil.)

Kijelzd - - - + Meghibasodas
| « Javitas céljabol vegye fel a kapcsolatot a Panasonic tigyfélszolgalataval.

@ EI6sz0or ellendrizze az alabbi problémak esetleges fennallasat. Ha tovabbra is rendellenességet észlel, azonnal vegye fel a kapcsolatot
a Panasonic ugyfélszolgalataval.

___Probiéma__ [ Okok Megoldas

A gombok le vannak tiltva. @ Nincs csatlakoztatva a halozati dugé. Csatlakoztassa a halézati dugot.
@ A szaritott élesztd automatikus hozzaadasanak ideje a szobahémérséklettél és a kivalasztott menitdl
fugg.
Nem kerul sor a szaritott . ,, . . P . . ) .
. » o ® Az élesztbadagold nedves vagy statikus Torolje at egy kicsavart ruhaval, és hagyja
CllEEmt R e elektromossag keletkezett benne. megszaradni.
@ A szaritott élesztd vizet vett fel? Cserélje ki a szaritott éleszt6t.
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___Probiéma [ Okok Megoldas

Mazsola és diofélék nem

adhatok hozza. @ A hozzavaldk fel vannak pupozva?

Aramsziinet tortént miikodés kézben?
® A készulék leall 10 percnél hosszabb ideig tarto
aramszlinet esetén.

A készllék tzemelés Nem forog a lapat?

k,\'cjlzb(_ar} Ier_él‘il il @ TUl sok hozzavalo esetén, vagy ha a lapat elakad
i(dc’ggje enik az aktualls a kemény anyagokban, a motor tulterhelédhet.

Ez aktivalja a biztonsagi mechanizmust, aminek
kdvetkeztében a lapat leall.

(El6éfordulhat, hogy a készilék tartalma a mivelet
befejezése utan is por allagu és nyers marad.)

@ Kivul esik a beallitani kivant idd az id6zité

Az id6zité nem allithatd tartomanyan?
be. A siités befejezéséhez sziikséges idé meniinként
eltéré.

A dagasztas megkezdése
kozvetlenul az id6zitd

beallitasa utan. kozvetlenll az id6zitdé beallitasa utan.

Az alabbi hangok normalis jelenségnek szamitanak.

Teritse szét a hozzavaldkat.

A tészta ujra felhasznalhato, ha a készllék
tésztakeszitési allapotban allt le.

Azonnal valassza le a késziléket a halézati
tapellatasrol. Dobja ki a kenyérforma tartalmat.
Hagyja a késztiléket legalabb 30 percig pihenni.
Ezutan kezdje Ujra a kézikdnyvben szerepl6
utasitasok szerint, és hasznalj a receptben
megjeldlt mennyiségeket. Ha a készulék a

fenti |épések végrehajtasa utan sem miikodik
megfeleléen, vegye fel a kapcsolatot a Panasonic
lgyfélszolgalataval javitas céljabol.

Allitsa be az id6t a receptnek megfeleléen.

® Az olyan kenyér, amely instant szaritott éleszt6t hasznal, kezdeti ,dagasztasi” folyamat veszi kezdetét

@ Tésztadagasztas, levegd kieresztése vagy mocsi készitése kdzben

« dagasztasi hangok hallhatok.
» motorhangok hallhaték.
» mocsikészitési hangok hallhatok.

Uzemelés vagy idézités
kdzben hangok hallhatok.

® Amikor az instant szaritott élesztét és a mazsola- és didadagoldban lévé hozzavalokat a késziilék a

kenyérformaba Uriti.

» az adagoldszelep és az adagoldajtd nyitasanak hangja hallhato.

Rendellenes hangok a
lapatnal

@ A lapat és a tengely kézott egy hézag van.
(Az ellls6 rész korllbelil 3 cm-rel mozdul el.)

A hozzévalék por allaguak @ Elfelejtette elhelyezni a lapatot?

maradnak, és nem kerdl

sor a siitésre. @ A penge tengelye tulsagosan meg van szoritva a

kenyérformaban, ezért nem tud mozogni?

® Miikddés kdzben kis mennyiségl tészta folyik ki
a kenyérforma uritényilasan keresztul.
(A forgas akadalyozasanak Uritényilas
elkerllése érdekében a forgd (4 pozicid)
részbe kerul6 tésztat a
készilék eltavolitja.) o
Ez egy normdlis jelenség.
Ellenérizze, hogy a lapat
forog-e.

Tészta folyik ki a
kenyérforma aljan.

N
A kenyérforma aljan

A kenyérforma alja
megfeketedik.

® A kenyérforma alja a dagasztas kézben fellépd
surlédas miatt megfeketedhet.

Helyezze el a lapatot.
Cserélje ki a fétengely csapagyat, ha a lapat

tengelye nem forog.
(Forduljon a Panasonic lUgyfélszolgalatahoz.)

s

Tengely

Ebben az esetben torolje at és tisztitsa meg egy
nedves konyharuhaval.

@ Els6 hasznalat alkalmaval a készlilékbdl flst vagy szagok tavoznak. A hasznalattal azonban ezek egy id6 utan megsziinnek.

A miikddést nem befolyasoljak.

Tisztitas és apolas

® A lehetd legrovidebb idén belll tisztitsa meg és szaritsa meg a készuléket! (Ne tegye vissza a piszkos vagy nedves kenyérformat a

féegységbe.)

@ Tisztitsa meg puha szivaccsal! (Ne hasznaljon tisztitoszert vagy fém dorzsi szivacsot a kenyérforma tisztitasahoz. Tovabba ne
hasznalja a szivacsok surolo fellletét vagy nejlonhaléval bevont szivacsot, illetve ne tegye mosogatégépbe.)

@ Els6 hasznalat el6tt a fagylalt tartalyt és a keverdlapatot hideg vizben aztassa ki tisztitas céljabol.

® Hasznalat utan lehetdleg azonnal mossa el és t6rolje szarazra. (Ne tarolja koszos vagy nedves allapotban.)

@ A tisztitdshoz puha szivacsot hasznaljon. (Ne hasznaljon suroloportot, fémkefét, a szivacsak nejlon oldalat, surolészivacsot, és ne

tisztitsa mosogatégépben.)

® Ha a késziléket hosszabb ideig nem hasznalja, a tarolas elétt alaposan szaritsa meg.

Torolje at egy jol kicsavart ruhaval.
@ Tisztitsa ki a f6egységbdl a benne maradt lisztet, instant
szaritott éleszt6t és hozzavalokat.

o

Adagoléfedél

Vegye ki, és mossa el vizzel.
@ Nyissa ki a fels fedelet kortlbeliil 70 fokos szdgben,
majd emelje felfelé a jobb oldalrdl.
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Tisztitas és apolas

Kenyérforma, lapat

Mossa el vizzel a tésztamaradék eltavolitasa utan.
(D Ontson egy kevés forro vizet a kenyérformaba, és hagyja azni

egy ideig.

» Ha a lapat nehezen tavolithaté el, forgassa el kissé az

eltavolitashoz.

Mazsola- és didadagolo

Miutan kicsavart nedves ruhaval attorolte, hagyja megszaradni

levegon.

@ Ne torolje at az élesztéadagolot szaraz ruhaval, mert a statikus
elektromossag megakadalyozhatja a szaritott éleszt6 megfelel6 adagolasat.

(@ Tisztitsa meg a kenyérformat és a lapatot puha szivaccsal.
* Ne hagyjon tésztamaradékokat a szerel6tengely korul. A
tésztamaradékok karosithatjak a kenyérforma tapadasmentes

bevonatat.

(3 Adott esetben tavolitsa el a tésztamaradékokat a lapatrol.

Bambuszpalcika hasznalata ajanlott.

Torolje at egy jol kicsavart ruhaval.
@ Jol kicsavart ruhaval torolje le a szaritott €leszt6t az adagoloszeleprol.

@ A tengelyen Iévé tésztamaradékok miatt a lapat kénnyen levalhat a fedél bels6 részéhez. Ez azonban nem befolyasolja a kenyérsutési

vagy a kenyérben maradhat.

@ Ha a tengely nagyon piszkos, hasznaljon (semleges) konyhai

tisztitdszereket a megtisztitasahoz.

Keverdlapat és fagylalt tartaly

Vegye ki, oblitse le hideg
vizzel, torolje szarazra, vagy

hagyja megszaradni levegén. @ i

@ A szennyezdédések eltavolitasahoz
csak semleges konyhai
mosogatészert hasznaljon.

@ Fagyasztas elétt tisztitsa meg és
torolje szarazra a fagylalt tartalyt
(az aljat is beleértve).

(A fagylalt tartaly alja)

teljesitményt, és a levalé bevonat véletlen lenyelése nem jelent egészségligyi
kockazatot. Stités utan azonnal térélje at a fedél belsé részét egy kicsavart
nedves ruhaval.

Torolje at a fellletét egy
mosogatéronggyal, majd
hagyja levegén megszaradni.

Miszaki adatok

Fit6teljesitmény 230V ~ 50 Hz
Fltési teljesitmeény 360 W
Keverési teljesitmény 80 W
i L Féegység 24,1 cm x 30,4 cm x 30,7 cm
Méretek (Sz x M x Ma) (hozzavetblegesen) -
Fagylalt tartaly 14,4 cm x 14,4 cm x 16,2 cm
Féegysé 6,1k
Suly (hozzavetdlegesen) e - £
Fagylalt tartaly 0,87 kg
Maximalis kapacitas (hozzavetdlegesen) Fagylalt tartaly 0,7L
Levegbben terjedd akusztikus zajkibocsatas 46,8 dB(A)
Tulmelegedés elleni védelem Olvadobiztositék
Halozati kabel hossza (hozzavetélegesen) 0,9m
Kenyér max. 300
Liszt - Y X &
i Tészta max. 300 g
Kapacitas . . ,,
Szaritott élesztd max. 4,2 g
Mazsola, diofélék max. 100 g
Felvett teljesitmény kikapcsolt allapotban nem alkalmazhato
Felvett teljesitmény készenléti allapotban 04W
Felvett teljesitmény halozati készenléti allapotban nem alkalmazhato
Alapértelmezett id6 készenléti lzemmaddba kapcsolasig| nem alkalmazhato

Automatikus készenléti mod

Amikor a készlléket csatlakoztatjak a tapellatasra, azonnal készenléti médba kerdl.
Ha mikodés kdzben megnyomja a rajta talalhaté leéllitd6 gombot, a készilék azonnal készenléti modba kerul.
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Az élettartam végét eléro berendezés artalmatlanitasa

Csak az Eurépai Unio tagallamaiban és az ujrahasznosité rendszert miikodteté orszagokban érvényes.

Ez a jeldlés, amely a termékeken, a csomagolasokon és/vagy a kiséré dokumentumokban van feltiintetve, azt jelenti,

hogy a hasznalt elektromos vagy elektronikus terméket nem szabad az altalanos haztartasi hulladék k6zé dobni.

A hasznalt termékek megfeleld kezelése, hasznositasa és Ujrafelhasznalasa érdekében adja le 8ket megfeleld
gyUjtéhelyeken, a nemzeti jogszabalyokkal 6sszhangban.
Megfeleld artalmatlanitasukkal segit az értékes eréforrasokkal valé takarékoskodasban és az emberi
egészségre és kornyezetre kifejtett potencialis negativ hatasok megelézésében.
A hulladékgydijtésre és Ujrahasznositasra vonatkozo tovabbi informaciokért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatosagokkal.

I ilyen hulladékok nem megfelelé artalmatlanitdsa a nemzeti jogszabalyokkal 6sszhangban biintethetd.
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Kiitos, etta olet ostanut Panasonic-tuotteen.

¢ Lue nama ohjeet huolellisesti kayttadksesi tuotetta oikein ja turvallisesti.

¢ Ennen kuin kaytat tata tuotetta, ole hyva ja kiinnité erityistd huomiota naiden ohjeiden kohtiin "Turvallisuusohjeet"
ja "Tarkeaa tietoa" (s. FI2-FI4).

e Sailyta tama kayttéohje mybhempaa tarvetta varten.

e Panasonic ei ole vastuussa, jos laitetta kaytetaan vaarin tai jos naita ohjeita ei noudateta.
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Varmista, ettd noudatat naita

Turvallisuusohjeet ohjeita.

Henkilévahinkojen, sahkodiskun ja tulipalon vaaran vahentdmiseksi huomioi seuraavat:
B Seuraavat merkkisanat ilmaisevat vaaran ja vahinkojen vakavuuden, jos laitetta kaytetaan
vaarin.

AVAROITU S: LlTjiesrer:]Z rTahdollista vaaraa, joka voi aiheuttaa vakavan vamman tai

é VAARA_ lImaisee mahdollisen vaaran, joka voi aiheuttaa lievia vammoja tai
= omaisuusvahinkoja.

B Kuvakkeet on luokiteltu ja selitetty seuraavasti.

Tama kuvake tarkoittaa vaatimusta, jota on
noudatettava.

A VAROITUS

Sahkoiskun, oikosulusta johtuvan tulipalon, savunmuodostuksen, palovammojen tai )

® Tama kuvake tarkoittaa kieltoa.

loukkaantumisen valttamiseksi.

@ Al4 anna vauvojen ja lasten leikkia pakkausmateriaalilla. Virtapistoke
(Se voi aiheuttaa tukehtumisen.) 4
~

@ AlA pura, korjaa tai muuta tata laitetta.
» Kaanny korjaustilanteissa Panasonicin asiakaspalvelun puoleen.

@ Al vaurioita virtajohtoa tai virtapistoketta.
Seuraavat toimenpiteet ovat ankarasti kiellettyja. Laitteen muokkaaminen tai sen sijoittaminen
lammityselementin 1&heisyyteen, virtajohdon taivuttaminen, kiertdminen tai vetadminen, teravien
reunojen yli vetdminen, raskaiden esineiden asettaminen johdon paalle, johdon niputtaminen
seka laitteen kantaminen virtajohdosta.

® Ala kayta laitetta, jos virtajohto tai virtapistoke on vaurioitunut tai virtapistoke on
kytketty l6ysasti pistorasiaan.
» Jos virtajohto on vaurioitunut, se on vaaratilanteiden valttamiseksi vaihdettava valmistajan,

valtuutetun huoltolikkeen tai muun patevan henkilén toimesta.

® Al3 kytke tai irrota virtapistoketta mirin kisin.

@ Al3 upota laitetta veteen tai roiskuta sille vetti ja/tai muuta nestetta.

@ Al3 anna virtajohdon roikkua poydan tai tydtason reunan yli dlika anna sen koskettaa
kuumia pintoja.

® Ala kosketa, tuki tai peitd ventilationshulleria kayton aikana.
¢ Kiinnita erityistd huomiota lapsiin.

® Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Virtajohto

FI2
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Sahkoiskun, oikosulusta johtuvan tulipalon, savunmuodostuksen, palovammojen tai
loukkaantumisen valttamiseksi.

® Tata laitetta voivat kayttaa 8-vuotiaat tai tata vanhemmat lapset seka henkilét joilla
on vahentynytta fyysista, aistipohjaista tai henkista kapasiteettia, tai kokemuksen
tai tiedon puutetta, jos heille on jarjestetty valvontaa seka ohjeistusta liittyen laitteen
turvalliseen kayttoon, ja he ymmartavat kayttoon liittyvat vaarat. Lapset eivat saa
leikkia laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistus- tai huoltotéita ilman valvontaa.
Pida vauvat ja lapset aina poissa laitteen ja sen virtajohdon lahelta.
Pida laite ja sen virtajohto poissa alle 8-vuotiaiden lasten ulottuvilta.
Varmista, etta laitteen tyyppikilvessa ilmoitettu jannite on sama kuin paikallinen
syottojannite. Valta myos muiden laitteiden liittamista samaan pistorasiaan
sahkoéosien ylikuumentumisen estamiseksi. Jos kuitenkin liitat useita virtapistokkeita,
niin varmista, etta kokonaisteho ei ylita pistorasian nimellistehoa.
@ Kiinnita virtapistoke tiukasti.
® Pyyhi virtapistokkeesta polyt saannollisesti.
» |rrota virtapistoke ja pyyhi se kuivalla liinalla.
® Lopeta laitteen kaytto valittdmasti ja irrota virtajohto pistorasiasta siina
epatodennadkoisessa tapauksessa, etta laite lakkaa toimimasta oikein.
Esimerkkeja poikkeavasta toiminnasta tai rikkoutumisesta:
¢ Virtapistoke ja virtajonto kuumenevat epéatavallisen paljon.
e Virtajohto on vaurioitunut tai laitteen virransy6tto ei toimi.
e | aitteen runko on vaantynyt, siind on nakyvia vaurioita tai se kuumenee epétavallisen paljon.
e | aite pitaa kayton aikana epétavallista pyorimisaanta.
¢ [Imenee epamiellyttavaa hajua.
¢ [Imenee muu poikkeavuus tai vika.
®» [rrota laite valittomasti pistorasiasta ja ota yhteytta huoltolikkeeseen tarkastusta tai korjausta
varten.

A VAARA

(Séhkéiskun, tulipalon, palovammojen, loukkaantumisen tai omaisuusvahinkojen valttamiseksi. )

® ® Ala kosketa kuumia osia, kuten leipavuokaa, laitteen sisaosia, lammityselementtia tai
kannen sisapintaa laitteen kayton aikana tai heti kayton jalkeen.
Nakyvat pinnat voivat kuumentua kdyton aikana. Varo jaannoslampoa erityisesti
kayton jalkeen.
» Palovammojen valttamiseksi kayté aina patakintaita, kun poistat leipavuoan tai valmiin leivan.
_ (Al kéayta markia uunikintaita.)
® Ala kayta laitetta seuraavissa paikoissa.
¢ Epétasaisilla pinnoilla, sahkolaitteiden, kuten jadkaapin, paalla, maton tai pdytélinan paalla tai
muilla lammonkestaméattomilla pinnoilla jne.
¢ Paikoissa, joissa sen paalle voi roiskua vetta tai se on lahella lammonlahdetta.
e | &helld avoimia vesilahteitd, kuten pesualtaita tai vastaavia.
@ Ala kayta laitetta seinien ja huonekalujen ldhella tai ahtaissa tiloissa, kuten kiinteissa
kaapeissa.
» Aseta laite lujalle, kuivalle, puhtaalle, tasaiselle ja [ammdnkestavélle tyotasolle W,
vahintadan 10 cm tydtason reunoista ja vahintaan 5 cm viereisista seinista ja ~/

_ muista esineista. Eem
® Ala poista leipavuokaa tai irrota laitetta verkkovirrasta kayton aikana.
® Ala aseta mitaan esineita aukkoihin.
@ Ala kayta ulkoista ajastinta tms. laitetta.
¢ Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella tai erilliselld kauko-
ohjausjarjestelmalla.

10 cm

10 €m

7

10 cm
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(Séhkéiskun, tulipalon, palovammojen, loukkaantumisen tai omaisuusvahinkojen valttamiseksi. )

® Irrota virtapistoke pistorasiasta, kun laitetta ei kdyteta.

® Varmista, etta pidat kiinni virtapistokkeesta, kun irrotat sita. Al koskaan vedi
virtajohdosta.

® Lampadatilanrajoittimen tahattomasta nollautumisesta aiheutuvien vaarojen
valttamiseksi tahan laitteeseen ei saa syottaa sahkoa ulkoisen kytkentalaitteen
(kuten ajastimen) kautta, eika sita saa kytkea virtapiiriin, jonka sahkon toimittaja
saannollisesti kytkee paalle ja pois paalta.

® Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya ennen kasittelya, siirtamista ja
puhdistamista.

® Tama laite on tarkoitettu vain kotitalouskayttéon.

® Sammuta laite ja irrota se verkkovirrasta ennen kuin vaihdat lisdvarusteita tai lahestyt
osia, jotka liikkuvat kayton aikana.

©® Irrota laite aina verkkovirrasta, jos jatat sen vartioimatta, ja ennen kokoamista,
purkamista tai puhdistamista.

@ Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella tai erillisella kauko-
ohjausjarjestelmalla.

Tarkeaa tietoa

@ Ala kayta laitetta ulkona, tiloissa, joissa on korkea kosteus,
alaka kohdista osiin liiallista voimaa oikealla olevan kuvan
mukaisesti, jotta valtyt toimintahairiélta tai muodonmuutoksilta.

@ Al ylita jauhojen enimmaismaaria (enintiin 300 g), seka
rusinoita/péahkinéita (enintdan 100 g). (Ks. s. FI10.)

@ Al kiyti veista tai muuta terdvai tyokalua lammityselementin
puhdistamiseen.

® Ali pudota laitetta vilttadksesi sen vaurioitumisen.

@ Al3 sailyta mitaan aineksia tai leipaa leipavuoassa.

@ Vain asianmukaista liitantaa saa kayttaa.

@ Liitin on poistettava ennen laitteen puhdistamista, ja laitteen tulon on oltava kuiva ennen
kuin laitetta kaytetaan uudelleen.

® Varmista, etta jaateldrasia on asennettu oikein ja tukevasti leipakoneeseen.

® Tama tuote ei kesta kuumuutta; dla kuumenna tata tuotetta, jotta valtat sulamisen tai
rajahdyksen vaaran.

@ Jotta valtat loukkaantumiset, dla anna kasien, hiusten tai vaatteiden joutua kosketuksiin
pyorivien osien kanssa kayton aikana.

@ Al3 aseta jaatelorasiaa liekin tai kuuman levyn paille kayton ajaksi. Ala altista
lammonlahteille tai pese astianpesukoneessa. Jos tata ohjetta ei noudateta, seurauksena
voi olla tulipalo, sahkdisku, laitevaurio tai jaahdytyshairio.

® Jos jaatelorasian jadhdytysneste (neste on sinista) vuotaa ulos, lopeta laitteen kaytto ja ota
yhteytta Panasonicin asiakaspalveluun.

® Varmista, etta kaytat valittuun ohjelmaan sopivaa taikinakoukkua. Vaaran taikinakoukun
kaytto voi vahingoittaa taikinakoukun tai leipavuoan tarttumatonta pinnoitetta.

® Muista puhdistaa laite jokaisen kayttokerran jalkeen. (Ks. s. FI9)

@ Pinta voi kuumentua kayton aikana.

Lampdtila-
anturi

Kannen sisapinta

& Tama kuvake laitteessa tarkoittaa "Kuuma pinta, ei saa koskettaa noudattamatta varovaisuutta".
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Osien nimet ja ohjeet

( Paalaite (sisaltaa taikinakoukut) )

B Puhdista leipavuoka, taikinakoukut ja lisdvarusteet ennen ensimmaista kayttokertaa. (S. FI9)

Ventilationshuller

Tuuletusaukko

Kahva

Virtajohto

Virtapistoke

& ———Hiiva-annostelija

Q—

Rusina- ja p&hkindannostelija
(irrotettava)

( Jaatelodrasian asennus )

B Pese sekoitustera, jaatelorasia jne.
ennen ensimmaista kayttokertaa.
(S. FI9)

- Sekoitussauva
o Al kéyta jatkuvasti yli
6 tunnin ajan.

Panasonic Jaatelorasia

Astian pohja

Annostelijan kansi (irrotettava)

¢ Avaa kansi painamalla ja nostamalla kannen
avausvipua.

Kannen kahva

Leipdvuoka

Kansi
e Varo, etteivat katesi jaa
puristuksiin.
Annosteluluukku
(Rusina- ja
pahkindannostelija)
Lappéaventtiili
(Hiiva-annostelija)
Kannen
avausvipu

Néayttd

-

(Molemmat Kahva

osapuolet) P (Molemmat
Tquetusaukko i osapuolet)

(Molemmat

osapuolet)

Ohjauspaneeli

4 . .. N
Lisavarusteet (1 kpl kumpaakin)
Q n. 3% merkinta
@ n. Yo-merkinté
n. Va-merkintd
L
7 (1K) (t)
Hapanleipakuppi Mittalusikka
(Varustettu kannella) Tassa ohjeessa "1 rkl" tarkoittaa
yhté ruokalusikallista ja "1 tI" yht&
teelusikallista.

. J
4 . )
Taikinakoukku

Taikinakoukku Mochitera
o Al3 kéyta jatkuvasti yli 6 tunnin ajan.
\_ J
FI5
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Osien nimet ja ohjeet

(Ohjauspaneeli) (LCD-naytt6 sammuu, kun virtapistoke irrotetaan pistorasiasta.)

Kuoren véri o
@ Aseta kuoren vari (katso alla) @ Aseta ajastin

Keskitumma — Tumma — Vaalea Nayttaa nykyisen @ Aseta kypsennys-, paisto-, vaivaus- ja kdymisaika.
| ohjelman numeron

Aloita
@ Kaynnistd ohjelma
ja ajastin

Peruutus

® Nollaa

@ Peruuta kaynnistyksen
jalkeen
(pida painettuna)

Ajastin
Valikko @ Aseta viivastetty aloitus
@ Valitse valikko

(pid& painettuna siirtyaksesi

nopeammin eteenpéin)

¢ Y& olevassa kuvassa on esitetty kaikki tekstit ja kuvakkeet, mutta kdytén aikana naytdssa nakyvat vain kulloinkin
kaytossé olevat.

( N [ )
Voit valita kuoren variksi "Tumma", "Keskitumma" tai "Vaalea".
Kuoren vari g Kun oletqv>allnnut valikosta toiminnon, paina 1 | -painiketta valitaksesi haluamasi kuoren vérin.
_— Paina " "-painiketta.
-toiminto P
e Valikot, joissa tama toiminto on kaytettavissa, on merkitty symbolilla " N &
D e Mitd enemmaéan sokeria lisatédan, sita tummemmaksi leivan kuori muuttuu. Leivan korkeus pienenee,
kun sokerin maaraa vahennetaan.
\ J \\ J
( N [ )
Aseta viivastetty aloitus (aika, joka on jaljella leivdn valmistumiseen).
@ Kun olet valinnut valikosta toiminnon, paina " (4) "-painiketta.
o Adnimerkin jalkeen ajan nayttd alkaa vilkkua.
(2 Paina "Tunti" tai "Min"-painiketta asettaaksesi viivastetyn aloituksen.
(3 Paina " @ "-painiketta (ajastimen asetus valmis).
Valikoissa, joissa on " { I "-toiminto, aseta ensin " { § " -toiminto ja sen jilkeen " G) " -toiminto.
. . L. e Kaytettdvissé olevissa valikoissa ajastin voidaan asettaa enintdan 13 tunniksi.
Ajastlnt0|m|nto Esimerkki: Kello on nyt 21.00, ja haluat leivén olevan valmiina 06.30 huomenna aamulla.
@ — Aseta ajastin arvoon 9:30 (9 tuntia ja 30 minuuttia nykyhetkesta).
9 h 30 min
nykyhetkesta
Hour
.........} n.-n
P | N
Min Nykyinen aika  Valmistumisaika
\ J \\ J
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Kayttoohjeet (jaatelorasia)

1 Ota jaatelorasia pakastimesta. Kohdista astian 2 Avaa leipakoneen kansi, aseta
pohja uraan ja kdanna sita vastapaivaan, kunnes jaatelorasia pohjan kanssa
kuulet napsahduksen, ja varmista, etta se on leipakoneen pohjalle ja kierra
lukittunut kunnolla. se myotapaivaan paikalleen.

Ennen kayttoa
jaatelorasia (ilman astian
pohjaa) on pakastettava

pakastimessa (-18 °C tai TG 7
alemmassa lampaétilassa) [o ]
8-16 tunnin ajan. d
3 Aseta sekoitinlapa jaatelorasian sisalla olevaan 4 Kytke virtajohto pistorasiaan ja valitse leipdkoneen
sekoitusakseliin. valikosta vastaava vaihtoehto.

Paina " - paikiketta aloittaaksesi.
Jos sekoitinlapa ponnahtaa aina @ paliiketia alorttaaksest

ulos, se on painettava
takaisin paikalleen kasin.

5 Ota etukateen sekoitetut ja jadkaappiin 6 Kun summeri soi jatkuvasti,
asetetut ainekset jadkaapista. Kaada ne hitaasti leipdkone pysahtyy
jaatelérasiaan ja sulje kansi. automaattisesti. Kdanna

jaatelorasiaa vastapaivaan
irrottaaksesi sen; jaateld on
nyt valmis otettavaksi ulos ja
syotavaksi.

Huomautus: Al4 lisaa
ainesosia, joiden lampdtila on
yli 25 °C, ja kayta vain jaatelon
valmistukseen tarkoitettuja
ainesosia. Aseta ensin
sekoitinlapa ja kaada sitten
ainesosat sisdan.

@ Puhdista ja kuivaa jaatelérasia (myds pohja) ennen pakastamista.

@ Kun jaateldrasiaa jaddytetddn pakastimessa, se on asetettava pystyyn pinnalle. Ala aseta sité yldsalaisin tai kyljelleen.
Jotta jaateld jahmettyy kunnolla, pakastuslampétilan on oltava véahintaéan -18 °C ja pakastusajan 8-16 tuntia. (On
parasta pakastaa se yolla ja kayttaa se paivalla.)

@ Kun otat ja&teldrasian pakastimesta, varmista, etté se on taysin jaatynyt. Ravista &mparid varovasti; jos virtaavan
nesteen danta ei kuulu, jadhdytysneste on jaatynyt.

@ Al4 silyts jaateldrasiaa pakastimessa yli 48 tuntia. Al4 laita astian pohjaa pakastimeen jaadytettévaksi.

Perusleivan leipominen

Valikko 1 J =151 Rapea kuori ja herkullinen maku Tarvittava aika: noin 4 h —4 h 5 min
Karkea vaalea 50 e Valmiusaika: 4-13 tuntia. @ Pienten kuvakkeiden merkitykset kaikkien
vehnéajauho 5 . o valikoiden ainesosien edessé ovat seuraavat:

=/ Voi 15 g limaisee, etta leivan kuoren o o
| Soien 51 vériksi voidaan valita: Tumma, % Se tulisi laittaa leipdvuokaan.
Suola % 1l Keskitumma, Vaalea. @ Asetettava hiiva-annostelijaan.
Vesi 170 | + V3 i isai i . . . R . .
Sl ok (m) 1) Leivan valmistumisaika voidaan 22 Ainesosat, jotka voidaan lisata suoraan rusina- ja
® | Kuivahiiva Zal asettaa etukateen.

péhkindannostelijaan.

Lisa& ainekset tai lisdainekset tai suorita
tarvittavat toimenpiteet manuaalisesti.
Tama kuvake nakyy vain jaateldvalikossa.
(Vaatii jaateldrasian)
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Perusleivan leipominen

Aseta laite tukevalle, kuivalle, puhtaalle, tasaiselle ja kuumuutta kestavalle ty6tasolle.

Avaa kansi, kierra leipavuokaa vastapéaivaén ja irrota se.
Aseta taikinakoukku akseliin.

@ Asennuksen jalkeen laitteen ymparille tulee jadda 3 cm vapaata tilaa.
@ Sen ymparilld ei saa olla taikinaa.

Lisaa leipavuokaan leipdvuoka-kuvakkeella merkityt ainekset reseptissa esitetyssa jarjestyksessa.
Aseta leipavuoka paayksikkoon kiertamalla sitd myotapaivaan ja sulje sitten kansi.

@ Laita ainesosat leipdvuokaan vuoren muotoon ja lisda vesi reunoja pitkin.

@ Leipdvuoan kahva nousee ylos. (Jotta leipdvuoka on helppo ottaa pois.) Sité ei tarvitse painaa pohjaan asti.

Avaa annostelijan kansi ja lisd4 kuivahiiva hiiva-annostelijaan. Sulje sitten annostelijan kansi ja kytke laite pistorasiaan.

@ Jotta kuivahiiva ei kastu tai jaa staattisen sdhkdn vuoksi putoamatta leipdvuokaan, varmista ennen lisdamista, etta
annostelijan kansi ja annostelija ovat taysin kuivia. Jos hiiva-annostelija on kostea, kéyta talouspaperia imemaan
kosteus. (Pyyhinta voi aiheuttaa staattista sdhkoa.) Hiiva ei paédse putoamaan hiivajakajasta, mika johtaa huonoon leivan
kohotukseen.

@ Ald avaa kantta, muuten kuivahiiva voi valua ulos.

Vaihda ohjelman numeroa painamalla valikkondppéaimen yla- tai alanuolta.

Valitse valikko "1" ja aseta sen jalkeen haluamasi lisatoiminnot. (Kunkin valikon kaytettavissa olevat toiminnot on
merkitty seuraavilla kuvakkeilla reseptin vieressa.)

Paina " {_ "-painiketta valitaksesi leivan kuoren varin. (Oletus: Keskitumma)

Paina " e) "-painiketta asettaaksesi leivan valmistumisajan etukéateen. (Oletus: Aika leivan valmistumiseen)

Lisatietoja edelld mainituista toiminnoista on sivulta s.FI6.

Paina " <D "-painiketta, jolloin ndytéssa nakyy arvioitu valmistumisaika.
@ Kun kuivahiivaa annostellaan, kuuluu aani.

nja1siwjep

Ohjelman paatyttya kuuluu dénimerkki.
Kun olet varmistanut, etta paistaminen on paattynyt, paina " &) "-painiketta ja irrota pistoke pistorasiasta.

Ota leipavuoka pois kuivilla, paksuilla patakintailla ja aseta se keittiéliinan paalle jaahtymaan. Poista leipa ja

aseta se ritilalle tai muulle vastaavalle alustalle jaahtyméaan.

@ Al3 kaytd markia patakintaita, silla ne voivat helposti aiheuttaa palovammoja.

@ Kiinnitd huomiota siihen, mihin asetat leipavuoan. (Leipavuoka on todella kuuma.)

@ Leipé& voi muuttaa muotoaan tai kutistua, jos sita jatetaén laitteeseen hetkeksi.

@ Al3 kayta veista tai vastaavaa leivén ottamiseen koneesta.

@ Kun leipé on otettu koneesta, tarkista, onko taikinakoukku jaényt leivan sisdan. Jos kylla, ota se pois.
Taikinakoukku voi vaurioitua, jos leikkaat leivén suoraan.)

@ Ala kosketa leivdnvuoan pohjaa. (Taikinakoukun pydriminen voi vahingoittaa leivdn muotoa.)

Jos naytolla nakyy...

10 SI0d : Shisiw|ep

OO © D009

usuiwe

- o Kaytettdessa “Gelato”-valikkoa on vahingossa valittu korkean lampétilan asetus.
e Paina " ) "-painiketta ja valitse “Gelato”-valikko uudelleen.

Nayttod

e Uunin lampétila nousee korkeaksi Avaa kansi, jotta paayksikén sisélampétila laskee.
jatkuvan kaytén seurauksena. (Anna jaahtya noin tunnin ajan leivonnan jélkeen.)

Y e Ota yhteyttd Panasonicin huoltoliikkeeseen korjausta varten.

@ Tarkista ensin seuraavat asiat. Jos havaitset edelleen poikkeavuuksia, ota valittdmasti yhteyttd Panasonicin asiakaspalveluun.

Néappainten kaytto ei ole
mahdollista

Naytto

@ Virtapistoke ei ole kytketty pistorasiaan. Kytke virtajohto pistorasiaan.

@ Kuivahiivan automaattisen lisdyksen ajankohta riippuu huoneen lampétilasta ja valitusta ohjelmasta.

Kuivahiivan annostelu ei g yjjiya-annostelija on kostea tai siina on staattista Pyyhi nihkeall4 liinalla ja anna kuivua

onnistu. sahkoa. luonnollisesti.
® Onko kuivahiiva kostunut? Kayta uutta kuivahiivaa.
Rusinoita Ja pahkinéita @ Ovatko ainekset paakkuuntuneet? Levita ainekset tasaiseksi kerrokseksi.

pysty lisddmaan.
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Mita on tapahtunut

Toiminta keskeytyy
(Nayta nykyinen aika)

Ajastinta ei voi asettaa.

Aloita vaivaaminen heti,
kun ajastin on asetettu.

Toiminnan ja ajastuksen
aikana kuuluu aania.

Epatavalliset &énet
taikinakoukusta

Jauhoa on edelleen
jaljelle eika paistuminen
onnistu.

Taikinaa vuotaa
leipavuoan pohjasta.

Leipavuoan pohja
mustuu.

——

Syyt

Sahkoékatkos kayton aikana?
@ Toiminta keskeytyy, jos séhkdkatko kestéa yli 10
minuuttia.

Lakkaako taikinakoukku pyériméasta?

@ Jos ainesosia lisatéan liikaa tai taikinakoukku
jumittuu kovien ainesten vuoksi, moottori voi
ylikuormittua. Tama aktivoi turvamekanismin,
jolloin taikinakoukku pyséhtyy kesken toiminnan.
(Vaikka toiminto olisi paattynyt, siséltd voi jaada
jauhomaiseksi ja raa'aksi.)

® Onko asettamasi aika ajastimen salliman alueen
ulkopuolella?
Paiston valmistumiseen tarvittava aika vaihtelee
valitun ohjelman mukaan.

Ratkaisut

Taikinaa voidaan kayttaa uudelleen, jos toiminta
pysahtyy taikinavaiheessa.

Irrota virta valittdmasti. Tyhjenna leipavuoka.
Anna laitteen levata vahintdan 30 minuuttia.
Kéynnista sen jalkeen laite uudelleen
kayttdohjeen mukaisesti ja kayta reseptissa
ilmoitettuja ainemaaria. Jos laite ei vieldkaan
toimi normaalisti edellda mainittujen
toimenpiteiden jalkeen, ota yhteytta Panasonicin
huoltoliikkeeseen korjausta varten.

Saada kypsennysaika reseptin ohjeiden mukaan.

@ Leivassi, jossa kaytetdan pikakuivahiivaa, ajastimen asettamisen jalkeen kaynnistyy valittémasti vain

alkuvaivausvaihe.

Seuraavat danet ovat normaaleja.

@ Taikinan vaivauksen, ilmanpoiston tai mochin valmistuksen aikana,

o kuuluu vaivaamisen aania.
 kuuluu moottorin kayntiaani.
« kuuluu mochin valmistusaani.

@ Kun pikakuivahiiva seké rusina- ja pahkindannostelijan ainekset lisdtédan leipavuokaan.
« kuuluu aani, kun lappaventtiili ja annosteluluukku avautuvat.

@ Taikinakoukun ja akselin valissé on valys.
(Laitteen etuosa liilkkuu noin 3 cm.)

@ Oletko unohtanut asettaa taikinakoukun?

@ Onko taikinakoukun akseli kiinnitetty leipaastiaan
liian tiukasti niin, ettei se paase likkumaan?

@ Kaytdn aikana leipdvuoan poistoaukosta voi
vuotaa pieni maara taikinaa.
(Jotta pydriminen ei hairiinny,
pyo6rivédan osaan kulkeutunut
taikina poistetaan.)

Tama on normaalia.
Varmista, etta taikinakoukku

pyorii.

Tyhjennysaukko
(4 asentoa)

= |z

) —
Leipdvuoan pohjalla

@ Leipdvuoan pohja voi tummua vaivaamisen
aikana syntyvéan kitkan vuoksi.

Aseta taikinakoukku.

Vaihda paéaakselin laakeri, jos taikinakoukun
akseli ei pyori.
(Ota yhteytta Panasonicin asiakaspalveluun.)

=)
ey
Akseli

Siina tapauksessa pyyhi ja puhdista kostealla
keittidliinalla.

@ Ensimmaiselld kayttokerralla voi esiintyad savua tai hajuja. Ne kuitenkin haviavat jonkin ajan kuluttua kaytén jalkeen.

Toiminta ei hairiinny.

Puhdistaminen ja hoito

@ Puhdista ja kuivaa mahdollisimman pian! (Al4 laita likaista tai mérkaa leipdvuokaa takaisin padyksikkéon.)

@ Puhdista pehmell4 sienella! (Al4 kayta leipdvuoan puhdistamiseen puhdistusaineita tai metalliharjaa. Ala my®sk&an kayta sienen
nailonpintaa, nailonverkolla p&allystettyja sienia tai astianpesukonetta.)

® Ennen ensimmadista kayttdkertaa liota jaateldrasia ja sekoitinlapa kylméssé vedessé puhdistaaksesi ne.

@ Kaytdn jalkeen pese ja kuivaa ne mahdollisimman pian. (Ala sailyta niité likaisina tai méarkina.)

@ Puhdistukseen kéyt4 pehme&é pesusienta. (Al& kéyté hiova-ainetta, metalliharjaa, pesusienten nailonpuolta, hiovaa sikaa dléka pese

astianpesukoneessa.)

@ Jos laitetta ei ole tarkoitus kayttda pitkaéan aikaan, kuivaa se perusteellisesti ennen séilytysta.

Pyyhi nihkeéksi kierretylla liinalla.
@ Poista paayksikon sisélle jaaneet jauhot, pikakuivahiiva ja

muut ainekset.

Annostelijan kansi

Irrota ja pese vedella.
@ Avaa ylakansi noin 70 asteen kulmaan ja nosta yléspain

oikealta puolelta.
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Puhdistaminen ja hoito

Leipavuoka, taikinakoukku Rusina- ja pahkindannostelija

Pese vedella taikinajaamien poistamisen jalkeen. Puhdistuksen jalkeen pyyhi laite nihkealla liinalla ja anna sen kuivua
@ Lisaa pieni méara kuumaa vetta leipavuokaan ja anna sen seista luonnollisesti.
hetken aikaa. L o @ Ala pyyhi hiiva-annostelijaa kuivalla linalla, silla staattinen sahké voi estaa
¢ Jos taikinakoukkua on vaikea irrottaa, kierra sitd hieman kuivahiivan oikean annostelun
irrottamisen helpottamiseksi. ’
(@ Puhdista leipéavuoka ja taikinakoukku pehmedlla sienell4.
o Ald jita taikinajadmia asennusakselin ympérille. Takinajaémét voi m
vahingoittaa leipdvuoan tarttumatonta pinnoitetta.

® Poista taikinakoukusta mahdolliset taikinajaamét. Pyyhi nihke&ksi kierretylla liinalla.
Suosittelemme kayttamaan bambutikkua. @ Puhdista lappaventtiiliin jaanyt pikakuivahiiva nihkeall4 liinalla.
@ Akseliin jadnyt taikina voi aiheuttaa sen, etté taikinakoukku Jos leipa kohoaa likaa ja koskettaa sisdkantta, pinnoite voi vaurioitua. Tama ei

irtoaa helposti tai jaa leivan sisaan.
@ Puhdista akseli tarvittaessa keittién neutraalilla pesuaineella, jos
se on erittain likainen.

Sekoitinlapa ja jaatelorasia Astian pohja

Poista, huuhtele kylmalla Puhdista pinta astiapyyhkeella ==
vedell, kuivaa pyyhkimalla tai @ i ja anna sen kuivua. 4

kuitenkaan vaikuta leivan valmistukseen, eikd pinnoitteen tahaton nieleminen
aiheuta terveysriskid. Pyyhi sisdkansi heti paistamisen jalkeen nihkedll linalla.

anna kuivua.

@ Poista lika neutraalilla
keittiopesuaineella.

@ Puhdista ja kuivaa jasteldrasia
(my0s pohja) ennen pakastamista.

(Jaatelorasian pohja)

Tekniset tiedot

Virtaldhde 230V ~ 50 Hz
Léammitysteho 360 W
Sekoitusteho 80 W
. . Paalaite 24,1 cm x 30,4 cm x 30,7 cm
Mitat (L x S x K) (noin) T
Jaatelorasia 14,4 cm x 14,4 cm x 16,2 cm
) ) Paalaite 6,1 kg
Paino (noin) T
Jaatelorasia 0,87 kg
Suurin kapasiteetti (noin) Jaatelorasia 0,7L
limassa eteneva akustinen melu 46,8 dB(A)
Ylikuumenemisen estolaite Lamposulake
Virtajohdon pituus (noin) 0,9 m
Leipa maks. 300
Jauho p B
) . Taikina maks. 300 g
Kapasiteetti .
Kuivahiiva maks. 4,2 g
Rusinat, péahkinat maks. 100 g
Virrankulutus pois paalté -tilassa Ei ole.
Virrankulutus valmiustilassa 0,4 W
Virrankulutus verkkovalmiustilassa Ei ole.
Oletusaika siirtymiselle valmiustilaan Ei ole.

Automaattinen valmiustila
Kun laite on kytketty virtalahteeseen, se siirtyy valittémasti valmiustilaan.
Kun laite on k@ynnissa, ja jos painat seis-painiketta, se siirtyy valittémasti valmiustilaan.
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Kaytosta poistetun laitteen havittaminen

Vain Euroopan unionissa ja maissa, joissa on kierratysjarjestelma.

Tama kuvake tuotteissa, pakkauksessa ja/tai asiakirjoissa tarkoittaa, etta kaytettyja sdhkdlla toimivia ja
elektronisia tuotteita ei saa laittaa yleiseen talousjatteeseen.
Vanhojen tuotteiden asianmukainen kasittely, talteen ottaminen ja kierratys edellyttavéat niiden viemista tarjolla
oleviin kerayspisteisiin kansallisten maaraysten mukaisesti.
Kun havitat tuotteet asianmukaisesti, autat sddstamaan arvokkaita luonnonvaroja ja estamaén
mahdollisia haittavaikutuksia ihmisten terveydelle ja ymparistolle.
Lisatietoja kerayksesta ja kierratyksesta saat paikallisilta viranomaisilta.
Tuotteiden epaasianmukaisesta havittdmisesté saattaa seurata kansallisessa lainsdddanndssa
I méaaratty rangaistus.
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Tak, fordi du har kebt et Panasonic-produkt.

¢ Laes disse vejledninger ngje for at kunne bruge produktet korrekt og sikkert.

* For du bruger dette produkt, skal du veere sezerlig opmaerksom pa "Sikkerhedsforanstaltninger" og "Vigtige
information" (S. DK2-DK4).

¢ Opbevar denne Brugsvejledning til fremtidig brug.

e Panasonic patager sig intet ansvar, hvis maskinen bruges forkert, eller hvis denne vejledning ikke folges.

SikKerhedsforanstaltNiNger ... e e e e e e e e e e e e as DK2
VATe (e TN a]{e] 1 0 aF= U1 o] o [P PPPRPRPR DK4
Navne pa reservedele 0g VEJIEANING ....c.veeiieeeiiieeeiie e eseeeiee st e et e e sseeesseeeese e snseeenseeesneeeenns DK5
Sadan bruges (ISDENOIAEY) ........eeie i e e e e e e e e enr e e e e eare e e s ennneeeeennneeas DK7
Sadan bager du almindeligt Brad...........ceee e DK7
L= 11 T [T T DK8
Rengoring 0g VedligenOIdEISE ........uuuueeeee e e e e e e e e e e e enennns DK9
ST 017 11 1= 11 o = DK10

Sorg for at folge disse

Sikkerhedsforanstaltninger i .vuktioner

For at mindske risikoen for personskade, elektrisk stad eller brand skal du overholde falgende:
B Folgende signaler angiver omfanget af skade og beskadigelse, nar produktet bruges forkert.

& ADVARSEL: Q@dcijlferer potentiel fare, der kan medfare alvorlig personskade eller

. Indikerer potentiel fare, der kan medfere mindre personskade eller
A FO RSIGTIG- beskadigelse af ejendele.

B Symbolerne er klassificerede og forklaret som folger.

® Dette symbol angiver forbud. 0 Dette symbol angiver et krav, der skal opfyldes.

A ADVARSEL

(For at undga risiko for elektrisk sted, brand som felge af kortslutning, rag, skoldning eller personskade. )

® Lad ikke spaedbgrn og born lege med emballagematerialet. Netstik
® (Det kan forarsage kveelning.) 4
~~

® Denne maskine ma ikke skilles ad, repareres eller modificeres.
» Kontakt venligst et Panasonic kundeservicecenter for reparationer.

® Pas pa ikke at beskadige netledningen eller netstikket. Netledning
Det er strengt forbudt at gere folgende. Andre eller placere apparatet i naerheden af
varmeelementer eller varme overflader; boje, dreje, traekke eller haenge ledningen over skarpe
kanter; anbringe tunge genstande ovenpa apparatet, sno ledningen eller beere apparatet i
netledningen.

® Brug ikke apparatet, hvis netledningen eller netstikket er beskadiget, eller hvis
netstikket er lost forbundet til stikkontakten.
» Hvis netledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten, dennes servicecenter

eller en tilsvarende kvalificeret person for at undga farer.

® Pas pa ikke at tilslutte eller frakoble netstikket med vade heender.

® Du ma ikke nedsaenke maskinen i vand eller sprgjte den til med vand og/eller andre
vaesker.

® Lad ikke netledningen haenge ud over kanten af bordet eller kekkenbordet eller rore
ved varme overflader.

® Pas pa ikke at rore ved, blokere eller tildaekke angventilerne under brug.
e \/eer isaer opmaerksom pa barn.

® Born ma ikke lege med apparatet.

DK2
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A ADVARSEL

(For at undga risiko for elektrisk sted, brand som felge af kortslutning, rag, skoldning eller personskade. )

® Dette apparat kan anvendes af born pa 8 ar og derover og personer med nedsatte
fysiske, sansemaessige eller mentale faerdigheder eller manglende erfaring og viden,
hvis de har faet oplaering eller anvisninger vedrgrende sikker brug af maskinen og
forstar, hvilke farer det medferer. Barn ma ikke lege med apparatet. Rengoering og
brugervedligeholdelse ma ikke udferes af bern uden overvagning.
Hold altid apparatet udenfor spaedborns og berns raekkevidde, inklusive netledningen.
Hold apparatet og dets kabel uden for reekkevidde af bgrn under 8 ar.
Sorg for, at den spaending, der er angivet pa apparatets etiket, svarer til din lokale
streamforsyning. Undga ogsa at tilslutte andre apparater til den samme stikkontakt for
at forhindre elektrisk overophedning. Hvis du tilslutter flere stik, skal du dog serge for,
at det samlede wattforbrug ikke overstiger stikkontaktens nominelle stremforbrug.
©® Saet netstikket korrekt i stikkontakten.
@ Stov netstikket af regelmeaessigt.

» [ag netstikket ud, og ter det af med en tor klud.
® Hold straks op med at bruge maskinen, og traek stikket ud, hvis den mod forventning

skulle holde op med at fungere korrekt.

Eksempel pa useedvanlige haendelser eller driftsforstyrrelser:

¢ Netstikket og netledningen bliver unormalt varme.

* Netledningen er beskadiget, eller strammmen til apparatet svigter.

* Hovedenheden er deformeret, har synlige skader eller bliver unormalt varmt.

* Apparatet laver unormale drejelyde under brug.

e Der opstar en ubehagelig lugt.

¢ Der forekommer en anden uregelmeessighed eller fejl.

» Tag straks stikket ud af apparatet, og kontakt et servicecenter for at fa apparatet kontrolleret

eller repareret.

A FORSIGTIG

( For at undga risiko for elektrisk sted, brand, forbraendinger, personskade eller materielle skader. )

® Ror ikke ved varme omrader sdsom bageformen, inden i hovedenheden, varmeelementet
eller lagets inderside, mens apparatet er i brug eller umiddelbart efter brug.
De tilgeengelige overflader kan blive varme under brug. Veer forsigtig med den
tilbagevaerende varmekilde, iszer efter brug.
» Brug altid ovnhandsker til at fierne bageformen eller det feerdige brod for at undgéa
forbraendinger.
(Brug ikke vade ovnhandsker).
® Brug ikke apparatet pa folgende steder.
* P34 ujeevne overflader, pa elektriske apparater sdsom et koleskab, pa teepper eller duge, eller
pa ikke-varmebestandige overflader osv.
e Steder, hvor der kan forekomme vandstaenk eller i neerheden af en varmekilde.
e Naer dbne vandkilder sésom handvaske eller lignende.
® Brug ikke apparatet i naerheden af en veeg, mgbler eller i lukkede rum, sdsom
indbyggede skabe.
» Placér apparatet pa en fast, ter, ren, plan og varmebestandig bordplade, der e’
er placeret mindst 10 cm fra bordpladens kant og mindst 5 cm fra veegge og Y
andre genstande. Sem
® Fjern ikke bageformen, og tag ikke stikket ud af stikkontakten under
brug.
@ Stik ikke genstande ind i hullerne.
® Brug ikke en ekstern timer eller lignende.
¢ Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent ved hjeelp af en ekstern timer eller et separat
flernbetjeningssystem.

10 cm

10 €m
10 cm

DK3
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A FORSIGTIG

( For at undga risiko for elektrisk sted, brand, forbraendinger, personskade eller materielle skader. )

® Tag netstikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i brug.

® Sorg for at tage fat i netstikket, nar du traekker det ud. Traek aldrig i netledningen.

® For at undga fare fra utilsigtet nulstilling af den termiske afbryder ma dette apparat
ikke tilsluttes gennem en ekstern afbryderenhed, sdsom en timer, eller tilsluttes et
kredslob, der regelmaessigt teendes og slukkes af forsyningsvirksomheden.

® For du handterer, flytter eller rengor apparatet, skal du tage stikket ud af stikkontakten
og lade apparatet kole af.

® Denne maskine er kun beregnet til husholdningsbrug.

@ Sluk for apparatet og frakobl det fra stramforsyningen, for du skifter tilbehor eller
rorer ved dele, der bevaeger sig under brug.

©® Frakobl altid apparatet fra stramforsyningen, hvis det efterlades uden opsyn, og for
montering, demontering eller rengoring.

® Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent ved hjzelp af en ekstern timer eller et
separat fjernbetjeningssystem.

Vigtig information

©® Brug ikke maskinen udendors, i rum med hgj luftfugtighed,
eller gor brug af overdreven kraft pa delene som illustreret
til hgjre for at undga funktionsfejl eller deformation.

® Overskrid ikke den angivhe maengde mel (maks. 300 g),

og rosiner/ngdder (maks. 100 g). (Se s. DK10.)

Brug ikke en kniv eller andet skarpt veerktgij til at fjerne

rester.

Undga at tabe maskinen, sa den ikke beskadiges.

Opbevar ikke ingredienser eller brgd i bageformen.

Kun passende stik ma bruges.

Stikket skal fjernes, for apparatet rengores, og apparatets stikdase skal veere tor, for

apparatet tages i brug igen.

Sorg for, at isbeholderen er monteret korrekt og sikkert pa bagemaskinen.

Dette produkt taler ikke varme. Det ma ikke opvarmes for at undga risiko for smeltning eller

eksplosion.

® Pas p4a, at haender, har eller toj ikke kommer i kontakt med roterende dele under brug for at
undgé personskade.

® Isbeholderen ma ikke placeres direkte over aben ild eller pa en varmeplade under brug. Ma
ikke udsaettes for varmekilder eller vaskes i opvaskemaskine. Hvis dette ikke overholdes,
kan det medfore brand, elektrisk stod, skader eller manglende frysning.

® Hvis kolevaesken i isbeholderen (den bla vaeske) laekker ud, skal du straks stoppe med at
bruge den og kontakte Panasonics kundeservice.

® Sgrg for at bruge en passende klinge til menuen. Brug af forkert klinge kan beskadige non-
stick-belaegningen pa klingen eller bageformen.

® Apparatet skal rengores efter hver brug. (Se s. DK9.)

® Overfladen kan blive varm under brug.

Temperatursensor

Lagets inderside

& Dette symbol pa apparatet indikerer "Varm overflade og bgr ikke bergres uden at vaere saerlig forsigtig".

DK4
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Navne pa reservedele og vejledning

( Hovedenhed (inklusive klinger) )

B Rengor bageformen, klingerne og tiloehgret inden farste brug. (S. DK9)

Angventiler

Handtag

Netledning

Netstik

Rosin- og ngddedispenser
(Aftageligt)

Dispenserlag (Aftageligt)
¢ Tryk pa og loft handtaget til &bning
af 1aget for at dbne det.

Handtag til Display

-

abning af 1&g

& ———Geerdispenser

Q— Laghandtag

(Begge sider)

Bageform

Lag

¢ Pas p4, at dine haender
ikke bliver klemt.

Dispenserklap

(Rosin- og neddedispenser)
Klapventil
(Geerdispenser)

Betjeningspanel

o

Handtag
P Begge sider
Ventilation i (Begg )
(Begge sider)
Samling af isbeholder
( ) ( Tllbehﬁr (1 stk. af hver) )
[ | _Fzr forste brug skal omrgreren, ™ S
isbeholderen osv. vaskes (s. DK9) g/) Ga. % markering
Ca. ¥ markering
L
il y (spsk.) (tsk.)
i Omrererblad Surdej baeger Maleske
* Ma ikke bruges uafbrudt (Tilsluttet med 1ag) "1 spsk" i denne vejledning
i mere end 6 timer. henviser til "1 spiseskefuld"; og
"1 tsk" henviser til "1 teskefuld".
[ 1
Panasonic ————|sbeholder 4 N\
Klinger
Spandens bund %
Dejkrog Mochiblade
\ ¢ Ma ikke bruges uafbrudt i mere end 6 timer. )
DK5




Navne pa reservedele og vejledning

(Betjeningspanel) (LCD-displayet forsvinder, nar netstikket tages ud.)

Skorpens farve
@ Indstil skorpens farve (se nedenfor) @ Indstil timer
Mellem — Mark — Lys Vis aktuelt @ Indstil tilberedningstid, bagningstid, aeltningstid og haevetid.

| menunummer

. Start
R — @ Start program
b S [ O 0g tins)erg
[t
Tamne.
Medum e Bake End Annuller
I es nea Ise bake En
’ ® Nulstil
® Annuller efter start
- (hold nede)
Timer
Menu @ Indstil forsinkelsestimer
® Vzlg menu
(Hold den nede for at ga hurtigere frem)
e Ovenstaende billede viser alle ord og symboler. Der vises dog kun de relevante under drift.
4 N\ )
i Du kan indstille skorpens farven til "Mork", "Mellem" eller "Lys".
Funktionen (@ Efter valg af menufunktion skal du trykke p& " | "-knappen for at veelge den foretrukne
"'Skorpens skorpefarve.
farve" @ Tryk pa " <D "-knappen.
D * De tilgeengelige menuer er markeret med " L& "-symbolet.
e Desto mere sukker der tilseettes, desto merkere bliver bredskorpen. Bradet vil blive lavere i hgjde,

hvis der tilseettes mindre sukker.

Indstil forsinkelsestimer (tid indtil brodet er faerdigt).
(D Né&r du har valgt menufunktion, skal du trykke pa * @) "-knappen.
¢ Nér biplyden heres, blinker tidsdisplayet.
@ Tryk pa knappen "Home" eller "Min" for at indstille forsinkelsestimern.
@ Tryk pa " > "-knappen (timerindstilling fuldfert).
e For menuer med " {1 "-funktionen skal " { I "-funktionen indstilles forst. Indstil derefter
" @) "-funktionen.

Timerfunktion e For de tilgaengelige menuer kan timeren indstilles med op til 13 timer.
o F.eks.: Klokken er nu 21.00, og du @nsker, at bradet er faerdigt klokken 6.30 naeste morgen.
@ — Indstil timeren til 9:30 (9 timer og 30 minutter fra nu).

9 timer 30 min

franu
Hour .........’

Min Nuvaerende Faerdig-
tidspunkt tidspunkt

L
Ly
c3
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Sadan bruges (isbeholder)

1 Tag isbeholderen ud af fryseren. Placér spandens 2 Abn laget pa bagemaskinen,

bund i rillen, og drej den mod uret, indtil der hores placér isbeholderen
et “klik”, sa du er sikker pa, at den sidder fast. med spandens bund pa

For brug skal isbeholderen

@

bagemaskinens bund, og drej @
den derefter med uret ind i

(ekskl. spandens bunden) abningen.
fryses ned i en fryser (-18 °C
eller derunder) i 8 til 16 timer.
T 7J
(o ]
-~
3 Placér omrogrerbladet pa omrorerakslen inde i Tilslut stromforsyningen, og veaelg den relevante

isbeholderen.

Hvis omrgrerbladet springer
ud, skal det skubbes pa
plads igen manuelt.

5 Tag de ingredienser, der er blevet blandet og sat Nar summeren lyder
i koleskabet pa forhand, ud af keleskabet. Heeld kontinuerligt, stopper
dem langsomt ned i isbeholderen, og luk laget. bagemaskinen automatisk.

Bemeerk: Tilseet ikke
ingredienser, der er varmere
end 25 °C, og brug kun
ingredienser til is. Placér
forst omrererbladet, og heeld
derefter ingredienserne i.

menu pa bagemaskinen.
Tryk pa knappen " @ " for at starte.

Drej isbeholderen mod uret for
at tage den ud. Isen er nu klar
til at blive taget ud og spist.

@ Renger og ter isbeholderen af (ogsa bunden), inden den fryses ned.

@ Nar isbeholderen fryses ned i fryseren, skal den stilles oprejst pa en overflade. Den ma ikke placeres pa hovedet eller
pa siden. Frysetemperaturen skal veere -18 °C eller derunder, og frysetiden begr veere 8 til 16 timer for at sikre, at isen
fryser korrekt. (Det er bedst at fryse isen natten over og bruge det dagen efter.)

@ Tjek, at isbeholderen er helt frossen, nér den tages ud af fryseren. Ryst spanden forsigtigt. Hvis der ikke heres lyd af
vaeske, der flyder, er kalevaesken frosset til.

@ Isbeholderen mé ikke fryses ned i mere end 48 timer. Seet ikke spandens bund i fryseren for at fryse den ned.

Sadan bager du almindeligt brad

Varighed:
VTR Standard  Spred skorpe og laekker smag ca. 4 timer ~azg"cirﬁer 5 minutter

Hvedemel til

hvidt brod 2oy
& Smer 15¢g
- Sukker 2 tsk

Salt % tsk.

Vand 170 g (ml) @
® | Torgeer % tsk.

e Forudindstillet feerdiggerelsestid: efter ~ @ Betydningen af de sma ikoner foran alle menuens
4-13 timer. ingredienser er som falger:

Angiver, om bradskorpens farve % Skal placeres i bageformen.

kan veelges: Mork, Mellem, Lys. ' Skal placeres i geerdispenseren.

Angiver, om brodets
faerdiggerelsestid kan
forudindstilles.

% Yderligere ingredienser, der kan tilsaettes direkte i
rosin- og ngddedispenseren.
Tilseet ingredienser eller yderligere ingredienser,
eller udfer manuelle handlinger.
Dette ikon vises kun i menuen til hjemmelavet is.
(Kreever isbeholderen)
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Sadan bager du almindeligt brod

Placer apparatet pa en fast, ter og ren, flad, varmebestandig bordplade.

Abn laget, drej bageformen mod uret, og tag den ud.
Placer dejkrogen pa akslen.

@ Efter montering er der 3 cm frihgjde.
@ Den skal veere fri for dej omkring den.

Placér ingredienserne med bageformikonet i bageformen i den raekkefglge, der er angivet i opskrifterne.

Placér bageformen i hovedenheden ved at dreje den med uret, og luk derefter laget.

® Kom ingredienserne i bageformen som et bjerg, og tilsaet vand langs periferien.

@ Handtaget pa bageformen vil veere i oprejst position. (For at gere det nemt at tage bageformen ud.) Der er ingen grund til
at trykke den ned i bund.

Abn laget pa dispenseren, og tilseet torgeer i geerdispenseren. Luk derefter dispenserens lag, og seet stikket i.

@ Sorg for, at laget og dispenseren er tarre, inden du saetter dem i for at forhindre, at tergaer bliver vadt eller falder ned i
bageformen pa grund af statisk elektricitet. Hvis geerdispenseren er vad, skal du bruge en serviet til at absorbere fugten.
(Statisk elektricitet kan opsta ved afterring.) Geeren kan ikke falde ud af geerdispenseren, hvilket vil resultere i en darlig

gering af brodet.

@ Abn ikke laget, da tergeer ellers vil labe ud.

Tryk pa den gverste eller nederste pileknap i menuen for at eendre menunummeret.

Vaelg menu "1", og veelg derefter at indstille folgende praktiske funktioner. (De tilgaengelige funktioner i hver
menu er angivet med folgende ikoner ved siden af opskriften.)

Tryk pa " X "-knappen for at vaelge bradskorpens farve. (Standardindstilling: Mellem)

Tryk pa " (&) "-knappen for at forudindstille bradets feerdiggerelsestid. (Standardindstilling: Tid indtil bredet er faerdigt)
Se side DKG®6 for yderligere oplysninger om ovenstdende bekvemmelighedsfunktioner.

Tryk pa" <D "-knappen, og displayet viser det omtrentlige tidspunkt for feerdiggerelsen.
@ Der hares en lyd, nar tergaer falder gennem geerdispenseren.

as|opa.laqio4

Der heres biplyde, nar menuprogrammet er feerdigt.
Kontrollér, at bagningen er faerdig, og tryk derefter pa " &) "-knappen og tag stikket ud.

1PN | 9pOoISN

OO © © 0OO9

Tag bageformen ud med torre, tykke ovnhandsker, og placér den pa et bord for at kele af. Tag derefter bredet ud,
og laeg det pa bageristen eller en lignende rist for at kale af.
@ Brug ikke vade ovnhandsker, da det kan forarsage forbreendinger.
@ Pas pa ikke at rgre ved bageformen med bare haender. (Bageformen er meget varm.)
@ Brodet vil fa en usaedvanlig form eller blive mindre, hvis det bliver siddende i apparatet et stykke tid.
@ Brug ikke en kniv eller lignende til at tage bredet ud.
@ Nar brodet er taget ud, skal du tjekke, om dejkrogen sidder inde i bradet. Hvis ja, skal den tages ud.
(Dejkrogen vil blive beskadiget, hvis du skeerer direkte i bradet.)
@ Ror ikke ved bunden af bageformen. (Rotation af dejkrogen kan beskadige bredets form.)

Fejlfinding

| tilfaelde af felgende visninger...

. e Nar du bruger menuen "Iscreme", er der ved en fejl valgt en indstilling med hgj temperatur.
Display DA T . nf
* Tryk p& " & "-knappen, og veelg menuen "Iscreme" igen.

Buiube

d 5 Abn Iaget for at reducere varmen inde i hovedenheden
Display - ¢ Ovntemperaturen stiger meget pa

rund af kontinuerlig bru i
9 g brug. (Koles af i ca. 1 time efter bagning.)

play ¢ Kontakt Panasonics servicecenter for at fa apparatet repareret.

@ Bekreeft venligst folgende problemer forst. Hvis der stadig identificeres en fejl, bedes du straks kontakte Panasonics kundeservicecenter.

Nar felgende o _

Tastebetjening er : ] : . -
deaktiveret. @ Netstikket er ikke sat i. Seet netstikket i stikkontakten.

@ Tidspunktet for automatisk tilseetning af tergeer afhaenger af stuetemperaturen og den valgte menu.

Torgeer dispenseres ikke. @ Geerdispenseren er fugtig eller har statisk

e e Tor af med en opvredet klud og lad luftterre.

@ Er torgeeret fugtigt? Brug nyt tergeer.

DK8
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Nar felgende 2 .

Rosiner og ngdder kan

ikke tilssettes. @ Er ingredienserne hobet op i en bunke?

Er der opstaet streamafbrydelse under drift?
@ Driften vil blive stoppet, hvis stremsvigtet varer i
mere end 10 minutter.

Stopper omroreren med at rotere?

@ Hvis der tilseettes for mange ingredienser, eller
hvis omrgreren sidder fast pa grund af harde
materialer, kan motoren blive overbelastet.
Dette vil udlgse sikkerhedsmekanismen og fa
omrgreren til at stoppe midtvejs.

(Selv efter at driften er stoppet, kan indholdet
forblive pulveragtigt og ubagt.)

Apparatet stopper
halvvejs gennem
tilberedningstiden
(Vis aktuel tid)

Fordel ingredienserne fladt og jeevnt.

Dejen kan bruges igen, hvis processen stopper i
dejstadiet.

Tag stikket ud med det samme. Kassér indholdet
i bageformen. Lad enheden hvile i mindst

30 minutter. Genstart derefter i henhold til
instruktionerne i manualen, og brug de maengder
af ingredienser, der er angivet i opskriften. Hvis
enheden stadig ikke fungerer normalt efter at
have fulgt ovenstaende trin, bedes du kontakte
Panasonics kundeservicecenter for reparation.

@ Er den tid, du vil indstille, uden for timerens
interval?
Den tid, det tager at feerdiggere bagningen,
varierer afhaengigt af menuen.

Timeren kan ikke

indstilles. Justér timingen i henhold til opskriften.

Start eeltningen
umiddelbart efter
timerindstilling.

@ For det brad, der bruger torgeer, startes kun den indledende "altning"-procedure umiddelbart efter
timerindstilling.

Folgende lyde er normale.
@ Nar der zltes dej, udledes luft eller under fremstilling af mochi.
o Der kan hgres zltelyde.
» Der kan heres motorlyde.
o Der kan hgre lyde ved mochi-fremstilling.
@ Nar torgaer og ingredienserne fra rosin- og ngddedispenseren tilsaettes i bageformen.
« Der kan heres lyde ved abning af klapventilen og dispenserklappen.

Der kan muligvis hares
lyde under brug eller
tidsindstilling.

. @ Der er et mellemrum mellem klingen og akslen.
meels b e AngE (Forenden beveeges ca. 3 cm.)

@ Har du glemt at placére klingen? Placér klingen.

Pulveret ligger stadig
tilbage, og der bages

ikke. @ Sidder klingens aksel fast i bageformen, sa den

ikke kan beveege sig?

Udskift hovedakslens leje, hvis klingens aksel
ikke roterer.
(Kontakt Panasonics kundeservicecenter.)

s

Aksel

@ En lille meengde dej laekker ud fra bageformens
udlgbsport under drift.
(For at undga at pavirke
rotationerne, vil dej, der
kommer ind i den roterende
del, blive udledt.)
Dette er helt normalt.
Kontrollér, om klingen
roterer.

Udlgbsport
(4 positioner)

.,

| bunden af bageformen

Der kommer dej ud fra
bunden af bageformen.

Bunden af bageformen
bliver mork.

@ Bunden af bageformen kan blive merk pa grund
af friktion under eeltning.

| sa fald skal du terre og rengere med et fugtigt
kakkenrulle.

@ Der kan forekomme rag eller lugt ved farste brug. Det vil dog forsvinde efter et stykke tids brug. Driften pavirkes ikke.

Rengoring og vedligeholdelse

@ Rengor og ter af sa hurtigt som muligt! (Saet ikke en snavset eller vad bageform tilbage i hovedenheden.)

@ Renger med en blgd svamp! (Brug ikke rengeringsmiddel eller metalberste til at rengere bageformen.) Brug ikke nylonsiden af en
svamp, svampe der er pakket ind i nylonnet eller opvaskemaskinen.)

@ For forste brug skal isbeholderen og omrgrerbladet laegges i blad i koldt vand for at blive rengjort.

@ Efter brug skal de vaskes og terres sa hurtigt som muligt. (Ma ikke opbevares i snavset eller vad tilstand.)

@ Brug en bled svamp til rengering. (Brug ikke skurepulver, metalbgrster, nylonsiden af svampe, skuresvampe, og brug ikke

opvaskemaskine til rengering.)
[ -Fjern
: i| ikke

@ Ved lang tids ikke-brug skal de terres grundigt, inden de pakkes vaek.
DK9

Hovedenhed Dispenserlag

Aftor med en godt opvredet klud. Fjern og vask af med vand.
@ Fjern mel, targeer og ingredienser, der er tilbage i @ Abn det averste 1ag til en vinkel pa cirka 70 grader,
hovedenheden. og loft det derefter opad fra hgjre side.
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Rengoring og vedligeholdelse

Bageform, klinge

Vask med vand efter den resterende dej er fjernet.
(@ Tilsaet en lille meengde varmt vand i bageformen og lad den st&
et stykke tid.
e Huvis klingen er sveer at fierne, skal du dreje klingen en smule for
at fierne den.
(@ Renger bageformen og klingen med en bled svamp.
e Efterlad ikke dejrester omkring akslen. Resterende dej kan
beskadige bageformens non-stick-belaegning.
@ Fjern eventuel resterende dej, hvis den stadig sidder pa klingen.
Det anbefales at bruge en bambuspind.
@ Al resterende dej pa akslen kan forérsage, at klingen let lasner
sig eller bliver siddende fast i bradet.
@ Brug kekkenrengeringsmidler (neutrale) til at rengere akslen,
hvis den er meget snavset.

Omrorerblad og isbeholder

Fjern, skyl og tor af eller lad

dem lufttorre.

@ Fjern snavs med et neutralt
kokkenrengeringsmiddel.

@ Renger og ter isbeholderen af (ogsé
bunden), inden den fryses ned.

(Bunden af
isbeholderen)

Specifikationer

Rosin- og noddedispenser

Rengoer med en opvredet, fugtig klud, og lad den luftterre naturligt.
@ Tor ikke geerdispenseren af med en ter klud, da statisk elektricitet kan
forhindre, at tergaer dispenseres korrekt.

Lag

After med en godt opvredet klud.

@ Brug en godt opvredet klud til at rengere eventuel tergeer pa klapventilen.
Hvis bredet haever for meget og rerer ved det indvendige lag, kan belaegningen
korrodere. Dette vil dog ikke pavirke bradbagningen, og utilsigtet indtagelse af
flager af belaegning udger ingen sundhedsrisiko. Ter straks det indvendige lag af
med en opvredet, fugtig klud efter bagning.

Spandens bund

Rengor overfladen med en klud, ==£I
og lad den derefter lufttorre.

Stromforsyning 230V ~ 50 Hz
Varmeeffekt 360 W
Blandeeffekt 80 W
Hovedenhed 24,1 cm x 30,4 cm x 30,7 cm
Mal (B x D x H) (ca.)
Isbeholder 14,4 cm x 14,4 cm x 16,2 cm
Hovedenhed 6,1 kg
Veegt (ca.)
Isbeholder 0,87 kg
Maksimal kapacitet (ca.) Isbeholder 0,7L
Luftbaren akustisk stgj 46,8 dB(A)
Overophedningssikring Kelesikring
Leengde pa netledningen (ca.) 0,9m
Braed maks. 300 g
Mel .
) Dej maks. 300 g
Kapacitet
Torgeer maks. 4,2 g
Rosiner, ngdder maks. 100 g
Stremforbrug i slukket tilstand ikke relevant.
Stremforbrug i standbytilstand 0,4W
Stromforbrug i netveerks standbytilstande ikke relevant.
Standardtid for skift til standbytilstand ikke relevant.

Automatisk standby-tilstand

Nar apparatet er tilsluttet stremforsyningen, gar det straks i standby-tilstand.
Nar apparatet er i drift, vil det straks ga i standby-tilstand, hvis du trykker p& stop-knappen.
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Bortskaffelse af gammelt udstyr

Kun for Den Europzeiske Union og lande med retursystemer.

Dette symbol p& produkter, emballage og/eller ledsagedokumenter betyder, at brugte elektriske og
elektroniske produkter ikke mé& blandes med almindeligt husholdningsaffald.
For korrekt behandling, genindvinding og genbrug af gamle produkter, skal du tage dem til relevante
indsamlingssteder i overensstemmelse med national lovgivning.
Ved at bortskaffe dem korrekt, hjeelper du med til at spare veerdifulde ressourcer og forhindre
eventuelle negative virkninger pa menneskers sundhed og miljoet.
Kontakt eventuelt din kommune for yderligere information om indsamling og genbrug.
Sanktioner kan vaere geeldende for ukorrekt bortskaffelse af dette affald, i overensstemmelse med
B ona lovgivning.

DK11




Tack for att du har képt en Panasonic-produkt.

e Las dessa instruktioner noggrant for att kunna anvanda produkten pa ett korrekt och sakert satt.

¢ Innan du anvander denna produkt skall du sarskilt Iasa "Sakerhetsféreskrifter" och "Viktig information"
(se s. SE2-SE4).

e Spara dessa Bruksanvisning for framtida bruk.

e Panasonic tar inget ansvar om apparaten utsatts for felaktig anvandning, eller underlatenhet att folja dessa
anvisningar.

= L g =5 (T (=11 11 (= SE2
AV aA[o T (o] 2 =14 ] o RSP PPPPPRPR SE4
Namn pa delar 0Ch INSIUKLONEN ........ccoieiiie e e e e e e ar e e e e e nnneeas SE5
ANVANANING (GlaSSDENAIIAIE).......ceeeeiieiiie ettt e s e e enr e e e eneeesneeeenes SE7
(C1q0]ale]F=ToToT=Talo (=N o] coTo ] oX- 14 a1 1 e [N PPPPPRR SE7
=1 £ Yo 11T e TR P PPPPTTPPPPTPPRN SE8
[ST=TaTe ol TaTe Ko Tod o TN g Ve 1=Y o - 1S SE9
ST 017 1112 11 o = SE10

Se till att folja dessa

Sakerhetsforeskrifter anvisningar.

For att minska risken for personskador, elektriska stétar eller brand, observera féljande:
B Fodljande signaler indikerar graden av skada nar produkten anvands felaktigt.

. Indikerar potentiell fara som kan leda till allvarliga
&VAR N I NG . personskador eller dédsfall.

= - Indikerar potentiell fara som kan leda till mindre
A FO RSI KTIG H ET- personskador eller materiella skador.

B Dessa symboler klassificeras och beskrivs enligt foljande.

® Denna symbol indikerar férbud. 0 Denna symbol indikerar krav som maste féljas.

A VARNING

(Fér att undvika risk for elektrisk stot, brand pa grund av kortslutning, rok, brannskador eller personskador. )

® Lat inte spadbarn och barn leka med férpackningsmaterialet. Néatkontakt
® (Det kan orsaka kvavning.)
® Ta inte isar, reparera eller modifiera denna apparat.
» Kontakta Panasonic kundtjanst for reparationer. N~

@ Skada inte natsladden eller nitkontakten. Natsladd

Foliande atgarder ar strangt forbjudna. Att modifiera eller placera apparaten i nérheten av
varmeelement, bdja, vrida, dra den efter sig, dra den dver vassa kanter, placera tunga féremal
ovanpa den, snurra ihop nétsladden eller bara apparaten i natsladden.

® Anvand inte apparaten om natsladden eller natkontakten ar skadad eller om

natkontakten ar I16st ansluten till vagguttaget.
» Om nétsladden ar skadad méste den bytas ut av tillverkaren, dennes serviceombud eller en
person med motsvarande kompetens for att undvika risker.

® Sitt inte i eller ta ut ndtkontakten med vata hander.

® Sink inte ned apparaten i vatten och stank den inte med vatten och/eller ndgon
vatska.

® Lat inte natsladden hanga 6ver kanten pa ett bord eller en arbetsbank, och se till att
den inte kommer i kontakt med heta ytor.

) i\ngventiler far inte vidroras, blockeras eller tackas over under anvandning.
e Var sarskilt uppméarksam pa barn.

® Barn far inte leka med apparaten.

SE2

o




—6—

(Fér att undvika risk for elektrisk stot, brand pa grund av kortslutning, rok, brannskador eller personskador. )

® Den har apparaten kan anviandas av barn fran 8 &r och uppat och personer med
fysiska, sensoriska eller mentala hinder eller med brist pa erfarenhet och kunskap,
forutsatt att de har fatt 6vervakning eller instruktioner angadende anvandning av
apparaten pa ett sakert satt och forstar féreliggande risker. Barn far inte leka
med apparaten. Rengoéring och anvandarunderhall far inte utféras av barn utan
6vervakning.
Hall alltid spadbarn och barn borta fran apparaten, inklusive natsladden.
Forvara apparaten och dess sladd utom rackhall fér barn under 8 ar.
Kontrollera att spanningen som anges pa apparatens etikett motsvarar den lokala
natspanningen. Undvik ocksa att ansluta andra enheter till samma eluttag fér att
undvika elektrisk éverhettning. Om du ansluter flera natkontakter bér du dock se Hill
att den totala effekten inte 6verskrider den nominella effekten for uttaget.
@ Satt i natkontakten ordentligt.
® Damma av natkontakten regelbundet.

» Dra ut ndtkontakten och torka av den med en torr trasa.
@ Sluta omedelbart att anvanda apparaten och dra ut kontakten om den mot féormodan

skulle sluta att fungera som den ska.

Exempel pa onormala handelser eller avbrott:

e Natkontakten och natsladden blir onormalt varma.

¢ Natsladden ar skadad eller strommen till apparaten bryts.

* Huvudenheten ar deformerad, har synliga skador eller & onormalt varm.

® Apparaten avger ett onormalt vridande ljud nér den anvands.

® Obehaglig lukt.

¢ Det finns en annan avvikelse eller fel.

» Koppla omedelbart ur apparaten och kontakta en serviceverkstad for kontroll eller reparation.

A FORSIKTIGHET

( For att undvika risk for elektrisk stot, brand, brannskador, personskador eller materiella skador. )

N

® Ror inte vid heta delar, sdsom bakformen, insidan av huvudenheten, varmeelementet
eller insidan av locket medan apparaten ar i bruk eller direkt efter anvandning.
Tillgangliga ytor kan bli heta vid anvandning. Var forsiktig med den kvarvarande
varmekallan, sarskilt efter anvandning.
» Anvand alltid ugnshandskar néar du tar ut bakformen eller det fardigbakade brodet for att
undvika att branna dig.
(Anvand inte vata ugnshandskar.)
® Anvand inte apparaten pa féljande platser.
* P4 ojamna ytor, pa elektriska apparater som kylskap, pa mattor eller dukar, eller pa ytor som
inte tal varme etc.
e Platser dar vatten kan sténka péa den eller i nérheten av en varmekalla.
e Nara 6ppna vattenkallor sasom handfat eller liknande.
® Anvand inte apparaten nara vaggar, mébler eller i slutna utrymmen som inbyggda skap.
» Placera apparaten pa en fast, torr, ren, plan och varmetalig bankskiva minst
10 cm frAn bankskivans kant och minst 5 cm fran intilliggande vaggar och < >
andra foremal. %’/
@ Ta inte bort bakformen och dra inte ur kontakten under anvandning. 5em
® For inte in ndgot féremal i 6ppningarna.
® Anvand inte en extern timer etc.
¢ Den har apparaten ar inte avsedd att mandvreras med hjélp av en extern timer
eller ett separat fjarrkontrollsystem.

10 cm

10 €m

7

10 cm
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A FORSIKTIGHET

® Dra ut natkontakten ur vagguttaget nar apparaten inte anvands.

@ Se till att hdlla i ndtkontakten nédr den dras ut. Dra aldrig i natsladden.

® Denna apparat far inte matas via en extern kopplingsanordning, till exempel en timer,
eller anslutas till ett elndt som slas pa eller stangs av via natleverantoren for att
undvika risker till foljd av att dverhettningsskyddet oavsiktligt aterstalls.

® Koppla ur apparaten och Iat den svalna innan du hanterar, flyttar eller rengor den.

® Apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk.

® Stang av apparaten och koppla bort den fran elnatet innan du byter tillbehor eller
narmar dig delar som rér sig under anvandning.

® Koppla alltid bort apparaten fran elnatet om den lamnas obevakad och innan du
monterar, demonterar eller rengor den.

® Den har apparaten ar inte avsedd att mandvreras med hjalp av en extern timer eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

Viktig information

® Anvand inte apparaten utomhus, i rum med hog
luftfuktighet, eller anvand 6verdriven kraft pa de delar
som illustreras till héger for att undvika felfunktion eller
deformation.

® Overskrid inte kapaciteten for mjol (max 300 g),

och russin/nétter (max 100 g). (Se s. SE10.)

Anvand inte en kniv eller ndgot annat vasst foremal for att

rengora varmeelementet.

Tappa inte apparaten for att undvika skador.

Forvara inga ingredienser eller brod i bakformen.

Endast den avsedda kontakten far anvandas.

Kontakten maste avlagsnas innan apparaten rengors, och apparatens anslutning méaste

vara torr innan apparaten anvands igen.

Se till att glassbehallaren ar korrekt och ordentligt monterad pa bakmaskinen.

Denna produkt tal inte varme. Varm inte upp produkten for att undvika risk for smaltning

eller explosion.

@ Se till att hander, har eller klader inte kommer i kontakt med roterande delar under
anvandning for att undvika skador.

® Placera inte glassbehallaren direkt 6ver en 6ppen laga eller pa en varmeplatta vid
anvandning. Utsatt inte glassbehallaren fér varmekallor och diska den inte i diskmaskin. Om
du inte foljer dessa anvisningar kan det leda till brand, elchock, skador eller att det inte gar
att frysa in.

® Om kylvatskan i glassbehallaren (vatskan ar bla) lacker ut, sluta anvanda den och kontakta
Panasonics kundtjanst.

@ Se till att anvanda en degblandare som passar till menyn. Om du anvéander fel degblandare
kan det skada non-stick-beldggningen pa degblandaren eller bakformen.

® Se till att reng6ra apparaten efter varje anvandning. (Se s. SE9)

@ Ytan kan bli het under anvandning.

Temperaturgivare

Inuti locket

& Symbolen p& apparaten betyder "het yta och bor inte vidréras utan forsiktighet".

SE4
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Namn pa delar och instruktioner

(Huvudenhet (inklusive degblandare) )

B Rengor bakformen, degblandarna och tilloehoren fore férsta anvandningen. (S. SE9)

Angventiler

Dispenserlock (avtagbart)

® Tryck och lyft locképpningsspaken
Ventilationséppning ~ fOr att dppna.

Bakform

Lock
e Var forsiktig s att dina
hander inte klams.

Dispenserlucka

Handtag LL.J.CkV.e i
=% (Jastdispenser)
e = Spak for Display
Oppning av
locket
Natsladd i
Nétkontakt '
& ———Jastdispenser
Russin- och nétdispenser
Kontrollpanel
(avtagbart) Q—Lockhandtag P
(Béda SidOI’) Handtag
o . P (Bada sidor)
Ventllatlonséppnlng i
(Bada sidor)
(' Tillbehr till glassbehallaren ) e ~N
TillbehOr (1 av varie)
B Tvatta orrzrorarbladet,. — S—
g_!assbehall_larer.] m.m. innan g/) gl oerkring
férsta anvandning (s. SE9) RuntVemarkering
I
U 7 (msk) (tsk)
——— Omrdrarblad Mattbagare Doseringssked
* Anvand inte kontinuerligt (Fast med lock) "1 msk" i dessa instruktioner avser
mer an 6 timmar. "1 matsked"; och "1 tsk" avser "1
tesked".
1
Panasonic Glassbehéllare 4 N\
Degblandare
Behallarens botten %
Degblandare Mochiblad
\ e Anvand inte kontinuerligt mer &n 6 timmar. )
SES5
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Namn pa delar och instruktioner

( Kontrollpanel ) (LCD-displayen slocknar nér natkontakten dras ur.)

Farg pa skorpa

@ Stall in skorpans farg (se nedan) @ Stall in timer
Medium — Mérk — Ljus Visa aktuellt @ Stall in tillagnings-, baknings-, knadnings- och jastid.
| menynummer
|
l!im % b Starta
- oy ¢ ) Sy @ Starta program
s - in och timer
e
M{;?EIJE Rest Knead Rise Bake End AVbryt
I es nea Ise Bake En 9
’ @ Aterstall

@ Avbryt efter start
(hall nedtryckt)

Timer
Meny @ Still in férdréjningstimer
@ Valj meny

(Hall den nedtryckt for att

gé snabbare framat)

e Bilden ovan visar alla ord och symboler, men endast de som &r relevanta visas under drift.

( N [ )
. Du kan stélla in skorpans farg som "Mork", "Medium" eller "Ljus".

Farg pé (@ Efter att ha valt menyfunktion, tryck pa "D”—knappen for att valja dnskad skorpfarg.

skorpa- @ Tryck pa "<D>"-knappen.

funktion * De tillgangliga menyna &r markerade med symbolen " {1 ".

D e Ju mer socker som tillsatts, desto morkare blir brodskorpan. Brodets hojd minskar nar
sockerhalten minskar.

\ J \\ J
4 N [ )

Stéll in fordréjningstimer (tiden tills brédet ar klart).
(@ Efter att ha valt menyfunktion, tryck pa "@"-knappen.
e Nar pipet hérs blinkar tidsvisningen.
@ Tryck pa knappen "Tim" eller "Min" fér att stélla in férdréjningstimern.
(® Tryck pa " @ "-knappen (timerinstallningen ar klar).
e For menyerna med " {8 "-funktionen, stéll in " {F "-funktionen férst och stéll sedan in
" @) "-funktionen.

Timerfunktion e For tillgangliga menyer kan timern stallas in upp till 13 timmar.
o T.ex.: Klockan &r nu 21:00 och du vill att brodet ska vara klart klockan 6:30 n&sta morgon.
@ — Stéll in timern pa 9:30 (9 timmar och 30 minuter fran nu).
9 h 30 min
fran nu
Hour
.........’ .-‘.-‘
a 9.3!-‘
Min Aktuell tid Klar-tid
\ J U J
SE6
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Anvandning (glassbehallare)

4 Ta ut glassbehallaren ur frysen. Rikta in
behallarens botten mot sparet och vrid moturs tills
du hor ett ”klick”, sa att den sitter ordentligt fast.

Innan anvandning maste
glassbehallaren (férutom
behallarens botten) frysas
ned i en frys (-18 °C eller
lagre) i 8 till 16 timmar.

Placera omrérarbladet p4 omroraraxeln inuti
glassbehallaren.

Om omrérarbladet lossnar

2 Oppna locket pa
bakmaskinen, placera
glassbehallaren med hinkens
botten pa bakmaskinens
botten och vrid den sedan
medurs i sparet.

Anslut stromfoérsérjningen och vialj motsvarande
meny pa bakmaskinen.
Tryck pé knappen " (> " for start.

maste det tryckas tillbaka
fér hand.

Ta ut de blandade ingredienserna som kylts
ned i férvag ur kylskapet. Hall dem langsamt i
glassbehallaren och stidng locket.

Nar signalen ljuder
kontinuerligt stings @)
bakmaskinen av automatiskt. f
Vrid glassbehallaren moturs for @ \
att ta bort den. Nu ar glassen
klar att tas ut och atas.

Obs! Tillsatt inte ingredienser
som &r varmare an 25 °C och
anvand endast ingredienser
vilka &r avsedda for glass.
Placera férst omrérarbladet
och héll sedan i ingredienserna.

@ Rengor och torka av glassbehallaren (&ven botten) innan du placerar den i frysen.

@ Nar glassbehallaren fryses in i frysen ska den placeras uppréatt p& en yta. Placera inte glassbehallaren upp och ner
eller pa sidan. Frystemperaturen maste vara minst -18 °C for att glassblandningen ska stelna ordentligt och frystiden
bdr vara mellan 8 och 16 timmar. (Det ar bast att frysa in glassen nattetid och anvdnda den under dagen.)

@ Kontrollera att innehéllet i glassbehallaren ar helt fryst nar du tar ut den ur frysen. Skaka behdllaren forsiktigt; om du
inte hor ndgot ljud av rinnande vatska har kylvatskan frusit.

@ Frys inte glassbehallaren i mer &n 48 timmar. Lagg inte behallarens botten i frysen for att frysa.

Grundlaggande brodbakning

Tidsatgang: ca 4 timmar ~
4 timmar och 5 minuter

Standard Krispig skorpa och utsékt smak

Starkt vitt 250 e Forinstallt intervall for fardighetstid: @ Betydelserna for de sma ikonerna framfor alla
brédmijol & efter 4-13 timmar. meny ingredienser ar féljande:
=| Smor 15¢g .. .
[ Socker 5 tek Anger att brodskorpans farg kan [ BOr placeras i bakformen.
Salt % tsk valjas: Mérk, Medium, Ljus. @ Bor placeras i jastdispensern.
Vatten 170 g (ml) @ Anger att brodets fardighetstid o . . . I . .
. Ytterligare ingredienser som kan tillsattas direkt i
® | Torrjast % tsk kan forinstéllas. 9 9

russin- och noétdispensern.

Lagg till ingredienser eller ytterligare ingredienser,
eller utfér manuella atgarder.

Den hér ikonen visas bara i glassmenyn.

(Kraver glassbehallaren)
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Grundlaggande brodbakning

Placera apparaten pa en fast, torr och ren, plan, varmetalig arbetsyta.

Oppna locket, vrid bakformen moturs och ta ut den.
Placera knadningsdegblandaren i skaftet.

@ Efter installationen finns det 3 cm fritt utrymme.
@ Det ska vara fritt fran deg runtomkring.

Placera ingredienserna med bakformsikonen i bakformen i den ordning som anges i recepten.

Placera bakformen i huvudenheten genom att vrida den medurs och stang sedan locket.

@ Lagg ingredienserna i bakformen som ett berg och tillsatt vattnet Iangs periferin.

@ Bakformens handtag kommer att sta upp. (FOr att géra det enkelt att ta ut formen.) Det finns ingen anledning att trycka
ner den till botten.

Oppna dispenserlocket och tillsatt torrjast i jastbehallaren. Stang sedan dispenserlocket och satt i kontakten.

@ For att forhindra att torrjasten blir blét eller inte kan falla ner i bakformen pa grund av statisk elektricitet, se till att locket
och behallaren &r torra innan du lagger i den. Om jastbehallaren ar blét, anvand en pappersnasduk for att absorbera
fukten. (Statisk elektricitet uppstar vid torkning.) Jasten kan inte falla fran jastdoseringen vilket kommer att resultera i
délig jasning av brédet.

® Oppna inte locket, annars kommer torrjasten att rinna ut.

Tryck pa menyens upp- eller nerpil fér att Andra menynumret.

Valj meny "1" och stéll sedan in féljande praktiska funktion. (Tillgangliga funktioner i varje meny indikeras med

foljande ikoner bredvid receptet.)

Tryck pa " {1 "-knappen for att vélja farg pa brédskorpan. (Standard: Medium)

Tryck pa " Q "-knappen for att forinstalla brodets fardighetstid. (Standard: Tid tills brodet ar klart)

F6r mer information om ovanstaende bekvamlighetsfunktioner, se s. SE6.

Tryck pa " <D "-knappen, och displayen visar den ungeféarliga tiden for fardigstallandet.
@ Ljud hérs medan torrjasten faller genom jastbehallaren.

as|opalaq.lo4

OO © © O

Nar menyprogrammet ar klart hérs pipljud.
Nar du har bekraftat att graddningen &r klar, tryck pa "€"-knappen och dra ur sladden.

Ta ut bakformen med torra, tjocka ugnshandskar och stall den pa ett bord med kékshandduk for att svalna. Ta
sedan ut brodet och lagg det pa bakgallret eller annat liknande galler for att svalna.
@ Anvand inte vata ugnshandskar, det orsakar 1att brannskador.
@ Var uppmérksam pa bakformens viloplats. (Bakformen ar riktigt varm.)
@ Brodet kommer att deformeras eller krympa, om det Iamnas kvar i apparaten ett tag.
@ Anvand inte kniv etc. for att ta ut brod.
@ Nar brodet har tagits ut, kontrollera om degblandaren ar inbaddad i brodet. Om ja, ta ut det.
(Degblandaren kommer att skadas om du skar direkt i brodet.)
@ ROor inte botten av bakformen. (Rotation av degblandaren kan skada brédets form.)

Felsokning

Vid foljande visningar...

Disola - ¢ Vid anvandning av menyn "Glass" anvandes en hog temperaturinstalining av misstag.
play e Tryck pa "€"-knappen och vilj menyn "Glass" pa nytt.

In el Jeygs.i0y

Display - « Ugnstemperaturen stiger hdgt p& grund Oppna locket for att minska varmen inuti

av kontinuerlig anvandnin e i (2
9 9- (Lat svalna i cirka 1 timme efter att graddningen &r klar.)

. e Fel
Display - - e Kontakta Panasonics servicecenter for reparation.

@ Bekrafta foljande problem forst. Om du fortfarande upptécker nagot fel, kontakta Panasonic kundtjanst omedelbart.

Nar foljande tillstand .

Tangentfunktionen ar

inaktiverad. @ Natkontakten ar inte inkopplad. Anslut natkontakten.
@ Tidpunkten for automatisk tillsattning av torrjast beror pa rumstemperaturen och den meny du har
valt.
Torrjast dispenseras inte. @ Jastd!spensern ar fuktig eller har statisk Torka av med en urvriden trasa och lufttorka.
elektricitet.
@ Ar torrjasten fuktig? Anvand ny torrjast.
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féljande tillstand

——

intraffar

Russin och nétter kan
inte tillsattas.

Driften avbryts halvvags
(Visa aktuell tid)

Timern kan inte stéllas in.

Borja knada omedelbart
efter att timern ar installd.

Ljud hérs under drift och
vid tidsinstallning.

Onormala ljud pa
degblandaren

Pulver finns fortfarande
kvar och graddning sker
inte.

Deg lacker ut i botten pa
bakformen.

Botten av bakformen blir
svart.

@ Ligger ingredienserna i hdgar?

Stromavbrott under drift?
@ Driften avbryts om strémmen avbryts i mer an 10
minuter.

Slutar paddeln att rotera?
® Om for manga ingredienser tillsatts eller om
paddeln fastnar av harda material kan motorn
bli dverbelastad. Detta kommer att utlésa
sakerhetsmekanismen och fa paddeln att stanna
halvvégs.
(Aven efter att operationen ar avslutad kan
innehallet forbli pulveraktigt och obakat.)

@ Ar tiden du vill stélla in utanfér timerintervallet?
Tiden som behdvs for att slutféra gréddningen
varierar beroende pa meny.

Bred ut ingredienserna platt.

Degarna kan anvandas igen om driften stoppas i
degstadiet.

Koppla ur strommen omedelbart. Hall innehallet

i bakformen. Lat enheten vila i minst 30 minuter.
Starta sedan om enligt instruktionerna i manualen
och anvénd de ingrediensméangder som anges i
receptet. Om enheten fortfarande inte fungerar
normalt efter att du féljt stegen ovan, kontakta
Panasonic kundtjanst fér reparation.

Anpassa tiden efter receptet.

@ For det bréd som anvander torrjést, startas endast den initiala "Knadning"-proceduren omedelbart efter

timerinstéllning.

Fdljande ljud ar normala.

@ Nar degknadning, luftutslapp eller mochitillverkning pagar,

« ljudet av knadning hors.
« ljudet av motorn som gar hors.
o ljuden av mochitillverkning hérs.

@ Nar torrjast och ingredienserna fran russin- och nétdispensern tillsatts i bakformen.
« ljudet av att luckventilen dppnas och dispenserluckan hérs.

@ Det finns ett mellanrum mellan degblandaren och axeln.

(Framsidan ror sig cirka 3 cm.)
@ Har du glémt att placera degblandaren?

® Ar degblandaraxeln fér hart fastspand i
bakformen sé att den inte kan réra sig?

@ En liten mangd deg lacker ut fran bakformens
utloppsport under drift.
(For att undvika att paverka
rotationsprocessen kommer
degen som kommer in i
rotationsdelen att matas ut.)
Detta ar normalt.
Bekréafta om degblandaren
roterar.

Utloppsport
|(4 positioner)

(&)
Langst ner i bakformen

@ Botten pa bakformen kan bli svart pa grund av
friktion vid knadning.

Placera degblandaren.
Byt ut huvudaxellagret om degblandaraxeln inte

roterar.
(Kontakta ditt Panasonic servicecenter.)

s

Axel

| s& fall, torka av och rengdr med en fuktig
kékshandduk.

@ ROk eller lukt kan férekomma vid forsta anvandningen. De forsvinner dock efter en tid. Driften paverkas inte.

Rengoring och underhall

@ Rengor och torka sa snabbt som mojligt! (Satt inte tillbaka en smutsig eller vat bakform i huvudenheten.)

@ Rengor med en mjuk svamp! (Anvand inte rengéringsmedel eller metallborste for att rengéra bakformen. Anvand inte nylonsidan p&
en svamp, svampar inlindade i nylonnat eller diskmaskinen.)

@® Innan forsta anvandningen, 1at glassbehallaren och omrérarbladet ligga i bl6t i kallt vatten for att rengéra dem.

@ Efter anvandning, tvatta och torka dem s& snart som mgjligt. (Férvara inte i smutsigt eller vatt tillstand.)

@ Anvand en mjuk svamp for rengdring. (Anvand inte slipmedel, metallborstar, nylonsidan av svampar, slipande svampar, och rengér

inte i diskmaskin.)
>-Ta inte

® Om de inte anvands under en lang period, torka dem ordentligt innan de stuvas undan.

m Dispenserlock

Torka av med en vél urvriden trasa. Ta bort och skélj med vatten.
@ Torka bort mjél, torrjast och ingredienser som finns kvar inuti @ Oppna det 6vre locket till ungefar 70 graders vinkel och
huvudenheten. lyft sedan uppat fran héger sida.
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Rengoring och underhall

Bakform, degblandare Russin- och nétdispenser

Skolj med vatten nér degresterna har avldgsnats.  Efter rengéring med en urvriden fuktig trasa, It den lufttorka naturligt.
@ Tilisatt en liten méngd varmt vatten i bakformen och lat den std @ Torka inte av jastdispensern med en torr trasa, eftersom statisk elektricitet

stilla en stund. o .
e Om degblandaren &r svar att ta bort, rotera degblandaren Iatt for kan férhindra att torjasten dispenserar komekt.

att ta bort den.

@ Rengér bakformen och degblandaren med en mjuk svamp.
* Lamna inte degrester runt installationsaxeln. Restdeg kan skada Lock
bakformens non-stick-belaggning. Torka av med en vél urvriden trasa.

(3 Ta bort eventuell degrester om det fortfarande finns kvar p&
degblandaren. Det rekommenderas att anvanda en bambupinne.
@ Eventuell kvarvarande deg pa skaftet kan gora att degblandaren

@ Anvéand en vl urvriden trasa for att rengéra torrjasten péa luckventilen.
Om brodet hojer sig fér mycket och vidrér innerlocket kan belaggningen rosta.

|4tt lossnar eller blir kvar i brédet. Detta paverkar dock inte brodbakningsresultatet, och om man av misstag skulle
@ Anvand neutrala rengdringsmedel for att rengéra axeln om den fé i sig négot av den flagade beldggningen utgér det ingen hélsorisk. Torka av
ar mycket smutsig. innerlocket med en urvriden, fuktig trasa direkt efter bakningen.
Omrérarblad och glassbehallare Behallarens botten
Ta bort, skolj med kallt vatten, Rengdér ytan med en
torka av eller lat lufttorka. kékshandduk och lat den
@ Anvand ett neutralt diskmedel vid sedan lufttorka.
rengdring.

@ Rengér och torka av
glassbehallaren (&ven botten) innan
du placerar den i frysen.

(Botten av
glassbehallaren)

Specifikationer
Strémforsorjning 230V ~ 50 Hz
Varmeeffekt 360 W
Blandningseffekt 80 W
. . Huvudenhet 24,1 cm x 30,4 cm x 30,7 cm
Matt (B x D x H) (ungefar) "
Glassbehallare 14,4 cm x 14,4 cm x 16,2 cm
_ ) Huvudenhet 6,1 kg
Vikt (ungefar) .
Glassbehallare 0,87 kg
Maximal kapacitet (ungefar) Glassbehallare 0,7L
Luftburet akustiskt buller 46,8 dB(A)
Overhettningsskydd Termisk s&kring
Néatsladdens langd (ungefar) 0,9m
Brod max. 300 g
Mijoél
. Deg max. 300 g
Kapacitet
Torrjast max. 4,2 g
Russin, notter max. 100 g
Stréomforbrukning i avstangt lage n.a.
Strémférbrukning i vilolage 0,4 W
Strémférbrukning i ndtverksviloldgen n.a.
Standardtid for att vaxla till vilolage n.a.

Automatiskt vilolage
Nar apparaten ansluts till stromférsorjningen gar den omedelbart in i vilolage.
Om du trycker pa stoppa-knappen nar apparaten ar igdng kommer den omedelbart att 6verga till vilolage.
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Kassering av gamla apparater

Galler endast Europeiska unionen och lander med atervinningssystem.

Denna symbol p& produkter, forpackningar och / eller medféljande dokumentation, betyder att férbrukade
elektriska och elektroniska produkter inte ska blandas med hushallssopor.
For korrekt hantering, atervinning och ateranvandning av gamla produkter, ta dem till passande
uppsamlingsstaélle i enlighet med nationell lagstiftning.
Genom att kassera dem pa ratt satt, hjalper du till att spara vardefulla resurser och forhindrar
eventuella negativa effekter p4 manniskors halsa och miljon.
Fo6r mer information om insamling och atervinning, kontakta din kommun.
Boter kan tillampas vid felaktig avyttring av dessa sopor, i enlighet med nationell lagstiftning.
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